
Made in Périgord

Notre petite entreprise est un acteur majeur du commerce Locavore en Périgord mais pas que !
Nous proposons des produits à 99.7% d’origine française (les 0.3% représentant la célèbre charcuterie Espa-
gnole, certains Alcools et autres Vinaigres de Modène) et 91.68% du Sud-Ouest. Véritable ambassadeur du terroir 
et de la gastronomie en générale, nous n’avons de cesse de dénicher les meilleurs produits de nos régions pour porter haut 
le flambeau de la gastronomie française.

PAR VOIE POSTALE
à l’aide du

BON DE COMMANDE 

PAR TÉLÉPHONE
05 53 30 81 30

du Lundi au Vendredi
de 7h30 à 12h00 et de 13h30 à 17h00

Nous collaborons étroitement depuis de nombreuses années avec des 
producteurs et fournisseurs exigeants professionnellement. Ils 
sont tous impliqués dans notre démarche qualité. Leur investissement, 
leur autonomie et leurs compétences s’inscrivent en étroite adéquation 
avec notre équipe, ce qui permet une réaction de tous les instants et 
un respect des délais les plus prompts. La qualification, la proximité et 
la disponibilité de toutes ces personnes seront pour vous les plus sûrs 
garants d’un service approprié.

Enfin, le respect de l’environnement et de sa faune est un sujet qui pré-
occupe et qui nous rassemble. Tous les opérateurs engagés dans le 
mode de production et de transformation BIOlogique respectent
un cahier des charges rigoureux qui privilégie les procédés non pol-
luants, et nous permettent de vous proposer des produits d’excellente 
qualité.

OFFRES ACHATS GROUPÉS ET CADEAUX D’AFFAIRES
Offres réservées aux Entreprises (et CSE) et Professionnels

Locavore

Vous êtes UNE ENTREPRISE et vous souhaitez remercier vos clients ou récompenser vos salariés.
Vous êtes RESPONSABLE DU CSE et vous voulez offrir des mets de qualité au personnel.

Vous êtes REPRÉSENTANT DU PERSONNEL et vous souhaitez proposer aux salariés de profiter 
d’offres avantageuses. Alors n’hésitez pas à consulter nos offres Achats Groupés et Cadeaux d’Affaires.

Depuis plusieurs années, Le Cellier du Périgord est 
sensible à son environnement et au respect de son 
écosystème : c’est la raison pour laquelle nous propo-
sons toute une gamme de produits issus
de l’Agriculture Biologique.

Gestion durable de l’agriculture, respect des équi-
libres naturels et de la Biodiversité, sont les thèmes 
que nous développons avec nos différents parte-
naires. Nous avons choisi de travailler avec des pro-
ducteurs locaux afin de favoriser les circuits courts.

L’homme est au cœur
de notre réussite.

PAR INTERNET 
www.panierdugourmand.com

PAR MAIL
paniers@cellierduperigord.com

Coffret Panneau de Ville
Personnalisable

CONDITIONS de VENTE ET D’EXPÉDITION
Nos prix sont valables jusqu’au 31 décembre, sauf modification, entre temps, du taux de TVA. Ils s’entendent toutes 
taxes comprises départ Sarlat. Toute commande est soumise à une confirmation écrite du client, accompagnée d’un 
acompte de 38 % du total. Nos expéditions sont assurées. En cas de perte ou d’avarie dûment constatée et mention-
née sur le bon de livraison, les colis seront aussitôt remplacés. Nous vous prions de bien vérifier les cartons à leur 
arrivée.
Sous réserve d’erreurs typographiques. Photos non contractuelles - Photos : Studio 8

TOUTES NOS CONDITIONS SUR WWW.PANIERDUGOURMAND.COM 
Frais de port 22€ TTC

POUR TOUTE COMMANDEATTEIGNANT990€ HTLES FRAIS DE PORT SONT OFFERTS
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FOIE GRAS DE CANARD ENTIER
DU PÉRIGORD 180G

C309

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER
DU PÉRIGORD 130G

C308

PÂTÉ DE FOIE DE CANARD 50% 
190G
C333

PÂTÉ FAÇON GRAND-MÈRE 20% 
FOIE DE CANARD 130G

C498

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER
120G
Z2263

FLÛTEAUX DE JAMBON
AU FOIE DE CANARD

200G
C339

3 ROULEAUX DE FOIE GRAS
ENTIER CUITS AU SEL

(PIMENT, NATURE, POIVRE)
150G
M5530

LOT DE 4 FIGUES
FOURRÉES AU FOIE GRAS

120G
M524

MAGRET DE CANARD SÉCHÉ 
FOURRÉ AU FOIE GRAS

250G
M527

-48%
12€

70 TTC

soit 12
€  HT

Prix p
ublic 

24€
35

-54%
6€40 TTC

soit 6
€05  HT

Prix p
ublic 

13€
95

-47%
15€60 TTC

soit 14
€77  HT

Prix p
ublic 

29€
30

-18%
11€4

0 TTC

soit 10
€77  HT

Prix p
ublic 

13€
95

-15%
22€

65 TTC

soit 2
1€45  HT

Prix p
ublic 

26,5
€

-25%
22€

80 TTC

soit 2
1,60 H

T

Prix p
ublic 

30€
30

-50%
3€7

5 TTC

soit 3
,54 HT

Prix p
ublic 

7€50

-28%
16€50 TTC

soit 15
€60  HT

Prix p
ublic 

22€
95

-51%
7€3

5 TTC

soit 6
€94  HT

Prix p
ublic 

14€
95

TARIFSà l'unité

Foies Gras
             et Spécialités

HUILE DE NOIX VIERGE BIO 
HUILERIE D'AIGUEVIVE

50CL
A6022

17€15 TTC
soit 16€23 HT

Prix public 20€35

22 Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



TARIFSà l'unité

QUART
DE JAMBON NOIR
DU PÉRIGORD SEC 
ENV. 1000G +/- 100G

M5535

18€20 TTC
soit 17€21 HT

Prix public : 19€70

-8%

JAMBON NOIR
DU PÉRIGORD SEC

10 TRANCHES
250G +/-30G

M5561

7€35 TTC
soit 6€96 HT

Prix public : 8€05

-9%-13%

SAUCISSON AU FOIE GRAS
ENV. 250G

M565

14€ TTC
soit 13€23 HT

Prix public 16€15

PACK DE 6 BIÈRES
BRASSÉE 24 
MIXTE SAVEURS 
BRASSERIE ARTISANALE
DE SARLAT
6X33CL
X13329

14€55 TTC
soit 13€75 HT
Prix public 18€15

-20%

MOUTARDE FINE AUX NOIX
200G
A6027

4€20 TTC
soit 3€97 HT
Prix public 6€

-30%

HUILE DE NOIX VIERGE BIO 
HUILERIE D'AIGUEVIVE

50CL
A6022

17€15 TTC
soit 16€23 HT

Prix public 20€35

-16%

ASSORTIMENT HUILE DE NOIX 25CL
ET VINAIGRE DE NOIX 25CL

SOIT 50CL
X13461

10€45 TTC
soit 9€86 HT

Prix public 15€05

-31%

TRAPPE ÉCHOURGNAC
A LA NOIX

300G
O3100

11€ TTC
soit 10€43 HT

Prix public 12€85

-14%

Spécialités Périgourdines

TARIFSà l'unité

23Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



SENS DESSUS DESSOUS
IGP PÉRIGORD MOELLEUX

6X75CL
X13297

 28€80 TTC
soit 24€ HT

Prix public 45€90

TARIFSau carton

TARIFSau carton

DOMAINE TARIQUET
CLASSIC
6X75CL
X13186

38€70 TTC
soit 32€22 HT

Prix public 50€40

-23%

DOMAINE TARIQUET
PREMIÈRES GRIVES

6X75CL
X13191

 51€90 TTC
soit 43€21 HT

Prix public 57€60

-10%

DOMAINE TARIQUET
ENTRACTE

EFFERVESCENT BRUT
6X75CL
X13451

 72€90 TTC
soit 60€75 HT
Prix public 81€

-10%

DOMAINE TARIQUET
ROSÉ MARSELAN

6X75CL
X13193

 45€90 TTC
soit 38€25 HT
Prix public 51€

-10%

DOMAINE TARIQUET
RÉSERVE
6X75CL
X13187

51€ TTC
soit 42€50 HT

Prix public 54€60

-7%

DOMAINE UBY
CHENIN CHARDONNAY N°2

6X75CL
X13441

39€35 TTC
soit 32€77 HT

Prix public 44€40

DOMAINE UBY
ROSÉ N°6
6X75CL
X13446

 34€45 TTC
soit 28€71 HT
Prix public 39€

-12%-11%

DOMAINE UBY
COLOMBARD-SAUVIGNON

BLANC N°3
6X75CL
X13221

 30€95 TTC
soit 25€75 HT
Prix public 36€

-14%

DOMAINE UBY
GROS ET PETIT MANSENG N°4 

6X75CL
X13222

 45€ TTC
soit 37€48 HT
Prix public 51€

-12%

DOMAINE UBY
BULLES FRAICHES PÉTILLANT

VIN DE FRANCE 6X75CL
X13336

 42€15 TTC
soit 35€10 HT

Prix public 46€80

-10%

PERSONNALISEZ VOS CADEAUX
avec ce Coffret Bois 1 Bouteille !

Croisez-le, il se transforme
en porte-bouteilles (X6) !

9€90
TTC8€25 HT

24 Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



Les Vins du Sud-ouest

TARIFSau carton

TARIFSau carton

GÉRARD BERTRAND
6ÈME SENS

IGP PAYS D’OC BLANC
6X75CL
X13514

33€50 TTC
soit 27€90 HT

Prix public 37€20

-10%

CHÂTEAU LA COUSTARELLE
AOC CAHORS

6X75CL
X13021

39€55 TTC
soit 32€95 HT

Prix public 49€20

-20%

GÉRARD BERTRAND
6ÈME SENS

IGP PAYS D’OC ROSÉ
6X75CL
X13516

 33€50 TTC
soit 27€90 HT

Prix public 37€20

-10%

CHÂTEAU TIREGAND
AOC PÉCHARMANT

6X75CL
X13023

 78€30 TTC
soit 65€25 HT
Prix public 87€

-10%

GÉRARD BERTRAND
GRIS BLANC

IGP PAYS D’OC ROSÉ
6X75CL
X13517

 45€90 TTC
soit 38€25 HT
Prix public 51€

-10%

SENS DESSUS DESSOUS
IGP PÉRIGORD MOELLEUX

6X75CL
X13297

 28€80 TTC
soit 24€ HT

Prix public 45€90

-37%

GÉRARD BERTRAND
6ÈME SENS

IGP PAYS D’OC ROUGE
6X75CL
X13515

 33€50 TTC
soit 27€90 HT

Prix public 37€20

-10%

CLOS TRIGUEDINA
AOC CAHORS

6X75CL
X13322

 118€ TTC
soit 98€31 HT

Prix public 133€50

-12%

CHÂTEAU DE LA JAUBERTIE
AOC BERGERAC SEC

6X75CL
X13162

 44€05 TTC
soit 36€67 HT

Prix public 48€30

-9%

LA QUÊTE DE L’EXCELLENCE DANS LE RESPECT
DE LA BIODIVERSITÉ ET DES PRINCIPES DE LA BIODYNAMIE

PERSONNALISEZ VOS CADEAUX
avec ce Coffret Bois 1 Bouteille !

Croisez-le, il se transforme
en porte-bouteilles (X6) !

9€90
TTC8€25 HT

25Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



COFFRET
DE 8 MACARONS
BI-COLORES
AVEC NOEUD SATIN
160 G
U1179

 14€65 TTC
soit 13€85 HT
Prix public : 16€95

-14%

COFFRET DE 18 PÂTES DE FRUIT 
350G
D7068

 14€65 TTC
soit 13€85 HT

Prix public : 16€50

-11%

Les gourmandises de Lucy Borie
COFFRET DE 25 MACARONS

ARTISANAUX - 500G
U1069

 25€95 TTC
soit 24€55 HT

Prix public : 28€85

-10%

COFFRET DE 16 MACARONS
ARTISANAUX - 330G

U1070

 18€85 TTC
soit 17€82 HT

Prix public : 20€90

-10%

RÉGLETTE DE 6 GUIMAUVES 
 40G
D7069

 3€90 TTC
soit 3€69 HT

Prix public : 6€65

-41%

TARIFSà l'unité

240G
Z2372

10€75 TTC
soit 10€15 HT

Prix public 15€80

-51% CUBE FEUILLAGE
ASSORTIMENT
CHOCOLATS
100G
Z2729

3€90 TTC
soit 3€69 HT
Prix public 8€

-51%RÉGLETTE
ASSORTIMENT
6 CHOCOLATS

46G
Z2731

2€45 TTC
soit 2€31 HT

Prix public 5€

-55%

SACHET
PÉPITES ORANGE
CHOCOLAT NOIR

80G
Z2730

2€70 TTC
soit 2€54HT

Prix public 6€

400G
Z2374

16€25 TTC
soit 15€38 HT

Prix public 22€30

 720G
Z2376

27€95 TTC
soit 26€46 HT

Prix public 38€80

BALLOTIN
DE CHOCOLATS
ASSORTIS 
200G
Z2606

7€80 TTC
soit 7€38 HT
Prix public 15€

-48%

-32% -27% -28%

CAGETTE ASSORTIMENT CHOCOLATS ARTISANAUX

TARIFSà l'unité

UNE ÉQUIPE À VOTRE ÉCOUTE DU LUNDI AU VENDREDI : 05 53 30 81 30
paniers@cellierduperigord.com - WWW.PANIERDUGOURMAND.COM

C'est dans la petite ENTREPRISE FAMILIALE 
DE DORDOGNE que Lucy, jeune cheffe pâtis-
sière diplômée, exerce ses talents. Passion-
née de cuisine, elle n'a pas repris mais com-
plété l'aventure de ses parents apiculteurs, en 
se concentrant sur la conception de pâtis-
series à base de miel issu de la production 
familiale. Les macarons " recette Lucy " en 
contiennent une petite proportion, qui en plus 
de leur donner un goût original, leur confère 
des vertus de conservation inhabituelles pour 
des produits frais de cette qualité.

CHOCOLATIER ARTISANAL de qualité, re-
connu pour ses produits originaux et toujours 
excellents, la maison Guinguet était pro-
ductrice de pruneaux à ses débuts. De fil en 
aiguille, producteur de pruneaux au chocolat 
puis chocolatier, c’est maintenant une réfé-
rence incontournable du Sud-Ouest dans ces 
2 activités étroitement liées.

Comme le cite Lucy :

"De toutes les passions,

la seule vraiment respectable me paraît 

être la gourmandise."

Guy De Maupassant

26 Toutes nos spécialités gastronomiques sont fabriquées en France exclusivement.



TARIFSà l'unité

TARIFSà l'unité

UNE ÉQUIPE À VOTRE ÉCOUTE DU LUNDI AU VENDREDI : 05 53 30 81 30
paniers@cellierduperigord.com - WWW.PANIERDUGOURMAND.COM

Nos prix sont valables jusqu’au 31 décembre, sauf modification, entre temps, du taux de TVA. Ils s’entendent toutes taxes comprises départ Sarlat. Toute 
commande est soumise à une confirmation écrite du client, accompagnée d’un acompte de 38 % du total. Nos expéditions sont assurées. en cas de perte ou 
d’avarie dûment constatée et mentionnée sur le bon de livraison, les colis seront aussitôt remplacés. Nous vous prions de bien vérifier les cartons à leur arrivée.

Sous réserve d'erreurs typographiques. Photos non contractuelles. Photos : Studio 8 - Conception impression 

Les palettes EUROPE
non restituées lors de la 

livraison seront facturées 
25€/l'unité

FRAIS de PORT PANIERS GOURMANDS
Nos prix sont calculés au plus juste, départ Sarlat.
Les frais de port restent en partie dus selon le forfait suivant :
Paniers gourmands expédiés en 1 palette  48€HT  57€60TTC
Paniers gourmands expédiés en 2 palettes 68€HT  81€60TTC
Paniers gourmands expédiés en 3 palettes 96€HT 115€20TTC

Livraison individuelle                 9€17HT      11€TTC
Retrait sur site de Sarlat     0€

Pour plus de palettes, nous consulter. 

TOUTES NOS CONDITIONS SONT SUR

WWW.PANIERDUGOURMAND.COM

ÉCHANTILLON OFFERT
Afin de juger de la qualité et de la présentation du 
colis sélectionné, vous pouvez recevoir sur simple 
demande, un exemplaire du coffret choisi qui vous 
sera offert, sous réserve de nous retourner le for-
mulaire de dégustation fourni.

ILS NOUS ONT FAIT CONFIANCE !
Soucieux d’offrir à nos clients un service irréprochable,

nous nous efforçons d’améliorer continuellement la qualité de nos prestations.
Parce que la satisfaction de nos clients est notre priorité,

voici quelques uns de leurs retours.

SATISFACTION
CLIENTS

La satisfaction client comme priorité
Nous nous donnons à 100%
pour votre satisfaction !

* Résultat enquête satisfaction clients CE / Mairie / Pro / 2022

DE CLIENTS
SATISFAITS98%

"Cela fait 2 ans que je fais bénéficier de vos colis de 
Noël au personnel de CH Emile Borel de St Affrique 
et les personnes en redemandent. Idées cadeaux 
faciles et qui plaisent au plus grand nombre ! Un 
grand merci à vous !"                Sandrine

"Un service client au top, 
une livraison parfaite et 
des produits de qualité. 
Bravo !"                 Evelyne

"Clients pro depuis plusieurs années, 
toujours content des offres proposées 
qui restent locales, ancrées dans le Sud-
Ouest."                Dominique

"Un premier achat qui nous a ravi !! Nous serons 
donc certainement amenés à retravailler ensemble 
^_^ D'ailleurs, nous ne manquons pas de parler de 
vous auprès des autres collectivités."       Angélique

" Un service de qualité, à l'écoute, capable de s'adap-
ter à toutes les demandes et personnalisations. Des 
produits de qualité. Une valeur sûre. C'est sans hési-
tation que nous faisons appel au Cellier du Périgord 
depuis de nombreuses années pour confectionner des 
paniers salés-sucrés de différentes tailles selon notre 
budget pour nos salariés."                       Nelly

"Superbes produits du Périgord, super prix serrés, li-
vraisons impeccables = 0 problème pour nous. C'est 
vraiment facile et rapide de travailler avec Le cellier 
du Périgord. Nos collaborateurs ont apprécié. Merci à 
toutes les équipes du Cellier." Gilles, La Poste Sorigny

"Les paniers que j'ai commandés pour offrir à 
Noël à mes collaborateurs et partenaires ont eu 
un grand succès ! Tout était très bon. Personnel-
lement, j'ai trouvé les truffes excellentes (les meil-
leures que je n'ai jamais mangées !!)Je m'y suis 
pris un peu tard, ça a été livré à temps, et tout le 
monde a été ravi. Merci."                            Guillaume

POUR TOUTE COMMANDEATTEIGNANT990€ HTLES FRAIS DE PORT SONT OFFERTS
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JEU CONCOURS
RÉSERVÉ AUX CLIENTS CSE ET MAIRIES

PAR VOIE POSTALE
à l’aide du

FORMULAIRE
"DEMANDE DE DEVIS"

PAR INTERNET 
www.panierdugourmand.com

PAR MAIL
paniers@cellierduperigord.com

PAR TÉLÉPHONE
05 53 30 81 30

du Lundi au Vendredi
de 7h30 à 12h00 et de 13h30 à 17h00

Spécialiste du colisage sur mesure depuis 1973, nous nous 
adaptons à vos besoins pour créer la composition qui ravira à 
coup sûr les destinataires de vos paniers gourmands.
N'hésitez pas à solliciter notre équipe commerciale, qui se fera 
un plaisir de mettre son expérience au service de vos envies:

CELLIER DU PÉRIGORD
Place de la Liberté - Hôtel de Maleville - BP39 - 24201 Sarlat Cedex

Tél. 05 53 30 81 30 - paniers@cellierduperigord.com

w w w . p a n i e r d u g o u r m a n d . c o m

DEMANDE DE DEVIS SUR MESURE
PANIERS GOURMANDS


