PANIERS GOURMANDS
= &CADEAUX D'AFFAIRES

== OFFRE RESERVEE AUX CSE ET PROFESSIONNELS
= N 2021-2022

Place de la Liberte - Hotel ge Maleville - BP39 - 24201 Sarlat Cedex
Tel 05 53 30 81 30 - pros@cellerduperigord.com

WWW.PANIERDUCOURMAND.com
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Depuis plus de 45 ans au service des entreprises, le Cellier du Périgord, petite
maison familiale installée en plein coeur de Sarlat, vous présente son catalogue
de paniers gourmands.

Nous vous y proposons toute une gamme de produits fins, artisanaux et
méme bio. Profitant d'une expérience qui perdure depuis trois genérations, le
Cellier du Périgord sera pour vous le gage de colis soignés, présentés de facon
originale et livrés dans des délais scrupuleusement respectes.

N'hésitez pas a utiliser la demande de devis gratuit jointe a cette plaquette,
nous sommes spécialistes du colis sur mesure. Toujours d'actualité cette année
: nous quittons notre Périgord et participons a plusieurs salons special CE a
travers la France. N'hésitez pas & nous contacter pour connaitre les dates et
lieux, nous serions ravis de vous rencontrer et de vous présenter en live nos
coffrets |

En choisissant notre société pour vos colis de fin d’'année et parce que nous
collaborons avec un centre d'aide par le travail, vous soutenez des personnes
handicapées et les aidez a s'insérer socialement et professionnellement. 1/3 de
nos paniers sont confectionnés par un ESAT.

Nos prix sont calculés au plus juste, départ Sarlat.

Les frais de port restent en partie dus selon le forfait suivant :
Paniers gourmands expédiés en 1 palette 48t HresmTe
Paniers gourmands expédiés en 2 palettes 68€ HT
Paniers gourmands expédiés en 3 palettes Q6% HT
Pour plus de palettes, nous consulter.

Pour toute commande atteignant 990<00HT
les frais de port sont OFFERTS.
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Tout comme vous, le Cellier du Périgord est sensible a la protec-
tion de l'environnement. C'est pourquoi notre sociéte met plusieurs
moyens en place pour une reduction de notre impact environnemen-
tal, et a adopté les mesures suivantes :

Les colis sont confectionnés dans des valisettes en carton fabriquées
a partir de foréts gérées durablement, replantées autant qu'elles sont
exploitees. Ces valisettes béneficient d'ailleurs du label FSC.

Les particules de calage sont “bio” et donc biodégradables, issues
d'amidon de mais, parfaitement naturelles et que l'on peut mettre au
compost, ce qui est un gros plus par rapport aux calages conven-
tionnels dont on ne sait que faire aprés ouverture.

La frisure, autre particule composant votre colis, est a 100% issue
de papier recycle.

DES PRODUITS BIO FRISURE ET PARTICULE

VALISETTE CARTON DE CALAGE
ESC ET NON BIO Recydlable

ECHANTILLONS

Afin de juger de la qualité et de la présentation d

sélectionné, vous pouvez recevoir sur simple demand

exemplaire du coffret choisi, il vous sera i
offert en cas de commande supérieus

A

CONDITIONS DE VENTE ET D'EXPEDITION

Mos prix sont valables jusqu’au 31 décembre, sauf medification, entre termps, du taux de TVA. lls s'entendent toutes taxes comprises deépart Sarlat. Toute commande est soumise a une confirmation ecrite
du client, accompagnée d'un acompte de 38 % du total. Nos expéditions sont assurées. En cas de perte ou d'avarie diment constatée et mentionnee sur le bon de livraison. les colis seront aussitot

remplacés. Nous vous prions de bien vérifier les cartons a leur arrivée.

L'ABUS DXALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
Sous reserve d'erreurs typographigues. Photos non contractuelles - Photos : Studio 8
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= 1 Terrine Vigneronne au Pessac Léognan - 90 g

» 1 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal IGP Sud-Ouest - 180 g
= 1 Confit d'Oignons - 40 g
= 1 Vin Blanc Moelleuxx AOP Cétes de Bergerac - 75 cl

Cuvée « La Réserve des Millaudes »

= 1 Canard & I'Orange - 380 g

= 1 Vin Rouge AOP Cétes de Bergerac - 75 dl
Cuvée « La Réserve des Millaudes »
Médaille d'or Gilbert et Gaillard 2021

% 1 Compote Pomme Caramel BIO- 120 g
= 1 Financier Artisanal Amandes Pommes Tatin - 55 g
= 1 Sachet de 10 Fondants Artisanaux Citron et Thé - 50 g

* 1 Bocal de Fruits au Sirop - 200 mi
Pruneaux et Caramel

= 1 Sachet de Truffes - 100 g

= 5 Papillotes - 5x 8 g
de Chocolat et Céréales Craquantes

= | Carte de Voeux

* 1 Chéque Cadeau de 10€
& valoir sur fole-gras-sarlatcom

= | Valisette Carton « Epicerie fine »
(405 x 31.5 x 125 cm)

'OFFRE VALABLE

du ler Juin

au 31 Octobre 2021

€00 TTC
soit 27¢¢ HT

GCottretr S

» 1 Terrine de Campagne a lail des Ours - 90 g
= 1 Sachet de Crackers « Apéro » BIO et écoresponsable - 35 g

5

DOMAINE

TARIQUET

M

aesURRECTIon
Wi CRACHER -

La REsERvE D
MiLLAUDES

OTES DT 1AL

LA Reserve pES
MILLAUDES

OFFRE VALABLE
du ler Novembre 2021
au 31 Janvier 2022

3 €95 TTC
soit 31€%° HT

Figues et Noix du Périgord AOP

» 1 Bloc de Foie Gras de Canard (Bocal Twist Off) - 120 g
= 1 Confit de Figues - 28 g
* 1 Vin Blanc AOC Cétes de Gascogne - 75 cl

Domaine de Tariquet « Cuvée Classic »
Propriétaire Récaltant

* 1 Panettone Artisanal aux Fruits Confits et Noisettes - 100 g
» 1 Bocal de Fruits au Sirop « Duo Fruités » - 106 ml

Abricots et Pruneaux

= ] Barres de Truffes au Chocolat et Cacao - 34 g
* 3 Papillotes de Chocolat et Céréales Craquantes - 3x 8 g

» | Carte de Voeux
+ 1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur fole-gras-sarlatcom

1 Valisette Carton « Epicerie fine » (39.5 x 19.5 x 125 cm)

OFFRE VALABLE
du ler Juin
au 31 Octobre 2021

2 €00 TTC
soit 18%% HT

du ler Novembre 2021
au 31 Janvier 2022

2 €095 TTC
soit 21¥% HT

3 Toutes nos spedialités gastronomigues sont fabriguees en France exclusivement.



o de 200 & 399 de 100 5 199 a % de 10 3 34

* 15 Produits - Ref. J4416 - 60 = par palette it . €00 TTC £60 TTC €70 TTC €45 TTC €95 TTC
5 soit 46€7 HT 5 soit 47¢% HT 5 sojt 49593 HT 5 soit 524 HT 5 soit 54<0 HT

» | Terrine de Campagne au Pessac Léognan - 90 g
= | Terrine de Campagne aux Cépes - 90 g
= | Grattons de Canard Confits - 180 g

+ | Fole Gras de Canard Entier Artisanal (Bocal Twist-off) - 180 g
= 1 Confit de Figues - 50 g
4 = 1 Vin Blanc AOC Cétes de Bergerac Doux - 75 cl
Chateau Pécany
Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique

= 1 Manchons de Canard Confits - 755 g
* | Ecrasée de Pommes de Terre au Butternut et aux Cépes - 180 g
= 1 Vin Rouge AOP Cétes de Bergerac - 75 c

Cuvée « La Réserve des Millaudes »

LA REservE OF
MILLAUDE]
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+ 1 Sachet de 10 Fondants Artisanaux Citron et Theé - 50 g
» | Douceur Fruitte Pomme Kiwi Clémentine - 120 g

= | Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao - 200 g

* 1 Carte de Voeux ‘ €,
* 1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur foie-gras-sarlatcom —==

- 1 Valisette Carton « Epicerie fine » (40.5 x 315 x 12.5 cm) T
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» 18 Produits

« 1 Paté fagon Grand-mére au Foie Gras 20% - 130 g
= 1 Terrine Fine & I'Armagnac - 90 g

= 1 Terrine de Campagne aux Cépes - 90 g

= 1 Canardise au Jus de Truffe 20% Foie Gras - 130 g
= 1 Grattons de Canard Confits - 90 g

= 1 Terrine Vigneronne au Pessac Léognan - 90 g

* | Foie Gras de Canard entier Artisanal (Bocal Twist-off) - 180 g
* 1 Bloc de Foie Gras de Canard Artisanal (Bocal Twist-off) - 180 g
= 1 Confit d'Cignons - 50 g
* 1 Vin Blanc AOC Cétes de Gascogne - 75 cl
Domaine de Tariguet « Sauvignon »
Propriétaire Reécoltant

>) » ] Cassoulet aux Manchons de Canard Confits - 760 g
4"‘1—.-__ —a

= 1 Jambonneau a I'Andenne - 350 g
» 1 Sauce Périguewx aux Truffes Noires du Périgord 1% - 200 g
* 1 Vin Rouge AOC Cahors - 75 d

Domaine Lafon

Propriétaire Recoltant

= 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacac - 100 g

i * 1 Carte de Voeux
@ -+ Chégue Cadeau de 10€ a valoir sur foie-gras-sarlat.com e
* -« Valisette Carton « Epicerie fine » (40.5 x 315 x 125 cm) o

de 200 & 399 colis

de 100 3 199 colis

de 35 & 99 colis de 10 & 34 cols

6 €00 TTC 6 €05 TTC 6 €85 TTC 6 £75 TIC 7€15TI'C
soit 55¢% HT sait 57€7 HT soit 59€4 HT soit 64€% HT soit 66 HT

G ® i

Toutes nos specialités gastronoMigues sont fabriquées en Frapce &xflusiverment. 4



* 1 Produits -

=1 Terrine Vigneronne au Pessac Léognan - 90 g
+ | Toastinade de Canard au Confit de Figues et Pain d'Epices - 90 g

» 1 Bloc de Foie Gras de Canard - 120 g

» 1 Confit de Cerises Noires au Piment d'Espelette - 50 g

» 1 Vin Blanc Moelleux AOP Cétes de Bergerac - 75 cl
Cuvée « La Réserves des Millaudes »

* 1 Cookie artisanal aux MNoix du Périgord et pepites de Chocdlat - 50 g
» 1 Douceur Fruitée Pomme Kiwi Clémentine - 120 g b
L& Resenve 0F
MILqu- f
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» 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacac - 100 g

= | Carte de Voeux
= 1 Chéque Cadeau de 10€ a valoir sur foile-gras-sarlatcom
» 1 Coffret Noir et Or Décor « Savoureux » (33 x 21 x 12 cm)

3

+ de 400 Da3 5 de 100 & 19 [ a9 Da3 i
2 €95 TTC 2 €80 TTC 2 £00 TTC 3 £95 TIC 3 £00 TTC
soit 232 HT soit 24%€ HT soit 25 HT soit 209 HT sait 30°% HT

/,z.ga{(.,. 8 / '

* 13 Produits - Réf. J4419 - 66

» | Grattons de Canard Confits - 90 g
» 1 Rillettes d'Oie confites Confites - 65 g

» 1 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal lGP Sud-Ouest - 180 g
» 1 Confit de Figues - 28 g

» 1 Paté fagon Grand-mére au Fole Gras 20% - 130 g

* | Boite de 2 Fluteaux de Jambon au Foie Gras de Canard - 200 g

» 1 Gésiers de Canard Confits - 380 g
= 1 Huile de Noix Tradition - 4 <l
1 = 1 Sel au Safran du Périgord - 30 g

» 1 Vin Blanc AOC Cétes de Gascogne - 75 cl
Domaine de Tariquet « Sauvignon »
Propriétaire Récaltant

DOMAINE

TARIQUET

+ | Carte de Voeux
= | Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur foie-gras-sarlatcom
+ | Boite & Chapeau Décor « Savoureux » (H.13 x Diam. 34 cm)

+ de 400 cols c s de 100 & 199 colis de 35 a 99 colis de 10 a 34 cols
A4350% - AT ¢ 470G ¢ SIS, ¢ SIS

5 Toutes nos spedalités gastronomigues sont fabriguées en France exclusivement.
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= | Grattons de Canard confits - 90 g
= 1 Terrine Vigneronne au Pessac Léognan - 90 g

+ | Bloc de Foie Gras de Canard IGP Sud-Ouest - 100 g
= 1 Confit de Cerises Noires - 28 g
= 1 Vin Rouge AOC Cahors - 375 cl

Domaine Lafon

Propriétaire Récoltant

+ 1 Cookie artisanal aux Moix du Périgord et pépites de Chocolat - 50 g
= 1 Douceur Fruitée Pormme Kiwi Clémentine - 120 g

+ 1 Jus de Pomme Fermier de Dordogne - 100 cl

» | Carte de Voeux
» 1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur foie-gras-sarlatcom
» 1 Sac Isotherme Coloris Bleu Fermeture Scratch (35 x 16 x 27 cm)

= | Terrine de Campagne au Magret Fumé - 90 g
= 1 Rillettes de Canard Confites - 130 g
= | Saucisse Séche artisanale de Canard - 250 g

+ | Bloc de Foie Gras de Canard (Bocal Twist Off) - 180 g
= 1 Confit d"Oignens - 50 g
+ 1Vin Blanc IGP Cétes de Gascogne - 75 cl

Domaine UBY « Colombard-Sauvignon »

= 1 Cockie artisanal aux Noix du Périgord et pépites de Chocolat - 50 g
[F1+ 1 Compote de Pomme Caramel BIO - 120 g

+ 1 Biére Ambrée Brassée 24 - 33 cl
Brasserie Artisanale de Sarlat

+ | Biére Blonde Brassée 24 - 33 cl
Brasserie Artisanale de Sarlat

= | Carte de Vosux

. = ] Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur foie-gras-sarlatcom
€3.231KHT 4 €E,E}1:-I‘FHT = | Sac kotherme en tissu chiné Gris (36 x 20 x 20 cm)

ELR

€25 TIC

3 €25 TTC
soit 32°4 HT

i - 4

3

= 1 Terrine de Campagne & I'Ail des Ours - 90 g
= 1 Délice d' Aubergines et Olives noires - 90 g
+ 1 Grattons de Canard Confits - 90 g
= 1Vin Rosé IGP Pays d'Oc - 75 d
Domaine de Medeilhan « Temps des Merises »

* 1 Bloc de Fole Gras de Canard IGP Sud-Ouest - 200 g
= 1 Confit d'Oignons - 50 g

= 1 Jambonneau a I'Ancienne - 350 g
» 1 Moutarde fine de Dijon - 30 g
= 1 Vin Rouge AOC Cahors - 75 cl
Domaine Lafon
Propriétaire Récoltant

+ 1 Financier Artisanal Amandes Pommes Tatin - 55 g
= 1 Douceur Fruitée Pomme Kiwi Clémentine - 120 g

OLINES
iy T
= 1 Carte de Voeux
* 1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur foie-gras-sarlat.com
= 1 Panier lsotherme avec Anses coloris Rouge et Gris ;
(43 x 28 x 22 cm) + de 40 = = 5199 colis

dPEELR t AAtRE | ABSSIE. : ACERIG : BOTHLY

Toutes nos spécialités gastronomigues sont fabriguées en France exclusivernent. [}



= 12 Produits - Réf. J4409- 100 «

* 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao - 100 g
= 1 Sachet de Pruneaux enrobés de Chocolat noir - 100 g
= | Gateau Artisanal aux Noix du Périgord et Chocolat - 80 g
* 1 Sachet de Chocolats Gourmands - 100 g
Cares de Chocdlat Noir et Lait fourrés Pralne Noisette,
Biscuit et Noisette
= | Sachet d'Amandes Enrobées de Chocolat - 90 g
* 1 Tablette de Chocolat Noir et Piment d'Espelette - 100 g
Bovetti Artisan Chocolatier en Périgord
= 1 Trio de cemeaux de Noix - 20g
Enrobé de chocolat noir et cacao en poudre
» 1 Ballotin d' Assortiment de Chocolats - 100 g
Chocolatier Patouillard
Meilleur Ouvrier de France (MOF)

* 1 Nectar d'Abricot du Roussillon - 25 cl
Artisan Fruitier « Patrick Font »

= 1 Carte de Vosux
= 1 Chéque Cadeau de 10€

a valoir sur foie-gras-sarlatcom
* 1 Coffret Cadeau avec ruban Moir
et poignées cordelettes (27 x 27 x 20 cm) eassenseeresesan,

+ de 401 de 200 & 399 colis de 100 3 W d
36Z0I% 379005 1 3BELIE [ 42BIE [ 4

de 10 & 34 colis

€90 TTC
soit 40" HT

s s @

.
.
L

f |",:_ ﬂ/

® 12 Produits - Ref. J4410 -

de de d a9 de 10 & 34 colis

€95 TTC 2 €80 TTC 2 €95 TTC 2 €95 TTC 2 €20 TTC
soit 21€28 HT scit 2260 HT scit 2360 HT soit 246 HT scit 25628 HT

2 -

LA I )
. L

= 1 Sachet de Noix du Périgord au Chocdlat de Rocamadour - 100 g
+ | Cockie artisanal aux Noix du Périgord et pepites de Chocolat - 50 g
= 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacac - 100 g

= 1 Etui Abricots Gourmands Seéchés Moelleux - 100 g
J&1 + 1 Compote de Pomme Caramel BIO - 120 g

= 1 Douceur Fruitée Pormme Kiwi Clémentine - 120 g
F - 1 Assortiment de 5 Tisanes artisanales BIO - 5 x 20 g

+ 1 Sachet de 10 Fondants Artisanaux Citron et Theé - 50 g

' « 1 Limonade Artisanale Pur Jus de Citron BIO - 33 cl

= | Carte de Vosux

» 1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur foie-gras-sarlat.com

» | Coffret Cadeau avec Ruban Doré et Poignées Cordelettes
{27 x 27 x 20 cm)

Toutes nos spedialités gastronomigues sont fabriguées en France exclusivement.



- 168 colis par pa

« 1 Apéritif Artisanal & la Noix - 37.5 cl

= 1 Terrine de Campagne aux Cépes - 90 g
= 1 Terrine Fine a Armagnac - 90 g
= 1 Grattons de Canard Confits - 90 g

» 1 Bloc de Foie Gras de Canard - 65 g
= | Confit de Cerises MNoires au Piment d'Espelette - 50 g

= 1 Carte de Voeux
= 1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur foie-gras-sarlatcom
= 1 Corbeille Carton Noir et Or Décor « Savoureux » (27 x 20 x 5 cm)

+ de 40 de 200 a 399 cols de 100 & 1 de 35 5 @ de 10 4 34 ¢

IGSRIE. & |5eLIE el IS lge

* 1 Apéritif Artisanal & la Noix - 25 cl

= ] Rillettes d'Oie confites Confites - 65 g

L * 1 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal IGP Sud-Ouest - 200 g
»1 Confit de Vin de Bergerac au Jus de Truffes du Périgord - 45 g
F = 1 Sel au Safran du Périgord - 30 g

= 1 Jambonneau & I'Ancienne - 350 g
» 1 Vin Rouge AOP Cétes de Bergerac - 75 cl
Cuvée « La Réserve des Millaudes »

Lk mpcave
MiLLAUDE

= 1 Sachet de Noix du Périgord au Chocolat de Rocamadour - 100 g
= | Gateau Artisanal aux Noix du Périgord et Chocolat - 80 g

= 1 Carte de Vosux
= 1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur foie-gras-sarlatcom
= 1 Coffret Carton Décor « Courrier d’Antan » (34 x 34 x 12 cm)

is d de 100 & 19¢ de 35 & 99 colis de 10 4 34 cols

QWU 4TS, ¢ AgEnTE T AZCETE ¢ ABSET

= | Terrine Vigneronne au Pessac Léognan - 90 g
= | Grattons de Canard Confits - 90 g

+ | Bloc de Foie Gras de Canard (Bocal Twist Off) - 90 g
= | Confit de Figues - 28 g
+ 1 Vin Blanc AOC Cétes de Bergerac Moelleux - 37.5 cl
Chateau Court-les-Miis
Propriétaire Récoltant

cou
+ Giteau Artisanal aux Noix du Périgord et Chocolat - 80 g g- V1S
= | Carte de Voeux

= 1 Chéque Cadeau de 10€ a valair sur foie-gras-sarlatcom
- | Corbeille Bois Style « Origami » (28 x 19 x 6.5 cm)

+ de 4 lis de 100 a 199 colis e a de 102 34

€95 TIC 'I €95 TIC 'I €20 TTC 2 €80 TIC 2 €90 TTC
soit 1655 HT soit 7€ HT soit 7e HT soit 20€% HT soit 25 HT

|

Toutes nos specialités gastronomigues sont fabriguées en France exclusivernent. 8



€95 TTC €60 TTC €45 TTC €95 TTC

'I 'I 'I €95 TTC
n.uit’l)‘“.lﬂ' - _so'&!(F‘:‘HT sait TE® HT sojt TE® HT

soit 1269 HT

1 1

* 1 Bloc de Foie Gras de Canard - 65 g
= 1 Confit Extra de Cerises Noires - 28 g
* 1 Vin Blanc Moslleuxx AOP Cétes de Bergerac - 37.5 d
Cuvée « La Réserve des Millaudes »

¥, b
e

= ] Barre de Truffes Fantaisie Nature - 34 g

= ] Carte de Voeux
+ 1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur fole—gras-sarlatcom
= 1 Sac Kraft Décor « Voyage Gourmand »

avec Poignées Cordelettes (25 x 10 x 22 cm)

_lk!snvs L
MiLLAUDES

* 12 Produits - R&f. J4414 - 100 colis par palette

S 308

€35 TTC
soﬂ Zﬂ‘w

de 35 4
32€65 TTC

A 3 €00 TTC

= o
S - 29 oo i _5

20

* | Bloc de Foie Gras de Canard (Bocal Twist Off) - 90 g
= 1 Confit de Cerises Noires au Piment d'Espelette - 50 g
' - 1 Sel au Safran du Périgord - 30 g

» 1 Canardise au Jus de Truffe 20% Foie Gras - 130 g
1 = 1 Tapenade d'Clives Noires - 90 g
* 1 Terrine de Canard au Poivre Vert - 65 g

1 - 1 Compote Pomme Caramel BIO - 120 g
» 1 Panettone Artisanal aux Fruits Confits et Noisettes - 100 g

« 1 Biére Blonde « Brassée 24 » - 33 d
Brasserie Artisanale de Sarlat

+ 1 Carte de Voeux
= 1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur foie-gras-sarlatcom
= 1 Malette Rouge poignée simili cuir (33 x 21 x 11 cm)

ar palette

+ de 400 ¢ L de 100 3 199 colis de 35 3 de 10 & 34 colis

€35 TTC ‘I €20 TTC 'I €45 TTC ‘I €80 TTC 'I €95 TTC
soit 13¢5 HT soit 133 HT soit 15€4 HT soit 15¢7 HT sait 1654 HT

* 1 Bloc de Foie Gras de Canard IGP Sud-Ouest - 100 g
= 1 Confit de Cerises Noires - 28 g
* 1 Vin Blanc AOC Cétes de Bergerac Moelleux - 37,5 cl
Chateau Court-les-M(its
Propriétaire Récoltant

» 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacac - 100 g

»1 Carte de Voeux
= |1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur fole-gras-sarlatcom
= 1 Sac Kraft avec Dorures (25 x 10 x 22 cm)

Q Toutes nos spedialités gastronomigues sont fabriguées en France exclusivement.
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= 5 Produits - Réf. J4435 - 176 colis par palette

* 1 Bloc de Foie Gras de Canard Artisanal IGP Sud-ouest - 180 g
= 1 Vin Blanc AOP Cétes de Bergerac Moelleux - 75
« La Réserve des Millaudes »

Q}\é‘ i de 400 cois de 200 & 399 cois de 100 & 199 colis de 35 4 09 colis de 10 4 34 colis
o

& «,\G 3 'I €80 TIC 2 €95 TTC 2 €40 TTC 2 €75 TTC 2 €95 TTC
; A soit 7<% HT soit B HT sait 200 HT soit 209 HT sait 217 HT

= 5 Produits - Ref. J4436 - 176 colis par palette

* 1 Verrine de Fole Gras de Canard Entier Artisanal - 120 g
@8 - 1 Vin Blanc AOC Monbazillac BIO - 75 cl
Chateau Cluzeau « La Tourelle de Cluzeau »
Proprigtaire Récaoltant en Agriculture biclogigue

+ de 400 cols de 200 & 399 cols de 100 4 199 colis de 35 4 09 cols de 10 5 34 cols
2 €50 TTC 2 €65 TTC 2 €45 TTC 2 €75 TTC 3 €80 TTC
soit 23 HT soit 258 HT soit 254 HT

soit 27¢7 HT soit 2900 HT

/) brumicr {/{ampa[ ne

® 5 Produits - Ref. J4437 - 176 colis par Yalette

& W
CHAMPAGNE
PHILIPPE FONTAINE

* 1 Verrine de Fole Gras de Canard Entier Artisanal - 180 g
= 1 Vin Blanc AOC Champagne - 75 cl
Domaine Philippe Fontaine / Propriétaire Récoltant

ng + de 400 cols d= 200 & 399 cois de 100 & 199 colis de 35 3 99 coli de 10 3 34 coks = o |
r + A ¢ — —
e ‘:'}) 4 £55 TTC 4 £10 TTC 4 £20 TTC 4 €50 TTC 5 €50 TTC / ==

PAS) wcit 3962 [T soit 40¢4 1T scit 412 [T sait 44€% HT sait 4560 HT |

* | Carte de Veosux
* 1 Chéque Cadeau de 10€
a valoir sur fole-gras-sarlat.com
* 1 Caisse en Bois (43.8 x 115 x 10 cm)

692)0 + de 400 colis de 200 a 399 colis de 100 5 199 colis de 35 4 99 colis de 10 & 34 calis
7 PC%) ] £70 TIC ] €40 TTC ] €465 TTC ] £85 TTC ] €30 TTC
i~ sait 132 HT soit M HT sait 15€2 HT soit 157" HT soit 1822 HT

r
e

Gl & o G

( % -"za!gmmf "

® 3 Produits - Réf. J4438 - 540 colis par palette

* ] Bloc de Fole Gras de Canard du Périgord - 130 g
* 1 Lyre a Couper le Fole Gras
« | Coffret Cube Décor « Savoursux » (125 x 11 x 10.5 ecm)

D
N

avLvet
B 3 Produits - Ref. J4439 - 540 colis par palette
* 1 Verrine de Foie Gras de Canard entier Artisanal - 180 g

* 1 Lyre a Couper le Foie Gras
= | Coffret Cube Décor « Savoursux » (12.5 x 11 x 10.5 em)

de 100 a 199 colis
20€}'0 TIC 2 €60 TIC 2 €10 TTC 2 €60 TTC

de 35 a 99 odlis

de 10 & 34 colis

2 €55 TTC
soit 23€% HT

soit 19€%5 HT soit 2042 HT soit 2192 HT soit 224" HT

iques sont fabriquées en France exclusivement. 10



Produits - Ref. J4426 - 40 colis par palette

= 1 Delice d'Aubergines et Olives noires - 100 g

» ] Bloc de Fole Gras de Canard artisanal - 180 g
IGP Sud-Ouest
= 1 Confit de Figues aux noix du Périgord - 40 g

» 1 Canard & lorange - 380 g

Ji - 1 Compote Pomme Caramel BIO - 120 g
= 1 Finander Artisanal Amandes Pommes Tatin - 55 g
+ 1 Sachet de 10 Fondants Artisanaux Citron et The - 50 g

* 1 Bocal de Fruits au Sirop - 200 mi
Pruneaux et Caramel
= 1 Barre de Truffes - 34 g
+ 5 Papillotes de Chocolat
et Céréales Craquantes - 5x 8 g
Révillon Maitre Chocolatier

= 1 Jus de Pomme Fermier - 100 cl
1+ 1 Limonade Artisanale Pur Jus de Citron BIO - 75 cl

= | Carte de Vosux
» 1 Chéque Cadeau de 10€
& valoir sur foie-gras-sarlatcom
= | Valisette Carton « Voyage Gourmand »
(38.5 x 325 x 115 cm)

eansoenee
s ®

. ®% ea0o0®

[
e ®
o ®?®

+ de 400

3 €95

=3 - 37

€75 TTC

sait 39“"_ﬂT 44

€00 TT1C

soit 3654 HT 4

€60 TTC

soit lﬂm

Sp2mt 508

® 15 Produits - Ref. J4444

= | Delice d' Aubergines et Olives naires - 100 g
JF] = 1 Tapenade d'Olives Naires - 100 g

= 1 Verrine de Foie Gras de Canard entier Artisanal - 120 g
= 1 Confit de Figues - 50 g

= 1 Grattons de Canard Confits - 90 g
+ 1 Rilettes d'Oie confites Confites - 130 g
= ] Rillettes de Canard Confites - 130 g

+ 1 Douceur Fruitée Pomme Kiwi Clémentine - 120 g
+ 1 Finander Artisanal Amandes Pommes Tatin - 55 g

= ] Ballotin d'Assortiment de Chocolats - 100 g
Artisan Chocolatier Guinguet

Le Potif Bere!
PINOT NOIR

Ji'1 = 1 Boisson Sans Alcool au profil Muscat Doux BIO - 70 d
Domaine « Le Petit Béret » / Propriétaire Récoltant

JF * 1 Boisson Sans Alcool au profil Pinot Noir BIO - 70
Domaine « Le Petit Béret » / Propriétaire Récdltant

= | Carte de Vosux
= | Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur fole-gras-sarlatcom
+ 1 Valisette Carton au Décor Festif (405 x 315 x 12.5 cm)

+ de 400 colis 200 & 399 colis

42505 - 445545 - 4 Eif.‘iﬂ% 492505 - 51D &N |

n Toutes nos spedialités gastronomigues sont fabriguées en France exclusivement.
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® 12 Produits - Ref. J4440 - 5

d= 100 51 iz

8125+ B3R

de 35 a 99 colis

L]
8 €55 TTC 9 €80 T1C .
soit 794 HT soit B3¢ HT g i

= 1 Rillettes d'Olie confites Confites - 200 g
= | Délice de Lentilles Corail Poivron et Chorizo - 100 g

= 1 Verrine de Fole Gras de Canard entier Artisanal - 180 g
= 1 Confit de Vin de Bergerac - 45 g
au Jus de Truffes du Périgord
= 1 Canardise au Jus de Truffe 20% Foie Gras - 130 g
[ -1 Sel au Safran du Périgord - 30 g

« | Ballotin d'Assortiment de Chocdlats - 150 g
Chocolatier Patouillard
Meilleur Ouvrier de France (MOF)

=1 Vin Blanc AOC Champagne - 75 cl
Domaine Philippe Fontaine
Propriétaire Récoltant
» 1 Vin Rouge AOC Bordeaux - 75 c
Chateau Tire Pé Diem
Propriétaire Récoltant
= 1 Carte de Vosux
+ 1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur foie-gras-sarlatcom
+ 1 Coffret en Osier et Tissu vert (36 x 26 x 15 cm)

CHAMPAGHNE
HLIPPE FONTAINE

* 20 Produits - ’ 40 is par palette

= 1 Apéritif Artisanal a la Noix - 25 cl

= 1 Terrine de Campagne au Magret Fumeé - 90 g
= 1 Delice d Aubergines et Clives noires - 90 g
= 1 Terrine Fine a 'Armagnac - 90 g

* 1 Jambonneau a I'Ancienne - 350 g

- 1 Magret de Canard Fourré au Foie Gras (20%) - 380 g

= 1 Pate de Foie de Canard 50 % Foie Gras - 190 g

= ] Canardise aux Poivrons et Graines de Sésame 20% Foie Gras - 130 g
= 1 Canardise aux Olives et Parmesan 20% Foie Gras - 130 g

* 1 Foie Gras de Canard Entier Artisanal - 300 g
* 1 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal IGP Sud-Ouest - 180 g
= 1 Confit de Figues - 50 g

» 1 Volaile Crémée Pommes de terre Lit d'Endives et Magret Fumé - 600 g
= 1 Enchaud & la Périgourdine (Confit de Porc) - 400 g
= 1 Vin Rouge AOC Lussac St Emilion - 75 ¢l

Chateau Les Vieilles Pierres

Propriétaire Récoltant

:—/ [ + 1 Compote Pomme Caramel BIO- 120 g
% : » 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao - 200 g

» 1 Carte de Voeux
» 1 Chéque Cadeau de 10€ a valoir sur foie-gras-sarlat.com
» 1 Valisette Carton au Décor Festif (54 x 36 x 125 cm)

0 a 399 colis

399 de 100 3 199 colis de 35 3 99 oolis de 10 5 34

SSTC . QONTT | 103SETE - TI0STS,

9

Toutes nos specialités gastronomigues sont fabriguées en France exclusivernent. 12



7 Produits - Ref. J4447 - 400 « par palette

de 100 & 199 oolis de 35 4 99 colis de 10 & 34 colis
'I €465 TTC ‘I €50 TTC 'l €85 TIC 'I €20 TTC ‘I €00 TTC
soit 10°4 HT soit € HT sait 1250 HT mls“‘HT_ o 4 sn'rt}d_‘"HT

. = 1 Rillettes d'Cle confites Confites - 65 g

_Isar

Bloc de Foie Gras de Canard - 65 g
C de Figues - 28 g

» 1 Nanou Artisanal & la Moix du Périgord AOP - 13 g

u | Sticker Personnalisé au Nom de la Commune,

du CSE ou de IEntreprise
u | Chéque Cadeau de 10 € & valoir sur foie-gras-sarlatcom
u | Boite Métal Décor « Panneau de Ville » (19 x 9 x & cm)

‘Powce.que_ nows sommes
oussi des parents.. '
Nous avons pensé & vos enfants '

& 8 Produits - Ref - 165 colis par palette

F1 - 1 Sachet d'Abricots Séchés Extra Moelleux BIO- 70 g
» 1 Sachet Céne Noél Doré - 50 g
Moeél en Chocolat Noir et Lait
= 2 Nanoux artisanaux & la Noix du Périgord AOP -2 x 13 g
» 1 Coolie artisanal aux MNoix du Périgord et pépites de Chocolat - 50 g
= 5 Papillotes de Chocolat et Céréales Craquantes - 5x 8 g
Révillon Maitre Chocolatier

= 1 Carte de Voeuix
« 1 Boite awxt Lettres Type « US » Décor No&l (25 x 10 x 22 cm)

de 100 & 199 colis de 35 & 99 odlis de 10 & 34 colis
'l €10 TTC 'I €80 TTC 'I €95 TIC
sait 12642 HT soit 13¢® HT soit 15€% HT

€45 TIC 'I €75 TTC
soit 1092 HT soit 12€0 HT

] >

= 9 Produits -

=1 Temrine Vigneronne au Pessac Léognan - 180 g

= 1 Canardise au Jus de Truffe 20% Foie Gras - 130 g

* & Papillotes de Chocolat et Céréales Craquantes - 6 x & g
Révillon Maitre Chocolatier

= | Confiture Extra aux 4 Fruits Rouges - 120 g

+ ] Sachet de 10 fondants Artisanaux Citron et Theé - 50 g

= 1 Vin Rouge IGP Comté Tolosan - 75 cl
Cuvée « Monnaie Antique »

» 1 Carte de Voeux
» 1 Chéque Cadeau d'une Valeur de 10 € & valoir sur foie-gras-sarlatcom
» 1 Sac en Toile de Jute Naturel (36 x 19 x &7 cm)

de 10 5 34 colis Rt ) " L /

25

+ de 40 de 200 & 399 colis de 100 3 WY colis

€5 TIC 'I £95 TTC 2 €40 TTC 2 €90 TTC
soit 1698 HT soit 7 HT sait 18% HT sait 19¢% HT

1

e warwe

» ~ -
*‘ 13 Toutes nos spedialités gastronomigues sont fabriguées en France exclusivement.



306

'I €50 TTC ‘I €4

de 100 3 199 colis

'I €85 TTC

= 1 Terrine de Campagne a l'Ail des Ours - 90 g
= 1 Terrine Vigneronne au Pessac Léognan - 90 g
= 1 Vin Rouge AOC Cahors - 37.5 ¢l

Domaine Lafon

Propriétaire Récoltant

] €45 TT
2 soi‘tl?“'HT.

AH

* 1 Bloc de Foie Gras de Canard IGP Périgord - 65 g
= 1 Confit de Figues - 50 g

+ ] Carte de Vosux
+ 1 Chéque Cadeau de 10€
& valair sur foie-gras-sarlat.com
+ 1 Panier Ovale en Métal et Toile de Jute avec Anses (28 x 20 x 10 cm)

e : i
Hecre g L 00

Lahar

® 11 Produits - R&f.

= | Terrine de Campagne a ['Ail des Ours - 90 g

= | Bloc de Foie Gras de Canard IGP Sud-Ouest - 100 g
= 1 Confit d'Oignons - 50 g

E] « | Cassoulet aux Manchons de Canard Confits - 70 g

= 1 Vin Rouge AOC Cahors - 75 d
Domaine Lafon
Propriétaire Récoltant

it g ‘2";,!-’.’ #

= | Géateau Artisanal aux Moix du Périgord et Chocolat - 80 g
» 1 Douceur Fruitée Pomme Kiwi Clémentine - 120 g

= 1 Sachet de Noix du Périgord au Chocolat de Rocamadour - 100 g

= 1 Carte de Vosux
+ 1 Chéque Cadeau de 10€
& valoir sur foie-gras-sarlat.com
+ 1 Panier Ovale en Métal et Toile de Jute
. avec Anses (36 x 26 x 13 cm)

e 4 de 100 5 199 de 35 4 99 oolis de 10 4 34 colis

+d o =
LR 27 SILaT. 35t - S0undh 57

Toutes nos spécialités gastronomigues sont fabriguées en France exclusivernent. 4




de 100 & 199 cols

335t - 34T - 3655 - 39S __4__5‘?54rf:5=°T ]

JF'3= 1 Sel au Safran du Périgord - 30 g
1 - 1 Mélange d'Aromates BIO du Périgord - 5 g
i Origan, Romarin et Sarriette
\/ F<j 1 The Vert BIO - 25
/ Passion Menthe
[ = 1 Sachet d'Abricots Séchés Extra Moelleux BIO - 70 g
] = 1 Assortiments de 5 Tisanes artisanales - 5x 20 g
Ji'] = 1 Sachet de Crackers Apéro BIO - 100 g
= 1 Compote Pomme Caramel BIO - 120 g
[} 1 Terrine de Foie de Porc au Piment d'Espelette BIO - 130 g

‘ L

aeSURRECTION
'/ CRACKE "'5,

]
L]
g
!

i = 1 Vin Rosé AOC Cétes de Gascogne - 75 cl
Domaine UBY
Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique

» 1 Carte de Voeux

. » 1 Chéque Cadeau de 10€ & valair sur foie-gras-sarlat.com
11t - 1 Panier Rectangle en Métal et Toile de Jute

=4 avec Anses (38 x 28 x 16 cm)

L emsessssssssag,,
we®
se*” sesssssse
. ® sace®® g
e e®®
o® s " .......t....

go000000000,
L
.0'........
.o.O....Oq

0000000009

*13 Produits - Ref. J

= | Terrine Vigneronne au Pessac Léognan - 90 g
= | Délice d'Aubergines et Olives noires - 90 g

= | Bloc de Foie Gras de Canard IGP Sud-Ouest - 200 g
= | Confit de Figues - 50 g
[+ 1 Vin Blanc AOC Monbazillac BIO - 75 cl
Chateau Cluzeau « La Tourelle de Cluzeau »
Propriétaire Récdltant en Agriculiure Biclogique

= 1 Jambonneau a I'Ancienne - 350 g
= 1 Moutarde Fine de Dijon - 30 g

= | Sachet de Truffes au Chocalat et Cacac - 100 g
= 1 Bocal de Fruits au Sirop « Duo Fruités » - 106 mil
Abricats et Pruneaux

1 planche Apéritif en bois
1 Carte de Voeux
1 Chéque Cadeau de 10€ & valoir sur foie-gras-sarlatcom
1 Panier Rectangle Osier/Bois avec Anses Rabattables
(35 x 27 x 13 cm)

+ de 400 colis

=t - Al

de 200 & 399 colis de 100 & BY colis de 3 de 10 5 34 colis

€05 TTC 4 €00 TTC 4 €35 TTC 4 €50 TTC
soit 37¢ HT soit 395 HT soit 4249 {T soit 447 HT

B Toutes nos spedialités gastronomigues sont fabriguées en France exclusivement.



fendhion do

* 25 Produits - Réf. J4445 - 150 colis par palette

* 1 Rillettes d'Oie
* 1 Rillettes Canard
ine Canard au Poivre Vert - 65 g
tizre aux Marilles - 45 g
3 -65¢g
de Campagne a 'Ail des Ours - 90 g
* 1 Terrine Vigneronne au Pessac Léognan - 90 g
* 1 Bloc de Foie Gras de Canard artisanal IGP Sud-Ouest - 100 g
* 1 Bloc de Foie Gras de Canard - 65 g
* 1 Confit Figues - 50 g
* 1 Confit Qignons - 50 g
+ 1 Confit Cerises Piment Espelette - 50 g
» 1 Confit d'Qignons - 40 g
+ 1 Confit Extra de Cerises Noires - 28 g
* 1 Moutarde Fine de Dijon Alain Miliat - 30 g
& - 1 Compote Pomn aramel BIO - 45 g
| + 1 Compote Pomin amel BIO - 120 g
+ 1 Douceurs de Fruits Pomme Kiwi Clementine- 120 g
+1 Miel de Fleurs - 28 g
+ 1 Gateau Artisanal aux MNoix du Périgord et Chocolat - 80 g
* 3 Papillotes de Chocolat et Céréales Craquantes - 3 x 8 g
+ 1 Confiture Extra aux 4 Fruits Rouges - 120 g
* 3 Nanoux artisanaux a la Noix du Périgord AOP - 3x 13 g
+ 1 Bocal de Fruits au Sirop « Duo Fruités » - 106ml
Abricots et Pruneatix

= 1 Calendrier de I'Avent Refermable (35 x 26 x 10 cm)

a partir de 10 unités

4 soit 37€26 HT =4 :
L — - —

a partir de 4 unités

€095 TTC
soit 9€45 HT




* 25 Produits - Réf. X13379 - 50 colis par palette

+ | Biére Brassée 24 Brasserie Artisanale de Sarlat a la liqueur de noix - 33cl
» 1 Bigre Brassée 24 Brasserie Artisanale de Sarlat Ambrée - 33cl
+ | Biére Brassee 24 Brasserie Artisanale de Sarlat Blanche - 33cl
» | Bigre Brassée 24 Brasserie Artisanale de Sarlat Blonde- 33c|
+ | Bigre Brassée 24 Brasserie Artisanale de Sarlat Biére d'hiver- 33c
» | Biére Artisanale Chavagn’ Ambreée - 33cl
» | Bigre Artisanale Chavagn’ Blonde - 33
+ | Bigre Brasserie Gaillarde Blonde Kliclac - 33c|
» | Biére Brasserie Gaillarde Blonde - 33cl
+ 1 Biére Artisanale du Périgord Brasserie Lapepie Ambrée - 33c|
« | Biére Artisanale du Périgord Brasserie Lapepie Pale Ale - 33c|
» 1 Biére Artisanale du Périgord Brasserie La Lutine a la noix - 33
» ] Bigre Artisanale du Périgord Brasserie La Lutine Blonde - 33cl
+ | Biére Artisanale du Périgord Brasserie Margoutie Blonde - 33l
+ | Biere Artisanale du Périgord Brasserie Margoutie Ambreée - 33d
« | Biére Brasserle Michard Ambrée Abbaye St Martid double fermentation - 33cl
* 1 Biére Brasserie Michard Ambrée - 33c|
» 1 Biére Brasserie Michard Blanche - 33cl
+ 1 Biére Artisanale du Quercy Brasserie Ratz Blanche - 33c|
» 1 Biére Artisanale du Quercy Brasserie Ratz Blonde - 33|
* |1 Biére Artisanale du Quercy Brasserie Ratz Pepita Lemon - 33cl
» 1 Biére Artisanale du Périgord Brasserie Roc Mol Amber Ale - 33d
» 1 Biére Artisanale du Périgord Brasserie Roc Mol American Pale Ale - 33c|
. = ] Biere Artisanale du Périgord Brasserie Roc Mol American Wheat beer - 33|

+ 1 Coffret carton avec emplacements numeérotés (30 x 25 x 45,5 cm)

a partir de 10 unités

6 €90 TTC
soit 582 HT

* 25 Produits - Ref. X13380 - 50 colis par palette

« | Bigre France Brasseée 24 Brasserie artisanale de Sarlat Blanche- 33c|
« | Biére France Artisanale Chavagn’ Blonde - 33cl
» 1 Biére France Artisanale du Quercy Brasserie Ratz Ambrée - 33c|
+ 1 Biére France Artisanale du Périgord Brasserie les 2 ours Blonde- 33
+ | Bigre Réunion Dodo Bourbon Blonde - 33cl
+ |1 Biere Espagne Guineu IPA Amarillo - 33cl
+ | Biére Belgique Blanche de Charlerci - 33cl
+ | Biére Belgique Blanche de Namur - 25¢l
+ 1 Biére Belgique Smash Blonde - 33cl
+ 1 Bigre Belgique cuvée des trolls Blonde - 25¢c]
+ 1 Biére Belgigus Grisette Blonde bio et sans gluten - 25¢l
+ 1 Biére Belgigue Lupulus Hopera Blonde - 33d
» | Biére Belgique Jambe de bois Blonde - 33cl
= 1 Bigre Belgique Delirium Tremens Blonde - 33d
» | Biére Belgigue triple Karmeliet Blonde - 33c|
« 1 Bigre Belgique Averbode Blonde - 33c|
= | Bigre Belgigue Corsendonk Rousse - 33c|
« 1 Bigre Belgique Brussel Beer Project Babylone Ambrée - 33c|
» 1 Biere Belgique Black C Noire - 33d
« 1 Bigre Iflande O Haras Double IPA - 33cl
+ | Biere Biére Innis & Gunn Gunpowder IPA - 33cl
+ 1 Bigre Pays-Bas 't |J IPA - 33cl
+ ] Bigre République Tcheque Budweiser Budvar Blonde - 33c|
* | Bigre Allemagne Krombachen pils Blonde - 33c|

» | Coffret carton avec emplacements numerotes
(30 x 25 x 45,5 cm)

3 partir de 10 unités

5 €90 TTC
soit 49¢% HT
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e wu Fous G

Vous étes UNE ENTREPRISE

et vous souhaitez remercier vos clients ou récompenser vos salariés.

Vous étes RESPONSABLE DU CSE

et vous voulez offrir des mets de qualité au personnel.

Vous étes REPRESENTANT DU PERSONNEL

et vous souhaitez proposer aux salariés de profiter d'offres avantageuses.

Alors n'hésitez pas a consulter le catalogue
/{é/{d; ,/wzg)f; d é{d@(ua d[ %///(a‘sz
et demandez votre devis gratuitement
ou commandez directement :  PAR TELEPHONE
PAR INTERNET

PAR VOIE POSTALE a |'adde
du Nos équipes vous répondent
\ du Lundi au Vendredi

de 7h30 a 12h00 et de 13h30 a 18h00

TOUTES NOS CONDITIONS SUR
www panierdugourmand.com

Frais de port 1980 T7¢

CONDITIONS DE VENTE ET D'EXPEDITION

Nos prix sont valables jusqu’au 31 décembre, sauf modification, entre temps, du taux de TVA. lls s'entendent toutes taxes comprises départ Sarlat Toute
commande est soumise a une confirmation écrite du dient, accompagnée d'un acompte de 38 % du total. Nos expéeditions sont assurées. En cas de
perte ou d'avarie diment constatée et mentionnée sur ke bon de livraison, ks colis seront aussitdt remplacés. Nous vous prions de bien vérifier les
cartons a leur arrivee.

Scus réserve d'erreurs typographigues. Photos non contractueles - Photos : Studio 8



Notre petite entreprise est un acteur majeur du commerce Locavore en Périgord mais pas que...

Nous proposons des produits a 99.8% d’origine francaise (les 0.2% représentants la célebre
charcuterie Espagnole, certains Alcools et autres Vinaigres de Modene) et 93.5% du Sud-
Ouest. Véritable ambassadeur du terroir et de la gastronomie en générale, nous n'avons de cesse de
dénicher les meilleurs produits de nos régions pour porter haut le flmbeau de la gastronomie
francaise.

sre Depuis plusieurs années, Le Cellier du Périgord est sensible a son environnement et
A au respect de son écosystéme : c'est la raison pour laguelle nous proposons toute une
enemie  gamme de produits issus de I Agriculture Biologique.
Gestion durable de I'agriculture, respect des équilibres naturels et de la biodiversité,
sont les themes que nous développons avec nos différents partenaires. Nous avons
choaisi de travailler avec des producteurs locaux afin de favoriser les circuits courts.

of ’/lomme est au coeur c{e notie 1éussite.

Nous collaborons étroitement depuis de nombreuses années avec des producteurs et fournisseurs
exigeants professionnellement. lls sont tous impligués dans notre démarche «gqualité.

Leur investissement, leur autonomie et leurs compétences s'inscrivent en étroite adéquation avec
notre équipe, ce qui permet une réaction de tous les instants et un respect des délais les plus
prompts. La qualification, la proximité et la
disponibilité de toutes ces personnes se-
ront pour vous les plus strs garants d'un .
service approprie.

Enfin, le respect de I'environnement et de
sa faune est un sujet qui préoccupe et qui
nous rassemble.

Tous les opérateurs engagés dans le mode de s
production et de transformation biologique res-
pectent

un cahier des charges rigoureux qui privilégie
les procédés non pdlluants, et nous permettent de
vous proposer des produits d'excellente qualité.




la maison Guinguet état productrice de pruneaux a sbuts. De fil en aiguille, producteur de pruneaux a
chocolat puis chocolatier, cest maintenant une référence incontournable du Sud-Ouest dans ces 2 activités
: 2 L 8
étroitement liées. \

L aissez-vous seduire par une de leurs speécialites "

MAISON GUNGUET ARTISAN CHOCOLATER 0 —
> 3

a partir de 4 unités

€85 TTC
HT

soit 4¢

100 9

a partir de 4 unités

€95 TTC

soit 7€34 HT

200 g = 22318 et 22606

a partir de 4 unités

€80 TTC

.l soit 14€03 HT a partir de 4 unités

€40 TTC
soit 8€9 HT

La cagette de

La cagette de

240 9

a partir de 4 unités
La cagette de

255 720 9

/ wneatw / /%/

FOURREb A LA CREME DE PRUNEAUX

a partir de 4 unités

€00 TTC
soit 69 HT

2509

Toltes nos spedalités gastronomigues sont fabriguées en France exdusivement 4
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BOVETTI

CHOCOLATIER

ils de restaurateur jtalien, ginstalle en France et réve de fonder sa chocolaterie. Il y parvient en 1994 ol
une grande aventure commence. Présent de la sélection de la matiére premiére en Equateur, au Ghana et
en Papouasie jusqu'a la fabrication de ses chocolats d'exception, il ivre dans ses produits une variété de
parfums originaux et savoureux

Calendrier de I'avent
CHOCOLATERIE BOVETTI

Chocolat noir aux fruits secs a casser
AVEC MALLET ET BOITE EN BOIS 350 g

CHOCO 4
A CAsssE

a
eC 50 maitimt

£05 TTC
soit 17€% HT

Mini Coffret Noel
BOITE BLEUE EN FER 800 g

- 1 Tablette Noel 100 g

- 1 Tablette 25 g

- 1 Cuillére chocolat Chaud 35 g
- 1 Pate a Tartiner 200 g

- 1 Boite Fer

BOVETTI

R0 oLATEN

'I £/5 TTC
soit 14€% HT

1085 T1C Boite
Sl de Rochers

AUX ECLATS DE NOISETTE FOURRES
CHOCOLAT AU LAIT ET AMANDES
150 g

Ballotin de Mendiants

AU CHOCOLAT NORR 200 g : a partir de 4 unités

- 'I €80 TTC
soit 13€% HT

Ballotin de Mendiants

AU CHOCOLAT AU LAIT 200 g



JOELPATOUILLARD

MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE . . \
PRIVAS - ARDECHE e " 'f

Installé a Privas au coeur de IArdéche, Joél Patouillard est un chocolatier de

renommée internationale, grace a son titre de Meilleur Ouvrier de France en S5
Chocolaterie. Ses créations n'ont pas d'égal en matiere de saveur. Originalité “ : -
et golit sont ses matres-mots, et ses ballotins vous permettront de goliter

aux créations d'un des plus talentueux Maitres Chocolatiers de France.

e

,ﬁaﬁ%&}a{f aéf c wm/aff ﬁ;fz,fz agw—z@

MOF JPATOUILLARD

a partir de 4 untés

La boite de

100 9

€90 TTC
sok 7€% HT

a partir de 4 uniés

La boite de

(024" 150 g

a partir de 4 uniés

La boite de

REEE 500 ¢

a partir de 4 unikés

WA 550 g

a partir de 4 uniés

J 2<€40 TIC
sot 25€% HT




.' P%M?ﬂ,@?/ :

est une entreprise artisanale créée par Clhude GINEBRE en 1972 a Carlux, petit village du Périgord Noir.

Fier de son terroir, Claude Ginébre, a démarré une activité de fabrication de fruits a la liqueur et de spiritueux a base de noix
un des embkmes du Périgord. Il a ainsi développé son savoir-faire en matiere de préparaion et de stabilisation des fruits. En
1980, il s'est lancé dans la fabrication de chocolats en transposant ses technigues de préparation des fruits a la confiserie.

Bien entendu, les «premiers-nés» de la gamme ont été des noix au chocdat noir, ke Nogailou et |'Adequines. Depuis lors, il
s'attache a préparer des produits qui soient Bons, Originaux, et de Qualité. La gamme de bonbons de chocolats n'a cesse de
sétoffer au fil des années. Les noisettes et les amandes sont loegiquement venues compkter la série «fruits a coque», puis

des péaes travaillées a partir de fruits séchés comme le pruneau, la mangue ou recemment le kiwi, I'orange, ou la poire sont
venues agrandir la famile.

Boite Marron
ROCHERS NOISETTE 1kg

Boite Noire
GRAIN DE NOIX
(NOIX, CARAMEL, 2
CHOCOLAT ET SARRASIN)

a partir de 4 unités

€60 TTC

sok 3198 HT ©5 g
€15 TTC ........'l.o.:.
Boite Blanche s 5B HT B°°%0ees, " °
CARRES SARRASIN JeeTilgeeeeccscee,,, °°
20 CHOCOLATS 100 g RS o® ®e

® L]
W °® . e® ................ [

L™
(L L XX X ®
o0® T00ee, .0
a partir de 4 unités |

Fine Frasel Chocolutgl

Ballotin . »

CARRES FRUTES ASSORTIS » @ © :

12 CHOCOLATS 80 g " ¢ « * Boite Noire
. ASSORTIMENT D’ARLEQUINES

CAFE CCEUR TENDRE 140 g

a partir de 4 unités

a partr de 4 unités

Il Qec20TTC
soit 8572 HT




“7

Cest dans la petite entreprise familiale de Dordogne que Lucy, jeune
chef patissiere exerce ses talents. Passionnée de cuisine, elle n'a pas
repris mais complété l'aventure de ses parents apiculteurs, en se
concentrant sur la conception de péatisseries a base de miel issu de
la production familiale. Les macarons «recette Lucy» en contiennent
une petite proportion, gui en plus de leur donner un goft original, leur
confere des vertus de conservation inhabituelles pour des produits

frais de cette qualité.

Offre

Achats e,
Groub ?S Gathel & « /%C( ong '-L//.ééfgfznwu;

acarons
oo

€50 TIC @ g = =l —

sot 29 HT c9
- O ' €90 TTC
= ’ sait 162 HT

macarons Cotber & 18 Kt & b

Bi-colores AVEC NOEUD SATIN PRUNE

a partir de 4 unteés

'I €50 TTC
soit 1090 HT

Sooeeen®

a partr de 4 unités

€80 TTC
soit 92° HT

Reglette de 6 Guimauves Ballotin de Truffes Artisanales Barre de Nougat Tendre
AVEC NOEUD SATIN BLEU 40 g AU CHOCOLAT NORR AVEC NOEUD SATIN OR 250 g AUX AMANDES 150 g

a partir de 4 unités

) T1€4% e
sot 1058 HT

a partir de 4 unités

€95 TTC
soit 394 HT

a partr de 4 unites

Il €85 TTC
soit 65 HT
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Oie ou canard, entier ou bloc, cru ou mi-cuit,
pas facile de s’y retrouver avec toutes ces denominations !

Les amateurs éclairés choisiront le foie gras d'Oie pour son authenticité et la subtilité gustaive de ce produit «noblex,
mere de cette fameuse trouvalle égyptienne. En revanche et de maniére générale, le Canard est plus goliteux selon
lidée populaire. Notez que le foie gras dOie est moins gras que le Canard et se prétera mieux aux préparations

chaudes. Le haut de gamme reside dans le foie gras entier qui est composé exclusivement d'un seul foie et d'un
assaisonnement, les puristes apprécieront. Quant au bloc, il s'agit d'une préparation composée de foies reconstitués a
partir dune emulsion de foie gras et deau, assaisonnés et moukes.

!

ﬁarhl '-':if

\

Broc pE FOIE GRAS

p'OIE DU PERIGORD
P recaur

BLOC DE FOIE GRAS D'OIE

FOIE GRAS D'OIE ENTIER FOIE GRAS DOE ENTIER ¢
DU PERIGORD 180 g ORIGINE PERIGORD 200 g

DU PERGORD 130 g

a partir de 4 uniés

\;
182

a partir de 4 unités

2 €80 TTC
soit 2F4 HT

a partir de 4 uniés

'I €30 TTC
sot MED HT

a partr de 4 unites

€40TTC
soit D HT

a partir de 4 unités

'I €20TTC
sait 125" HT

“"‘--..__

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD
DU PERGORD 130 g IGP PERIGORD 130 g

a partr de 4 unites

il 13¢5 TIC
soit B9 HT

a partir de 4 unités

/ 'I €5 TTC
sat 1799 HT

v @ 8 “
[ ]

FOE GRAS DE CANARD ENTIER ®e "-.
DU PERIGORD 180 g ®e %
® 9 4

® [ I

[ e o 9

L ] [ ] e ®

& - 8 ®
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La fagon la plus courante est cele en conserve, stérilisé autour

des TI0°C et présenté en boite métallique ou en bocal, il peut

: se garder jusqu'a 4 années. Le Foie Gras Mi-Cuit présente

EA?—ECSI'II:'I?SOD: CANARD ENTIER DU PERIGEIRD la particularité d'étre stérilisé & basse température (autour de

85°C), il se garde jusqu'a 6 mois au frais (entre 2 et 5°C).

Enfin, les foies gras crus vous permettront de le cuisiner en

terrine ou de le poéler au dernier moment pour agrémenter
un tournedos ou un magret par exermple.

a partir de 4 unités

'I €15 TTC
sait 1790 HT

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER DU PERIGORD
MECUIT AU TORCHON 500 g

: a partir de 4 unités a T
i GIEBTIC 6
sat 489 HT

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD DU PERIGORD
MI-CUIT 30% MORCEAUX 200 g

a partir de 4 unités

'I €30 TTC
sait 1450 HT

=

D-

BLOC DE FOE GRAS DE CANARD DU PERIGORD
MI-CUT 30% MORCEAUX 400 g
a partir de 4 unités

2 €00 TTC
sdt 279 HT

FOE GRAS D'OIE ENTIER MI-CUIT
180 g

a partir de 4 unités

235

FOIE GRAS D’OIE ENTIER MICUIT
AU TORCHON 200 g

a partir de 4 unités

il A8€BTTC
soit 45 HT




lence, fut longtemps idere comme 'apanage des nobles
a travers le monde et nntamrﬂent en Pus sie. Depuis de nombreuses années maintenant, de veéritables
passionnés de ce mets vous proposent des ceufs d'esturgeon éleves et travaillés de fagon artisanale et
locale. Nous mettons a disposition différentes variétés et sélections a travers nos différents producteurs

reconnus. Faites |'expérience du caviar.

L'esturgeon sibérien, Acipenser baeri, utiisé dans lélevage aquacde de Nuuw_. en Dordogne. d::nne naissance a
de jols grains brillants au tes allant de I'argenté au

- ervir sur it de gla

CAVIAR
DE NEUVIC

& parii ded tkss il \ & parflr de 4 riss

185815, g;g;ature _ “ 510 IC, . Sélection Oscietre
250 g

CRARR
o WENYAG

a partir de 4 urités

102023511% Selection Oscietre

& partir de 4 unités
A44<59TTC Signature
=it 30 HT - 250 g

500 g
& partir de 4 Lnités 3 partic de 4 unigs & partir de 4 unftés
i €95 TIC - Sij TT slect €20 T  Beurre
88853 Signature 6655715 Sélection Beluga 23N
500 g 100 g de Caviar 33%
50 g
un «or nair» de qualté. De couleur gris-cendre aux reflets t_:rillant;. pui;gant en bcu::h;. = ier &l e «pe _.:. i ] G
gouleyant et «marin® (saveur iodée). Les dassiques boites d'affnage de caviar russe, Malossol, ont été utiisé CAVIAR
les oeufs entre 3 et 12 mok. Cet «levage» par osmose (echange ;aveurt') nntre le sel |F'¢ ceufs augmen i 2 PERLE NOIRE
aromatique des grains ainsi que leur volumﬂ en bouche. A 3 = gla
sa fraicheur tout au long de b
& partir de 4 unités
L'mpertinent
50g
& partir de 4 unités
€95 TTC - L'impertinent
soit WO HT 00 g
& partir de 4 unités
308<H T L'impertinent

soit ZFMHT 200 g

& partir de 4 unités

: €80 TTC -~ Le Mature
19258T; Le!

& partir de 4 Lnités

'9204:55 T . Le Mature

soit 79 HT © 500 g i & partir de 4 unités

7780 K . Limpertinent
& partir de 4 Lnités & partir de 4 Lnités 500 g
) €00 TTC ; 5TTC . Le Mature — 7
3835%,11C Le Mature 180053 1c  Le
<60 TIC - L’impertinent

soit ST HT. -IKQ

A e Teich» en Aquitaine se trouve une ferme aquaccle stuée sur une source géothermale. Ce «terroirs o’ exception per-
met d'élever des esturgeons dans des conditions hors du commun. De couleurs nuancées, allant de l'argenté au brun, ce cavar,
[ Esturgeonnlerc consomme fra'r.?. prése:nte des notes de flruits a coque tlels que la noisette. Il gagne en pussance aromatique apres ure maturation
de quelgues mois. La finale est longue et intense, noubliable. ervir sur lit d VET 5

ol e

a partr de 4 unités

' 38<n T Paerllta i L g\

oit 32°% HT

=
Ca\uar'r a ‘—
PERLITA I

& partr de 4 unités

€90 TTC
scit 448 HT

Perlita
30g

T Toutes nos spedalités gastronomigues sont fabriguées en France exclusivement.




FUMAGE ARTISANAL
D' ANGRESSE

Ancien Chef de Cuisine et Restaurateur, apr ir travaile dans dif férents res ions de France et des Antilles, Laurent Sezat s'est recon-
verti dans la fabrication de poissons fumeés de g e qualite depuis 1999, en'creant le fumage d'’Angresse, petite entreprise specialisée dans le fumage
de prxssnns frais située dans le Sud-Ouest (40) Landes. Le poisson est extrémement frais, sale et tranché a la main, afin de conserver ses saveurs

iginelles. Laurent Sezat ne fume que ks meilleurs poissons, le saumon frais d'ECOSSE biologique et le saumon frais Label Rouge provenant délevages
d'ECOSSE, le saumon sauvage d'Alaska ainsi que des poissons sauvages comme |'anguille, le thon, I'espadon, le lieu de mer, le maquereau.. Afin de
vous garantir la meilleure qualité qui soit, Laurent Seza soumet ses produits & des analyses par un laboratoire indépendant et certifié par Ecocert sas
f32600 pour ke biclgique.

Rillettes de E | i 19 Rillettes de Truite B &
Saumon B i e | ¥ N auxalgues

Rillettes de Saumon Rillettes de Saumon Rillettes de Truite
D'ECOSSE BIO 90 g

D'ECOSSE BIO 90 g DES PYRENEES BIO 90 g
au piment d’'Espelette

a pantir de 4 unités

€00 TTC

a partir de 4 untés

€10 TTC

a partr de 4 untteés

€10 TTC

soit 4B HT soit 4983 HT soit 4<% HT
Trio de Rillettes
Foie de Lotte DANGRESSE 3 X 90 g
= 90 g

apantr de 4 unités

1550

a pantir de 4 unités

€60 TTC
soit 5¢7 HT

|
4‘! Foie de Lotté

Filet de Saumon Filet d’Anguille
D’ECOSSE BIO 1200 g Sauvage Fumée
Fumé a la sciure dhétre _ 10 g

tranché sur peau

s - ' - T a partr de 4 unités
S i"’ e gt j €45 TTC
TOR gy g sait 8% HT

a partr de 4 untés

€85TTC
soit 8597 HT

Filet de Saumon Fumé
D’ECOSSE BIO 800 g

a partr de 4 unites

60<0.T1C
soit 5657 HT

Toltes nos spedalités gastronomigues sont fabriguées en France exdusivement 12
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Le Porc noir de Cambes est un cochon de race rustique comme ks amateurs en recherchent - / / /. j _ -./
tant |l est élevé dans la plus pure tradition, avec plus de 60% de céréakes et produit une viande AN, ({{f Qe i (7l

golteuse et moelkuse. Son jambon est particulierement délicieux.

de Cambes

Jambon de Porc Noir de Cambes
DESOSSE 6500 g +/- 900 g

a partir de 4 unités

1187575

a partr de 4 uniés

385 ITC - Quant de Jambon

sat 0°HT — Jo Porc Noir de Cambes 4
1000 g +/- 150 g

|"'%/_;(é€;n { /éﬂ FrottJé aux baies de Genievre concassees, lr:e jambon noir acquiert lors de son affinage, une saveur
. . fruitée originake. ksu a 100% de Porc du Périgord, le jambon noir est un vrai produit de terroir garanti.
du Perigord

a pantir de 4 unités

gl TTC slariacet Notr ; fbon
ot 777*HT * du Périgord sec entier /i5g Do
env. 5 Kg £ 7 ANOI

yérigord
pengt

a partr de 4 unités

73 1rC Quart de Jambon Noir
sat 6* HT © du Périgord sec
ENV. 800 g

ey S -_‘_"I; "‘Iﬁ\ 2

w




I n'est pas besoin de faire habget! .‘arr'uterles Espagnolas Seffrano, Pata Negga, autant de noms
qui donnent l'eau a la bouche ‘3 I simple évocation: La Paleta,de Serrani® est.ge une merveile,
('est la patte avant du céchon,faite a#8 Mianiére d'un jambon) présentée sous vide, el se conserve
aisement dans un endroit frais aprés-ouverture. Le Jambon Pata Negra issu de Porc Ilbérique est quant
a lui e summum, le fin du fin. Le porc est nouri de glands ks derniers mois dengraissement, ce qui
revele pour le jambon un golit de noisette et un parfum inégalé dans le monde, grace aussi a un temps
de maturation trés poussé. Le Chorizo.de Gular IbéWS fera redécouvrir-ee-preduit gue vous

pensez connaitre. Sy
- —

REVISAN

g

Jambon lbérique
de Bellota D.

a partr de 4 unités

" 495500

De qualité Bellota, ce jambon de porc 75% ibé -
rique et 25% duroc nourri aux glands, affiche un
temps de séchage de 36 mois. Ce croisement
apporte une qualité exceptionnelle a ce jam-
bon. L'appellaton bellota signifie que le cochon
a mangé des glands au minimum les quatre
derniers mois pour 90% de son alimentation.
Reconnaissable a son sabot noir et ses fines
veines de graisse infiltrée entre les tissus, son
affinage sur les terres de Guijuelo lui confére
son golt et son fondant inimitables. Présente
dans un linge en coton noir et dans un coffret,
il fera un superbe cadeau et/fou une occasion
de rassembler tous les amateurs.

Chorizo Cular Extra Ibérique
500 g
CAMPANA BELLOTA

a patir de 4 unités

€50 TTC
soit 804 HT

Venu directement de chez nos voisins espagnols,
retrouvez la saveur d'une charcuterie ibérique fi-
nement épicée. Séché sur les terres de Guijelo,
il a benéficié de son clima privilégie pour une
charcuterie unique.

Guijuelo 8 kg
ET SON COFFRET DE PRESENTAT ION

Jambon bérique

de Bellota D.O Guijuelo
900 g +/- 100 g

DESOSSE ET PARE

a patir de 4 uniés

8 £85 TTC
soit 78% HT

Désossé et paré, succombez au fondant dun des meileurs jam-
bons ibérques. ksu de lélevage de porcs nourris aux glands dans
la province de Guijuelo, ce jambon a bénéficié dun séchage de
plus de 36 mois sous le climat propice de la région de Salamanque.
De qualité Bellota et d'ldentification Label Rouge, il s'agit la d'un
jambon dont vous ne pourrez plus vous passer...

€50 TTC
soit 47°% HT

Présente dans son coffret, profitez d'un jambon
ibérique de qualité, issus de lélkvage de porcs
blancs espagnols. Jambon a découper pour vos
entrées ou aperitifs, il est trés savoureux et mettra
une touche ibérique sur vos tables.
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Nous avons sédlectionné spécialement pour vous des vins
qui accompagneront a coup sur les différents mets choisis pour vos repas de fétes...

Du vin blanc en passant par le vin rouge jusqu’au Champagne,
ces dédlicieux breuvages égaieront vos papilles et s’harmoniseront a merveille
avec une Volaille, du Saumon ou encore un Foie Gras mi-cuit...

L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



Situé en Gascogne dans le Sud-Ouest de la France, le Domaine Tariquet est une proprigté familake appartenant & la famile Grassa depuis
1912 La philosophie de la famille Grassa est de préserver, au cours de la vinification, la fraicheur et le potentiel aromatique des raisins récoltés
sur les vignes de la propriété. Soucieux de la protection de lenvironnement, le domaine Tariquet est certifie ISO 14001 et HVE (Haute Valeur
Environnementale). Depuis plus de vingt ans, la famile Grassa assure une conduite du vignoble en culture raisonnée.

Domaine Tariquet

« Classic 2020 »
CARTON DE 6 BOUTELLES DE 75 CL

a partr de 1 caton

I o715 TTC
soit 228 HT

Domaine Tariquet

<« Reserve » 2019
CARTON DE 6 BOUTELLES DE 75 CL

a partr de 1 caton

4 €30TTC
sot 36%°HT

= Domaine Tariquet
' <« Sauvignon » 2019

IGP COTES DE GASCOGNE
CARTON DE 6 BOUTELLES DE 75 CL

a partr de 1 caton

3G<0 TIC
soit 29€3 HT

DA LN
TARIQUET
Y
: 1 ]\lj:l[i:

L’abus d'alcocl est dangereux pour la sante . A carsommer avec. fnoderaion

Domaine Tariquet

#==  « Premieres Grives » 2020
CARTON DE 6 BOUTEILLES DE 75 CL

"m.'\lh'f
s \ 4 partr de 1 canton

4 €60TTC
soit 345 HT

— Domaine Tariquet
« Chardonnay » 2019

i IGP COTES DE GASCOGNE
CARTON DE 6 BOUTEILLES DE 75 CL

a partr de 1 canon

' ZGenTIC
soit 2995 HT

Domaine Tariquet
« Entracte » 2019
Effervescent Brut

IcP COTES DE GASCOGNE
CARTON DE 6 BOUTEILLES DE 75 CL

0Nt . A a patr de 1 carton

_ TARIQUET |
6 €10 TTC
soit 519 HT

:.w ;’5-'{1(—'.




Issu d'une famile de viticulteurs, Frangois Morel met son savoir-faire et sa passion en bouteille | Laissez-vous séduire par des vins de Gascogne
(IGP) élaborés avec du raisin récolté de nuit et certifiés depuis déja 10 ans Viticulture Raisonnée Controlée. Son engagement pour |'environ-
nement a poussé k Domaine a aménager son étang pour la protection et la reproduction des derniéres tortues Cistude d'Europe, présentes
sur toutes les bouteilles...

a partr de 1 carton

i DHEBTIC
soit 22<0 HT

Domaine Uby
« UBY N°3» 2020
Colombard Sauvignon Blanc

IGP COTES DE GASCOGNE
CARTON DE 6 BOUTELLES DE 75 CL

a partr de

I 335 TIC
soit 282 HT

Domaine Uby
« UBY N°2 » 2020
Chenin Chardonnay

IGP COTES DE GASCOGNE
CARTON DE 6 BOUTELLES DE 75 CL

a partr de 1 carton

39<40 TIC
soit 270 HT

Domaine Uby
« UBY Byo N°21 » 2020
Colombard Ugni Sauvignon

IcP COTES DE GASCOGNE
CARTON DE 6 BOUTEILLES DE 75 CL

apanir de 1 carton

Z7<BTIC

sait 30°%® HT

Domaine Uby
<« UBY 002 »
Bulles Fraiches

PETLLANT VIN DE FRANCE
CARTON DE 6 BOUTELLES DE 75 CL

apanir de 1 carion

j 2 €75 TTC
sait 29 HT

Domaine Uby
<« UBY N°7 » 2020
Merlot Tannat

IGP COTES DE GASCOGNE
CARTON DE 6 BOUTELLES DE 75 CL

& parntir de 1 carion

€5 TTC
sait 31 HT

Domaine Uby

« UBY N°4 » 2020
Gros et Petit Manseng
IGP COTES DE GASCOGNE

@ CARTON DE 6 BOUTELLES DE 75 CL

L*abus ddlcaol est dangersux pour la sarté . A cansommer avec modérmtion




Le Cerf Noir
IGP PERIGORD MOE|
\, CARTON DE 6 BOUTEI

BERGERAC

2 €55 TTC
soi 22¢® HT

a partr de 1 caton

i o7es55 TTC
soit 22°% HT

a partr de 1 caton

48T

Sens Dessus Dessous
IGP PERGORD MOELLEUX
CARTON DE 6 BOUTEILLES DE75 CL

Tourelle de Cluzeau
0 ACC MONBAZLLAC BIO
Manhasilla CARTON DE 6 BOUTEILLES DE 75 CL

..,.ﬁ.."-' Miché au milieu d'un cadre exceptomnel prés de Ber- X i % i 4 .
— ) ; : Le vignoble est sitLé dans le Périgord Pourpre & savoir
e gerac. le chaeau Chzeali vous proposs i gl prés de Bergerac. Ce domaire a son appellaion IGP
525 ce Monbailac BIQ. Vous alez apprédier sa robe pro: . Périgard depuis maintenant plus de 20 ans et vous
Pt S fonde et vous pourrez savourer cet assemblage parfai- ‘ a¥rs dee ‘viis tis. sovéables sn:Eouche. Vs polirez
N tement équi!ibré entre le fruit et le sucre A_ dégister - Fapprecr avec! Un Tols. g un f : e e e
frais & l'apéritif, en accompagrement d'un foie gras ou bt e o it R e S et
Jste pour vous fare plaisir. i P P d
Chateau Court Les Muts » - Domaine L’ancienne Cure = Chateau Pecan
- -
AOC COTES DE BERGERAC ADC COTES DE BERGERAC rEn ADC COTES DE BERGERAC
MOELLEUX MOELLEUX BIO MOELLEUX
75CL

2019 75CL 2019 75CL

a panir de 6 boutsilles a partr de 6 bouteiles a partr de 6 bouteiles

FarP e | 7€ TIC S il <65 TTC | A€65TTC
= scit 52 HT et il : soit 6<% HT soit 38 HT

somptueux nectars

e biaks de teaux dont la rEputatio st plus a fare.
BORDEAUX — oreux ent parfaitement avec le célebre Foie Gras,
= un fromage (persilé plk) ou encore toutes douceurs

et fria e fin de repas.

= Chateau Guiraud Chateau Doisy Daene Chateau Dudon
AOC SAUTERNES AOC SAUTERNES BARSAC Cuvée Gallien

2015 75CL ?" 2014 75CL AOC SAUTERNES BIO

2015 75CL

a partr de &6 bouwilles

70 TTC
soit 10% HT

apanir de 6 bouwiles

€40 TTC
sait 3657 HT

a partr de & bouteiles

4Q<5TIC )
sott 41€% HT

L'abus d'dlcool est dangereux pour la santé . A corsommer avec modéraion 18
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