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MODE DE REGLEMENT - Le réglement s’effectue par
cheque joint a la commande ou par carte bancaire. Pour les
commandes internet, vous disposez d’un mode de paiement
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Foie gras de canard entier
Réf.C308 a C310

Bloc de foie gr
Réf.C311aC314

Foies gras
en conserve

Foies gras Entiers
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €

Foie gras d’oie entier du Périgord

€301 157  3parts, bocal. . . . 130g........... 19,%

€302 15  4parts, bocal. . . . 190g. .. ..., 29,%°

C303 14,56 6/7 parts, bocal . @&EEH .. 320g......... .. 46,
Foie gras de canard entier du Périgord

C308 13,3 3 parts, bocal . . ..

C309 12,72 4 parts, bocal . . £

C425 12,% 4 parts, boite . . . GEISSER |

€310  11,%  6[7 parts,bocal ... ... ... 300g. ... ... 37,%
Foie gras entier de canard de Barbarie

c477 157¢  4parts,bocal ..... .. ... 190g. .......... 215

C311 12, lpart......
C312 11,% 2parts . ... |
C313 nn 2 3 parts
C314 11, 4parts . ...
Bloc de foie gras de canard du Périgord
C319 16 lpart. ... ..
C320 8,3 2parts . . ..
€321 9,% 3parts ... f= .
C322 8,80 4parts ... =L
C323 8,15 8parts .. ... ...

Foies gras en conserve TRUFFES

Foie gras entier de canard du Périgord truffé 5 % _

€495 252  4parts,bocal. . ... ... ... 190g. .. .. 48,%°
Foie gras entier d’oie du Périgord truffé 3%
C306 23,8 4 parts,bocal . . ... ... ... 190g. .. .. 45,0
c307 21,5 6a7parts,bocal .. ... ... 320g. .. .. 68,° Ly
Bloc de foie gras de canard du Périgord truffé 3%
€325  14%  3parts,boite. ... ..... .. 130g... .. 18,8
€326 13%°  43a5parts, boite .. ... ... 200g. .. .. 27,0
Bloc de Foie gras d’oie du Périgord truffé 5% >
288 16  2parts............... 100g. . ... 16,%

Tous les produits de cette page sont stérilisés, conservation
jusqu’a 4 ans a température ambiante

LEXIQUE : foie gras en conserve : stérilisé, cuit @ 105°C en boite métal ou en bocal.
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FOi e S g "raS Marbré de foie gras de canard
SOUS_Uide NATURES m] _CUI tS Réf. M507 et M508

{D.L.C. de 3 a 6 mois}

Foies gras mi-cuits

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Lobe de foie gras de canard entier mi-cuit
M503  12,¥  Labarquette de 6/7 parts. . . . .. 320g. . ... .. 39,%
Le marbré de foie gras de canard entier mi-cuit
M507  14%  Llabarquettede 4 parts .. ... .. 180g....... 26,%°
M508  11,%  Labarquette de 8/9 parts. . . . . . 420g .. ... .. 49,80

Lot de 2 lobes de foie gras de canard mi-cuit
X13050 12, 2 barquettes de 6/7 parts. . . . . . 640g .. ... .. 79,%

+ 1 confit d'oignon au jus de truffe 50 g
+ 1 lyre & couper le foie gras

Nectar de Foie gras de Canard entier mi- Millefeuille'de Foie gras entier mi-cuit
fcuit Figue et Coing - Réf. M511 e Canard truffé 5% *Réf. M535 m

Foies gras mi-cuits
sous-vide

PARFUMES

{D.L.C. de 3 a 6 mois}

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
OFFRE Tentation de foie gras entier mi-cuit de canard
DECOUVERTE du Périgord aux trompettes de la mort
M5501  14,%  Labarquette de 4/5 parts. . . . . . 200g. . 287 259

Lobe de foie gras de canard entier mi-cuit
aux baies de poivre noir concassées
M504 12,7  Labarquette de 6/7 parts. . . . . . 320g....... 39,

Nectar de foie gras de canard entier mi-cuit
Figues et Coings
M511  16%  Labarquettede 4 parts . . .. . .. 180g. . ... .. 29,%

Foie gras de canard entier mi-cuit

au poivre de Sarawak
M509 16,8  Labarquettede 4 parts. . ... .. 180g.. ... .. 29,%
M510 12,  Labarquette de 8/9 parts. . . . . . 420g .. ... .. 52,%

Millefeuille de foie gras de canard mi-cuit
au magret de canard
M536 158  Labarquettede 4 parts. ... ... 180g. . ... .. 28,

Millefeuille de foie gras de canard mi-cuit
aux truffes du Périgord 5%
Foie gras de canard aux trompettes de la mort - Réf. M5501 M535 26  Labarquettede 4 parts . . .. . .. 180g....... 46,%°



Foies gras
AU TORCHON | mi-cuits

{D.L.C. + de 2 mois env.}

Foies gras mi-cuits

La cuisson courte, au torchon, favorise la concentration des saveurs et
une texture fondante. Expédition en colis 24h en sac isotherme avec
bloc accumulateur de froid.

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €

Foie gras de canard entier mi-cuit au torchon
M502 14, Sous-ide 10 parts. . ... ....... 460g .. ....... .. 66,

Foie gras de canard de Barbarie entier
mi-cuit au torchon

M537 19,2 Souswvide5parts ... ......... 250g . ... 49,80
Foie gras d’oie entier mi-cuit au torchon P
M538 23, Souswide6parts ............ 290g . ... 67, S o plicet
chutneys accompagnant
oie gras d oie entier au torchon = Ref. M538 les foies gras en page 19

Fo-i eS g -ras m-i _Cui tS Ré. €au100g Désignation Poids net Prix en € Foie gras d'oie entier mi-cuit - Réf M522
TRAD‘T'ONNELS Bloc de foie gras de canard du Périgord mi-cuit
M516 S 3parts ... ... ... 130g. . ...
{D.L.C. + de 9 mois} M542 8,% 4parts . ... ... 200g. .. ..
M543 8,1 8parts . ........ ... 400g. .. ..
M544 6,% 20parts .. ......... 1000g. . . ..
Foie gras de canard du Périgord entier mi-cuit
M520 12,72 4 parts, bocal . . .. .. .. 180g. .. ..
M521 12,50 6/7 parts, bocal ... ... 300¢g. .. ..
Foie gras d’oie entier du Périgord mi-cuit m
M522 1532 4 parts, bocal . . .. .. .. 190g. .. .. 29,10 4 .

A déguster
avec nos foies gras
Réf.X13103

LOT DE 5 CONFITS 50 G
Oignons, Figues, Cerises,
jus de truffe, poire au piment

Les 5 pots de 50
00 €

6,

= 00€
0,

oie gras de canard entier=Le classique
Réf M520 et M521




Foies gras
& uiandes_crues
sous-vide

Réalisez vos terrines et foies gras poéles

maison avec nos FOIES GRAS CRUS Viaﬁdes crues du Périgord

Foies gras crus sous-vide sous-vide

Serge Lacroix est un homme passionné, boucher et propre éleveur de

ses bétes. Il maitrise sa production de bout en bout et fait tout ce qui est
nécessaire pour des viandes de la plus grande qualité. Ses spécialités, le veau
et le beeuf race Limousine, élevé en plein air, nourri a l'herbe et bien siir, au
foin pour les derniers mois, ce qui donne a la viande son «persillé». Découvrez
ses produits délicieux, sous vide, livrés en colis 24h, avec sacs isothermes et
bloc accumulateur de froid. (Congélation possible, DLC 8 jours environ).

Produits livrés en colis urgent 24 h, emballés en sac isotherme, avec bloc gel

accumulateur de froid, garantissant une fraicheur maximale.

Comptez 65 g de Foie gras cru par personne pour une terrine et environ 90 g

pour poéler.

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Foie gras de canard cru Extra du Périgord
U950 7  Sous vide (conservation 12 jours)... 450 g +/-50g........... 32,0
Veau de Dordogne

Lisi 2 2 faites LRGSO l e s i Le Mignon de Veau au Foie gras est un millefeuille de couches successives de

© 6060660000000 000000000000000 0 0 0

06 i i i 50 . A s .
ussi_ 7, SO‘.JS vide (C‘fnsle“’at"’“ 12 jours). .. 9.00 g+1008 63, viande de veau du Périgord, pommes caramélisées et foie gras de canard cru,
Foie gras d'oie cru Extra du Périgord assaisonné de sel et de poivre.Autant dire que c’est un plat de féte idéal.
U952 115  Sous vide (conservation 12 jours)... 780 g +/-80g........... 89,%° ) . ) )
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Lot de 3 mignons de veau au foie gras et pommes caramélisées
X13137 2, Sous-vide ........................ 3x200g ........ 19,°17,70
Mignons de veau au foie gras et pommes caramélisées
U1065 3  Souswvide ........................ 200g. ..o 6,

Cote de boeuf au foie gras
cuisson 30 min a 200°C
Réf. U1063

I g

-

Magret d'oie et de canard crus
SOUS—Uide {congélation possible}

rv

Lot de 3 magrets de canard crus du Périgord
X13099 2,7  Sous vide du Périgord............ 1140 g +/-100g. ........ 25,

Boeuf de Dordogne
Ces préparations originales sont élaborées a base de Beeuf de Dordogne,
agrémentées de quelques produits nobles typiques de chez nous. La cote
de Beeuf au foie gras remet ce régal habituellement estival a la mode
hiver. L’escargot de boeuf au beurre de truffe, magnifie les saveurs de ce
champignon dans un plat trés facile a préparer.
Cote de beeuf de Dordogne au foie gras 20%
ul063 33  Souswvide-6[7parts............. 1500 g +/-50g ......... 49,

Lot de 3 magrets d’oie crus du Périgord
X13100 2,¥  Sous vide du Périgord............ 1050 g +/-100g . ....... 25,0

Magret d’oie cru - Réf. X13100

Escargots de beeuf au beurre de truffe 3%
ul061 4 Souswide-4[5Sparts............. 850 g +-50g. .......... 36,%°

O\ © ccococoeccccoccsccocscocsce




B Beurre de caviar - Réf. U984 | —

Assortiment 3 terrines - Réf. X13135

(Eufs de Truite
et caviar d’Aquitaine

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €

Caviar et ceufs de truite du Périgord, deux spécialités de féte
pour régaler vos convives - Elevés en plein cceur du Périgord Noir

Terrine de truite au piment d’Espelette
C147 6, lebocal . .......... ... .. . . ... 758 i 4%

© 0000000000000 0000000 000

Truite du Périgord crue

Rillettes de truite fumée
C148 6, lebocal ............... ... ... 758 ... 4%

e e 000 00

Terrine de truite a U'aneth
C149 6, lebocal .............. ... ... 758 ... 4%

Lot de 3 Rillettes et terrine de Truite
X13135 6,8 3 bocaux, fumée, aneth et piment. . . . 225¢g .. 147 .12,%

Caviar d’Aquitaine, Esturgeons du Périgord

u953  180,% La boite (a conserver au réfrigérateur) . . 50g......... 90,%°
Beurre de caviar a 33 %
u9s4  50,° La boite (a conserver au réfrigérateur) . . .50g......... 25,%
(Eufs de truite arc-en-ciel du Périgord
M531 9,67 Le bocal (a conserver au réfrigérateur) . . 90g.......... 8,7°
Cremeux de truite fumée du Périgord
M570 6,3 Le bocal (a conserver au réfrigérateur) . . 80g.......... 4,0
Caviar d’Aquitaine Eufs de truites du Périgord - Réf. M531
Réf. U953 - =

o e 0 0000000606000 000000000000000o0

Poissons eleues
& cuisines
en Périgord

S il fétes, une idée
d’assiette composée

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €

Lot de 3 paquets de 2 paveés de truite crue
X13102 2% Sous-vide -3x280 g +/-50g . . ... ... 840g ... ... 24,°

.
|
.

Poissons fumes artisanaux

M572 5%  Plaque de truite fumée tranchée . 120g . . . . . 6%°
mM571 6%  Plaque d’esturgeon fumé tranché 100g . . . . . 6,%°
mM574 82  Dosdesturgeon fumé. ... ... .. 150g . . . . 12,
M575 6%  Dosdetruitefume ........... 150g . . . .. 9,%

Duo de dos d’esturgeon et
truite - Réf. M574 et M575




Specialites
au Foie gras au foie gras

{sous-vide, conservation 3 semaines}

Speécialites

Réf.  €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Figues fourrées au foie gras de canard entier

M524 10,° Par4sousvide................... 120genv. ....... 12,0

M525 82 Par8sousvide................... 240genv........ 19,80

Cou de canard farci au foie gras de canard 20 %
M526 5% SousvideS5parts................ 280g ... 15,80

Magret de canard séché
fourreé au foie gras de canard 20 %

M527 6%  SousvideS5parts................ 250g ..o 17,
m Aiguillettes de canard
séchées fourrées au foie gras de canard
M5512 8%  Sousvide........................ 200g ... 17,%°
14 . . /4 .
SpeClallteS au FO]Q gr(lS {conserves}
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Fliteaux de jambon au foie de canard
€339 40 4parts .. ... 200g .. ... ... 9,%
X13051 42  Lelotde2boites . .. ... .. 2x200g. . 19 . .16,%

Ballotine de magret de canard 25 % foie gras
C342 5,5 6parts ... ... 200g .. ... ... 10,°

Magret de canard fourré au foie gras
C159 4,5 6parts ... ... 500g .. ....... 23,

Caille fourrée au foie gras de canard entier
C345 6, 4parts ... 200g .. ... .. 13,0

Cou de canard farci au foie gras 25 %
C158 3 6parts ... ... 400g ......... 13,

Cou d'oie farci au foie gras 25 %

C156 3,% 8parts . ... ... ... 560g ......... 19,%° uteaux de jambon au fole gras=Ref. C339et X1305

Caille fourrée au foie gras - Réf. C345




Pates

Pateés au Foie gras :
de canard au jole gras ¢

at

Pate tfacon grand-mereautot ntier 50 %
Je canard 20% - Réf. C498 % 42(

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €

Pate facon grand-mere au foie de canard 20 %
€498 87 3parts ... 130g............ 4,2

Papitou paté 30 % foie de canard

- de foie gras de canard
€329 4, 3parts ... ... 130g......... ... 5, 4. C33
C330 4% 4parts .. ... 200g. ... 8% a= B n

Papitou, paté a 30%

€331 3% 8parts............... 400g........... 14,%° . P AL F . d; .
Paté de foie de canard (50 %) ates au roie gras ole
€332 5162 3parts ... 130g............ 7,%
C333 5,53 4 parts ... ... 190 o oococoooas 10,50 Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Paté de foie de canard (50%), truffe La Terrine du Cellier (paté 50 % foie d'oie)
C33¢ 7% 3parts ... 130g. .. ... .. 10, €335 6, 3parts ... 130g............ 7,0
Rustignac (pdté 30% foie gras entier, truffé 2%) €336 5%  dparts............. 200g. ... 11,%
€343 e 4parts .. ... 160g........... 13,8 Pété Gourmand au foie d’oie 25 %
Padté de Sarlat 50 % foie gras de canard entier CA7 I S parts RS 130/ PP 4,
€420 6,5° 3parts ... 130g . . ... 8%
Lot de 2 pates de foie de canard 50% . .
X13067 4,2 4parts .. ... 360g. .. ... ... 16,%° Domaine de PaJOt

CUVEE NOISETTE 2012 IGP Cétes de Gascogne
Pité de foie gras de canard 50 % -
Réf. C333 Réf.VMCG003B12
Accompagnez un Pété au foie gras avec notre
vin blanc coup de cceur : le domaine Pajot
Cuvée Noisette Millésime 2012, son moelleux
et son fruité irrésistible s’accomodent
merveille avec le foie gras.

VMCG003812 Domaine de Pajot . . . . . . . . 2012. .. 75¢c. ... ... 6,

X13101 Le carton de 6 bouteilles . . ... . .. m ....... 36,



Terri NES {conservation a température ambiante}

Terrines
& rillettes

Rillettes

et gratttons MI-CUITS

Réf.  €aul00g Désignation Poids net Prixen€ Réf.  €aul00g Désignation Poids net Prixen €
. . 5 Duo de rillettes d’oie et de canard mi-cuites Conserysr 3 +2°C
Paté de canard au Monbazillac o oo X13131 17 Barquette 2x4 parts . . .. . . 2x200g ... ... 9,’”} .6,
C360 2,% 3parts . ... 130g............ 3, _ Rillettes d’oie mi-cuites Conserver 3 +2°C
Terrine forestiére aux morilles ° Ms503 2% Ea{ﬁueue ; parts . S ELLES 200g. ... ... a5
. illettes de canard mi-cuites Conserver a +2°C
€351 2%  3parts............... 130g. . .......... 20 —
3 parts 30g 3 ¢ M5502 2% Barquette 4 parts . . . ... .. 200g. . ... 4%
Terrine au magret fume . Tranche de terrine de grattons de canard aux gésiers d’oie
C354 2,4 3parts . ... 130g. ... ... .. 30 ° M5511 2% Sous-vide .. ........... 200g . . ... 5,8

C348 250 3parts .. ... ...

,,,,,,,,,,, 3,20 Ri “ettes et ﬁtéS a base de viande confite

Rillettes d’oie confites

0 ° C444 2% 3parts ... 130g. ... 3,2
C349 25 3parts . ... 130g............ 3, © Cass 2% dparts ... 200g. ... 4:80
Terrine de canard . Rillettes de canard confites i
20 . C361 2,% 3parts .. ... ... 130g............ 3,
RN Sparts - 130/t EEENERNEE 32 0 Ge2 2o aparts.......... 200g. ... 4,5
Terrine de campagne y Rillettes de canard au foie gras de canard 20 %
€353 2%  3parts............... 130g. ... ... .. 320 . C448 30 dparts... oo 190g. 5%
. - y Grattons de canard confits
Terrine de lievre aux pleurottes . C359 272 dparts............... 180g. .. ......... A
€356 2% 3parts............... 130g............ 3 Gourmandise de canard aux baies roses
. oo 2 . C461 277 4parts .. ... 180g. ......... .. 4,
Terrine de sanglier a '’Armagnac X 7 =
o 1 Grillons du Perigord
€355 2% 3parts............... 130g............ 3, . €363 27 Le bocal 4 parts . .. ... ... 180g. . ... ... 4,23
L 46 @
Terrine de bison (¢levage de Bison du Périgord) © Cad9 2, I}.‘a boite 3parts . .. ...... 130g. .. ... 3,
o & ritons de canard confits
€357 3%  dparts........... .. .. 180g.......... .. 5, . C418 2%  dparts............... 190g............ 4,20

Assortiments de Terrines et Rillettes

Assortiment de 6 terrines
65 g dégustation

Canard aux figues, grillons, Jus de truffe, canard,
Rillettes d'oie et Rillettes de canard.
X13039 6 boites de 65 g soit 390g. . . .139¢

Assortiment de 4 terrines
et rillettes bocaux 180 g

Rillettes de canard au foie gras, Grattons de canard,
Fritons de canard et Gourmandise aux baies roses.

X13052 4 bocaux de 180 g soit 720g . ,207>° €

Assortiment de 4 terrines 130 g

Terrine forestiere aux morilles, Jus de truffe,
Rillettes d'oie et Paté de canard au Monbazillac.

X13054 4 boites de 130 g soit 520g . .,I{m



Spécialités

.

Tomates séchées MARC PEYREY

Rencontré par hasard sur un salon @ 500 km du Périgord, alors que nous sommes
presque voisins, Marc Peyrey a pour spécialité la production de fruits et [éqgumes
semi-séchés haut de gamme. Travaillant avec des approvisionnements frangais et
frais uniquement, c’est un travail d'orfévre que requiert le séchage des tomates, prune
d’ente... a la maniére « Marco ». En plus, il cuisine ensuite ses produits séchés dans des
aides culinaires d’un niveau hors du commun. Essayez les yeux fermés les Pétales de
Tomates, vinaigres a la pulpe et Tomatine au Piments d’Espelette.

jjarret de cocnon rarci
éf.C182

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Marmandine sauce tomate fraiche Marc Peyrey Le PANTAGRU ELIQUE Cana]"d
A6000 2% Bocal ................ 200g ... 4,0 . .
Vinaigre a la tomate Marc Peyrey de Barb arie Ent] er FARC'
60 i 90
A6001 27, Bc.>utej’ll[e .......... ETEE 25 ¢l . 6, . Enorme boite (810 cm par22 cm de haut) dun
Vinaigre a la prune d’Ente Marc Peyrey X d enti io) désossé ;
A6002  27%  Bouteille.............. 25/cl 6,° . canard entfer (sans foie) désossé et farci, Le
Tomatine olive apéritive Marc Peyrey b Pantagruelique se déguste froid ou chaud coupé
C142 4%  Bocal ................ 100g ... A1l entranches de 1,5 cm d'épaisseur agrémenté
Tomatine piment d’Espelette apéritive Marc Peyrey - d’une salade verte. C'est le compagnon idéal des
c143 4% Bocal ................ 100g ... ... 40 ° repas improvisés.
Tomatine tomate marco apéritive Marc Peyrey ; Ingrédients : paletot de canard désossé, viande
C144 4D Bc?cal ................ 100g ............ G de canard confite, pain, lait, ceuf, sel, poivre.
Pétales de tomates confites Marc Peyrey 1
C145 4%  Sachet............... 150g ... 6° . Réf.  €aul00g Poids net Prixen €
Pétales de tomates sechées recette Marco Marc Peyrey . C170 28  Boite de 10 parts 1600 45.00¢€
C146 35 Sachet ... ... ... 2008 ... 6,50 - ’ [PELUS e o SORRERERIRIs o o o < LR ’

Prunes d’ente mi-cuites Marc Peyrey
07007 1% Sachet.. . .......... s00g .. 5,55 arret de cochon FARCI

D7008 2 Cerises mi-cuites Marc Peyrey

Sachet . . 300g .. 6,0 - Uéritable recette traditionnelle de nos campagnes, le Jarret farci est le péché
Figues de Solies mi-cuites Marc Peyrey . mignon de tout gourmand qui cuisine le cochon. Il se déguste froid ou chaud
D7009 275  Sachet ............... 250g ... 6, ° enplat d’hiver réconfortant.
X13142 3 I&?ﬁéﬂﬁﬁlﬁﬁ%ﬁ la F?@éfes%doagco A 3pr ?éqlts ;5 0 Ttlea\‘:; P R €aullDg b by
m Tomatine Piment 100g - Vinaigre Tomate 25¢l - Pétales séchées recette Marco 200g * €182 1,8 Bocal ......... ... 600g ........ 9,50 E
ambonneau A L’ANCIENNE : T Jambonneau 2 Pancienne
- - ( Réf. C299
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en € L
Jambonneau a 'ancienne
€299 1,0 bocal.......................... 3508 ... 5,5

Lot de 2 jambonneaux a I'ancienne

+ 1 moutarde fine Alain Millat 30 g
X13068 730g. .. ... 11,%

Idéal sur le pouce pour un bon repas rapide, le
Jjambonneau est aussi trés apprécié coupé en dés
a l'apéritif et accompagné d’une bonne moutarde.
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Cuisses
confites

Confit de canard de Barbarie,
le fin du fin. Ferme et godteux.

Réf. C473
Conf its de canard Confit doie du Péri
Aile et Cuisse -
Réf.  €aul00g Désignation Poids net Prixen€ =
. ) .
Confits de canard du sud-ouest Con 1tS d (9] [2
C366 1,7 lcuisse. ... ........... 380g.. . ... 6, . ) o A ‘
o Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
C367 I 2cuisses. .. ... 760g. ... 11, . Confits d’oie du Périgord
C494 L 4cuisses. . ... 1250g......... .. 15,% . Cl60 1,5 2CUiSSeS. . . ... 960g. ... ....... 14,%
b R 90 . — = -— . .
C368 1, Scuisses. . . ........... 1600g. . ......... 17, : Conflts doie du Perlgord aile et cuisse
Confits de canard de Barbarie ©oc287  1®  3parts............... 1050g. ... ....... 16,%
C473 2,17 2CUISSeS. . ... 700g. ... ... 152
Lot de 3 cuisses de canard confites sous vide .
A Confits de poule
Produit mi-cuit
M541 22 3cuisses.............. 600g. .. ........ 13,% Confits de poule
C483 1,36 3cuisses. . .. ... ... .. 800g........... 10,

Confit de canard 1
Un régal, tout simple-
ment

Réf. C366 a 368

onfit de poule
un plat délicieux
pourtant oublié
Réf. C483

e o™ ¢ 0 0000006000000 0000000000000 00
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Pour vos salades de fétes...ou pour accompagner de simples pdtes pour les enfants !

. Réf.  €aul00g Désignation Poids net Prix en €

Délicieux froid, accompagné d’une salade et d’une mayonnaise maison, c’est aus- : Gésiers d'oie confits
si un régal cuisiné selon la recette d’'un de nos bons amis, en sauce au vin rouge. ~ . 370 22 g 400g )
Emincez un oignon, faites le revenir dans 'excédent de graisse de 'enchaud, 2 : Gésieré de Cunar d confl fs """"""" J
farinez et cuisez jusqu’a coloration, puis ajoutez 50 cl de vin rouge de Cahors ~ © ., 28 2parts............... 200g. .. ... 455
avec le reste du bocal. Laissez cuire a Iétouffée jusqu'a la liaison de lasauce.  + 375 35 4parts.. .. ........... 380g. . ... ....... 8,2
2 Crottons Bio a lail
R SEmievg Désignation Roldelet Pixen€ .+ ci80 2/ lesachet. . ............ 100g.......... .. 27
Enchaud - Confit de porc .
€373 27  4parts,bocal. ... .. ... .. 400g. .. ........ 10 Pour des salades réussies pensez aux
X crolitons la Chanteracoise p.22
[ RéfC179 et C180

Caille confite farcie

Les manchons, pratiques, économiques sont savoureux.
Essayez aussi pour vos préparations & base de confit, comme
un parmentier de canard a la Périgourdine.

Manchons de canard confits
C369 0, 5/6 manchons . ... ... ... 760g. . 7,%°

Magret de canard de Barbarie confit
C496 27 2 partsfrepas, 5 partsfapéritif . . 600g. .. ... ... .. 14,

Caille confite farce royale au foie de canard 20 % (Réf. C298)
cuisinée aux pates artisanales aux baies roses et romarin (Réf. C491)
vendues en page 16

Caille confite farce royale au foie gras
€298 LA lpart................ 350g. .. ...




Cassoulets Cassoulets
au canard confit gourmandS -
—

Réf. €aul00g Désignation Poids net

Cassoulet gastronome aux manchons de canard

C375 1*®  lpart...... ... ... 400g ... ... ..

C376 1% 2parts................... 820g ....... ...
w Cassoulet aux manchons de canard et son plat en terre

C289 1,2 4parts................... 1500g . ........

C295 1Y 7parts................. .. 2900g .........

Cassoulet Gargantuesque Le classique cassoulet gastronome
aux cuisses de canard - Réf. €295 = aux manchons de canard - Réf. C375 et 376

CQSSOUletS d l’Oie Confite Cassoulet au magret d’oie *
Réf. C284 / f‘

Cassoulet au magret d’oie confit
€284 L,® 2parts................... 800g .......... 11,%

€285 1 2parts................. .. 840g . ....... .. 12,

C286 L 4dparts................... 1350g .. ....... 14%°

Nos haricots cuisinés a la graisse d’oie accompagneront
avec générosité vos autres viandes.

Haricots blancs a la graisse d'oie

C404 1 Bofte2parts............... 400g .. ... 4,°
€392 07 Boitedparts............... 800g ........... 5,%

Chapelure extra artisanale

A679 Sachet...................300g...... ... ..

1,%

Chapelure a ajouter sur les cassoulets

FRONTON, L’ACCORD PARFA‘T avec le cassoulet

Diane et Philippe Cauvin ont repris le domaine familial «Chdteau la Colombiére». assoulet aux manchons u NOUVELLE
IIs tirent la quintessence de leur vignoble, avec la plus grande typicité possible. 6f. C286 ETTE
C'est donc vers la Negrette, cépage ancestral en ces terres, qu'ils fondent leurs 4 REC
espoirs, et décident, pour en faire remarquer toutes les subtilités, de le vinifier 3 ' T

sans bois. Pureté du fruit, tension et fraicheur sont donc au rendez-vous pour A

la cuvée Coste rouge, cultivée en biodynamie. Essayez aussi la délicieuse cuvée
Vinum, moins puissante et tannique, & boire sur la jeunesse, un pur jus de fruit.

Chateau La Colombiere Vinum
VRFNOO2B13 11,8 ... . . ............ 75 cl 2013. .. 8,%°

Chdteau La Colombiere Coste rouge
VRFNOO1B12 18 ... . ............. 75 cl 2012. . 13,%°




Réf.

C389

C380
C381

C386

C484
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€aul00g
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Plats
cuisines

Ris de veau au jus de truffes etaux
morilles - Réf. C389 »y

Désignation Poids net Prix en €

Les ris de veau braisés aux morilles
et au jus de truffes

23parts. .. ... 380g. ... 25,8
Coq au vin de Cahors mijoté aux cépes

2parts ... 400g . ... ........ 7,%0
Bocal 3parts . .......... 560g........... 12,
Tripoux cuisinés « nouvelle recette »

4parts .. ... 390g. ... 8,
Choux farcis 2 pieces recette ancestrale

2parts ... 600g. . .......... 8,5

Blanquette d’oie a la mode de
Sarlat - Réf. C423

L

Coq au Vin de Cahors
mijoté longuement aux Cépes
Réf. C380 et C381

Puissant et goiiteux, le canard confit posséde ce fondant que l'on
recherche dans un Axoa mijoté, spécialité basque revisitée.

L'oie, délicate viande a la chair ferme et au godt atypique, est ici
repensée dans deux recettes ancestrales.

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €

L'Axoa de canard au piment d’Espelette

C475 1,1 Bocal 3parts . .. ........ 560g. . ... 9,50
Civet d’'oie au vin de Bergerac

€383 2P Bocal 3parts . . ......... 600g. . ......... 13,%°
Blanquette d’oie

c423 275 Bocal3parts . .. ...... .. 600g. . ......... 13,50
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et purees
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Haricots blancs cuisinés a la graisse d’oie
€392 O% 3l4parts. ... ... 800g. . .......... 5,%
Lentilles a la graisse d’oie
C426 OFC Lebocal 4parts . . . ... ... 660g. . .......... 4,0
Purée fine de navet au miel Bio
C436 2% Le bocal 2 parts . . .. ... .. 220g ... 4,°
Purée fine de petits pois aux asperges Bio
c437 2 Lebocal 2 parts . . .. ... .. 220g . ... 4,
Purée fine de carottes au cumin Bio
C439 2,05 Le bocal 2 parts . .. ... ... 220g ... 4,0
Purée fine en duo Brocoli et chou-Fleur Bio
C440 2,05 Le bocal 2 parts . .. ... ... 220g ... 4,0
Marrons du Périgord pelés au naturel Bio
Cc173 1,% Lebocal .. ...... ... ... 300g. ... 5,%
Ratatouille provencale
C470 0,6 Le bocal 4 parts . .. ... ... 600g . ........... 3,%
Petits pois et jeunes carottes
C472 0,8 Le bocal 4 parts . ... ... .. 420g . ... ... 3,%
Haricots verts tres fins
C476 0,8 Le bocal 4 parts . ... ... .. 420g . ... ... ... 3,%
Asperges grosses
C479 1P Lebocal 4 parts . ... ... .. 540g............ 7,
Courgettes grillées au basilic
€480 1 Lebocal 2 parts . ... ... .. 380g............ 4,73
Aubergines grillées au Paprika
c481 1% Lebocal 2 parts . . ... .. .. 380g. ... 4,73
Marrons pelés Petits pois  Purée fine peti}ts POis  Haricots verts Risotto
Réf. C173 Réf.C472 etasperges-Réf.CA37  pef. ca76 Réf. C499
Risottos
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Preéparation pour Risotto aux cepes séchés du Périgord
€499 1, lesachet.................. 400g. . ....... 5,%
Préparation pour Risotto aux girolles séchées du Périgord
C150 1, Lesachet.................. 400g. ... ... .. 5,%
Risotto crémeux de volaille au monbazillac
C442 25 Bofte2parts ............... 400g. . ..... .. 9,%0
Risotto crémeux de volaille au monbazillac
C441 27 Botelpart................ 200g. .. ... .. 5,%
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Légumes
et feculents

Pates artisanales
PARFLUMEES,

aux ceufs frais
150 g de pates équivalent a 2 parts

c414 1¥ Pdtesauxnoix............. 150g... 2,%
c415 1¥ Pdatesauxcepes............ 150g... 2,%°
c489 5% Pdtesauxtruffes........... 150g... 8,
C490 1,7 Pates ala chdtaigne. . . ... ... 150g. .. 2,%°
C491 2,2  Pdtes baies roses romarin . ... 150g... 3%
C492 2,7 Pdtes au cacao (idéal saucesauvin) . 150 g ... 3,
c493 2 Patesaubasilic......... ... 150 g

Lot de 5 paquets de pates 150 g




Truffes

Truffes noires et autres
DU PER[GORD {conserves} Champignons

Truffes d’hiver brossées 1¢ choix (Tuber Mélanosporum pour les
puristes) origine Périgord certifiée, poids net apres cuisson.
Girolles 1° choix,

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en € . -
cuisinées a I’huile

Truffes brossées 1¢ choix Réf. C488
€452 208  Bocal......................... 12g. 25,% ) T
€296 195®  Bocal.............. 208 39,% Champ] gnons cuisines

Pelure de truffes
C409 167, Botte .. .. .. 12,5 8 20’90 Réf. €aul00g Désignation Poids net Prixen €
€410 154%  Boite.... . ... 25g . 38,% Cépes a 'huile

C405 5,57 2parts........ 230g ... 12,%

Jus de truffes C406 43 4 parts 460 : 19,%

c412 - Bofte ..o 50ml......... 14, , [PEME 2o00000000000a00a00000 Hlo00000000000000: )

0 = > ca16 4% 5PAMS .. 5608 . 25,0
Tru.f.fes noires Du PERlGORD {surgelees} Giprolles 1°" choix cuisinées a l’huigle

Ce procédé est, sans conteste, le meilleur moyen de conserver la Truffe R fparts 2102 R R, 198
et de préserver tous ses aromes. Les plus grands chefs ['utilisent sous Trompettes en conserve -
cette forme, afin de disposer toute 'année du DIAMANT du Périgord. C185 8IS 4 parFs ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 160g................. &
Elle devient trés facile a utiliser par simple décongélation telle une Morilles en conserve

Truffe fraiche. Expédiée sous vide en colis urgent en sac isotherme C184  1L,®  4parts....................... 160g ... 17,%

avec bloc accumulateur de froid.

Truffes d’été du Périgord surgelées tuber aestivum Champ] g nons SeCheS

N598 51,% Sachet sous-vide ............. 50 f§c0000000a00a000a 25,90 Réf. €aul00g Désignation Poids net Prixen €
Truffes noires d’hiver du Périgord surgelées Morilles sechées extra
tuber melanosporum (disponible mi-novembre) c485  67,°  Equiv.200 g frais............. 251 g/ SRR 16,
N599 179,  Sachetsousvide............. 258 i 44 %0 Cépes secs extra
c486 16  Equiv.240gfrais............. 308 5,%
Girolles séchées extra
c487 19  Equiv.240 gfrais............. 30 i 5,%°
Cepes secs francais sélection drastique
c457  237°  Equiv.240gfrais............. 30g...... W 7,0

Girolles séchées frangaises sélection drastique
c458  28%  Equiv.240gfrais............. 30g...... @ . 8,%°




let saucisses truffées=Réf. C396 et C39
Gourmandises APERITIVES

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €

Petites saucisses de Toulouse au coulis
de tomate et au piment doux d’Espelette
€395 4,3 Le bocal (16/18 saucisses) . .  200g........... 9,%

Petits boudins au foie de canard

TO(]Stl Tl(ldQS APERIT VES sauce royale au Foie gras

Assortiments de toastinades'apéritives. |
aux golits originaux - Réf. X13049

€396 4,5 Le bocal (16/18 boudins) . . . 200g.......... 11,
Au canard parfume Petites saucisses de Toulouse truffées 2 %
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prixen € €397 57 La boite (16,18 saucisses) .. 200 g - 11:50
. , ) s o . Petites saucisses au magret de canard
Les toastinades sont des préparations pour l'apéritif, a base de viande 398 47  Laboite (16/18 Saucisses)g_ . 200g.... ... ... 9,%

de canard confite, hachée fin et parfumée de saveurs originales.

. . X Amuse bouche courgette cur
Toastinade de canard au confit de figues g o

et pain d'épices C434 275 Lebocal ...... .. ... . .. 110g. .. ... .. 3,0
297 3% I s s o oo 90g. ... ... .. 2% Amuse bouche tomates et basilic
) C435 2,73 Llebocal .............. 110g. .. ... .. Lo
Toastinade de canard aux tomates — Y =
et piment d'Espelette Marrons grillés pour Uapéritif Bio
4 P c173 2,38 Llebocal . .......... ... 250g. .. .. ek . 5,%
€290 38 lebocal. ............. 0g........... 2,% C de noix arillés salés Bi -
erneaux de noix grillés salés Bio
Toastinade de canard aux cépes en persillade i D767 32  Sousvide ....... 9 _____ 125g ... .. 4
28 1A e .
CIS2NS. Lebocal ............. 0g........... 2, Beurre d’Echiré aux truffes noires 3%
Toastinade de canard au miel et from(]ge de chevre 03130 12,% lebocal ... ...... ... .. 45 [ W - o o 5,80
€291 3% lebocal ........ ... .. 90g......... .. 2,% Croc salé tomate biscuits artisanaux apéro
72379 4,50 Sachet .. ............. 60)g ) 240

Assortiment de 4 toastinades de canard
X13049 2% Les 4 bocaux . . m 360 g HT® 8%

A la tomate séchée

Tomatine olive apéritive Marc Peyrey

Cl42 4 lebocal .. ... ... .. ... 100g. . ....... .. 4%
Tomatine Piment d’Espelette apéritive Marc Peyrey
Cl43 4% Lebocal ............. 100g. . ......... 4% B
Tomatine tomate Marco apéritive Marc Peyrey Beurre d Echire au X _, ;3 S
Cl44 4 90 Le bOCaI 100 g 4 90 truffes noires iy Courgette curry a toaster
o  lebocal .............100g. ....... ... ) o .

Réf. C434




* Charcuteries

' 8 " :
Réf. M564

] Réf. M566
Jambon noir

it

[
'
\
‘
.

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €

Quart de jambon noir aux baies de geniéure

M566 AP Quart sous-vide . . . ... ... env. 800 g +/150g . . . . . .

Jambon noir du Périgord aux baies de genievre

M564 S Entier désossé - Sous-vide. . 5Rg+/500g . .. ... ...

Charcuteries
MEDIEVALES

Maison Lacroix

Recette médiévale réinventée avec trés peu de sel (car il était cher a I'époque).

Le jambon médiéval est conservé par un mélange de poivre, dail
et de vinaigre, qui lui donne un godt irrésistible.

Noix de jambon médiéval tranché

M598 4% Sousvide .. ........... env100g+-10g . ... ...

Demi noix de jambon recette médiévale
M591 3,73 Sousvide . ............ env. 800 g+80g . . . . . .

Porcs noirs de Cambes

Le Porc noir de Cambes est un cochon de race rustique comme les amateurs
en recherchent tant. Il est élevé dans la plus pure tradition, avec plus de 60%
de céréales et produit une viande golteuse et moelleuse. Son jambon est

particulierement délicieux.

Quart de jambon de porc noir de Cambes

M5509 3,30 Sousvide .. ... ... ... .. env 1000 g +-150g. . . . .
Jambon désossé de porc noir de Cambes
M5510 28 Sousvide .. ........... env. 8000 g +-900g. . . .198,%°
Réf. M5509
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Jambon Pata Negra lll
Bellotas Réf. M5507

Pata negra CE

Il n’est pas besoin de faire ['éloge des charcuteries Espagnoles; Serrano, Pata Negra, autant de
noms qui donnent l'eau a la bouche a leur simple évocation. La Paleta de Serrano est déja une
merveille, (c’est la patte avant du cochon, faite & la maniére d’un jambon) présentée sous vide, elle
se conserve aisément dans un endroit frais apres ouverture.

Le Jambon Pata Negra issu de Porc Ibérique est quant a lui le summum, le fin du fin. Le porc est
nourri de glands les derniers mois d’engraissement, ce qui révele pour le jambon un godt de noisette
et un parfum inégalé dans le monde, grdce aussi a un temps de maturation trés poussé. Le Chorizo
de Cular Ibérique, vous fera redécouvrir ce produit que vous pensiez connaitre.

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Chorizo cular ibérique
M5505 2,18 Sousvide ... ....... ... 450 g ... 9,%0

Jambon ibérique Pata Negra de Jabugo
M5504 14,7 30 mois d’affinage . . ... .. 60g . .. 8,%°

Quart de jambon Pata Negra III Bellotas

M5508 6,7 24 mois d’affinage . . . . . . . env 1350 g+-150g. . . . . 88,70
Coffret palette Serrano 10 mois
+ sac présentoire et couteau

M5506 2B L a e n o 4000g ... ... ... 85,%
Coffret jambon Pata Negra III Bellotas
+ sac et présentoire

M5507 3% 24 mois d’affinage . . . . . .. 6500g ... ........ 250,%°
Lot de charcuteries espagnoles
jambon Pata Negra 30 mois m

Chorizo Cular ibérique
X13138 3, 24 mois d’affinage . . . .. .. 510g . ...... 189 .15,°




ppa - Réf. M569

Charcuteries maison Coudeyrat

Saucisson sec

Magrets de canard

supérieur
. ’ ’ Médaille d’Or CGA
et d'oie sécheés Réf. 567
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Magret de canard fumé entier
M528 6,5 Sousvide .. ... ... ... . env.200g .. ....... 12,50
Magret de canard séché entier
M529 55 Sousvide .. ........... env.200g ... .... .. 11,%° Sauc .
= = = = aucisson sec au foie gras
Lot de 2 magrets : oie séchée et canard fumé Médaille d’Or Saucicréor
X13029 57 Sousvide ......... env.390g. ... ... @ 19,78 Réf. M565
Magret d’oie séché entier du Périgord ) . . )
M576 5% Sousvide .. ....... env.190g. ... ... ... .. 10,° Ref.  €aul00g PR ity ety
Magret de canard séché Saucisson sec superieur
fourré au foie gras de canard 20 % Médaille d'Or CGA
M527 6,88 Sous-vide 5 parts . . . . 250g. ... 17, M567 2% Sousvice . 280 g ,8;9( 6
Aiguillettes de canard sécheés fourrées au foie gras de canard Saucisson au foie gras
M5512 8% Sousvide .. ....... 200g. ... ... ... 17,%° . ) .y
2 : - 2 Meédaille d’Or Saucicréor 2013
Plaqug de magret de canard fumé tranche & M565 5% Souswvide ... ........ .. 2808 i 15,
M581 7,5 Sousvide . .. ... ... 80g+10%. . ... ........ 5, :
Plaque de magret de canard séché tranché Coppa Maison Coudeyrat

M580 7%  Sousvide .. ....... 80g+10%. . . . .. ..... .. 5,8 M569 2%  Sousvide ............. 350 g +-50g............ 10,

Saucisse seche de canard

M560 2D Lapiece. . ............. env.250¢g...... ,8,”“/ ...6%°
Saucisse seche aux cépes

M561 2,% Lapiéce. .. ............ env.250g...... .V{( ... 6,%
Lot de 2 saucisses seches canard et cépes

X13055 1% Les2 pieces. . .. ........ env.500g........ 2:6 .98



Fromages d’Artisans
DU PERIGORD

Le Périgord cache encore bien des découvertes. Nous espérons ici
vous proposer d’en déguster quelques joyaux confidentiels, fabriqués
ca et la par des artisans locaux passionnés.

La Trappe d’Echourgnac est fabriquée par les Moniales de ’Abbaye
d’Echourgnac en Périgord. Femmes de patience, les Trappistes prennent
le temps d’affiner leur fromage délicatement pour lui donner la force de
la liqueur de noix de la Distillerie du Périgord a Sarlat..

Surprenantes, les Moniales innovent et créent une tomme de brebis
délicieuse a la crotte fleurie et a la couleur ivoire qui en dit long sur
la qualité de ce fromage.

Découvrez aussi leurs confitures artisanales en page 27.

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Tommette de chevre fermiére au lait cru jeune
03104 28 L 380g+/-50g ... ...... 9,%0

Tomme de chevre fermiere au lait cru affinée 12 mois

Fromages

accompagnements

03103 8B L aoaanaa A 380g+/-50g. . ...... 12,0
Tomme de vache du Périgord au lait cru
03105 AZ o onc e 600g+-50g .. ...... 16,

Demi tomme de vache affinée au lait cru ferme de la Brunie

03121 28 315g+-50g . ... ..... 8,

Marinade de fromage ferme de la Brunie facon féta
03120 2%

03128 52

Confit de poire au
piment d’Espelette
Réf. 22262

Accompagnements
pour Foie gras et fromages
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €

Sucre-salé d’oignons frais

A657 36 Lebocalde....................... 95¢g. . 3,%°
Confit de figues

A658 3% Lebocalde....................... 110g...oooo 3,%°
Confit d’oignons au monbazillac

A611 4 Llebocalde....................... 90g. ..o 3,%
Chutney de figues

A612 2% Llebocalde....................... 220g. 4,50
Chutney de mangues

A613 2 Lebocalde....................... 220g... 4,50
Confit d’oignons

A614 2 Lebocalde....................... 220g. .. 4,50
Pain d’épices artisanal figues et noix

D772 3% 6a8parts....................... 200g......o 6,%°
Gelée de confit de Monbazillac au safran

A660 6% Lebocal.......................... 508 i 3,0
Confit de figues

72039 32 Llebocal......................... 50g. o 1,°
Confit d’'oignons

72037 3, Lebocal.......................... 50 i 1,°
Confit de cerise noire

72085 3,2 Lebocal.......................... 508 i 1=
Confit de poires au piment d'Espelette

72262 32 Lebocal.......................... 508 i 1,60
Confit d'oignons au jus de truffes

72045 3%  Llebocal.......................... 508 i 1,29
Lot assortiment 5 confits et chutney
Figues, oignons, cerises, poires et jus de truffes

X13103 2% Les5bocaux..................... 250g.....8%0....6,%

Réf. 72262 Réf.Z2045 Réf.Z2039 Réf.Z2037 Réf.Z2085
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Désignation Poids net

Le soufflé au foie gras de canard

Le bocal 1 part .............. 85g . .

Le souffleé aux éclats de truffes noires
du Périgord
Le bocal 1 part

Le soufflé au cabécou (Fromage de Chévre régional)

Lebocal I part............... 85¢g ...

Croutons la Chanteracoise

Croutons bio a l'ail La Chanteracoise
Lesachet .................... 100 g

Crottons bio nature La Chanteracoise
Lesachet .................... 100 g

La Chanteracoise est
la derniere biscotterie
artisanale de France

C497

Réf.

72336

C171

C181

C183

C427

C432

C433

Entrees
raffinees

€aul00g

6’50

€au 100 g/ml

790
B

812
b

7,23

680
b

806
b

Créme briilée au foie'gras

- Mise en bouche e e

Réf.

Désignation Poids net Prix en €

Creme brilée au foie gras de canard
Le bocal 1 part .............. 40g ..o 2,60

W 1.es Soupes

Désignation Poids net Prix en €

Soupe fine de cepes m
2 parts - Bouteille ............ 50cl... bodeieiss 3,%

Velouté d’automne (chataigne, potiron) Bio

4parts........o 85¢cl...oi 6,
Tourin blanchi a Uail

4parts.........oooo 7608 ... 5,%°
Soupe de carcasse de canard
Sparts.......... 100¢l ... 6,%°
Soupe fine d’asperges Bio

3parts......ooii 72cl.o 5,8
Soupe fine de chdtaignes Bio

3parts. ... 72¢cl . 5,0
Soupe fine de lentilles au thym Bio

3parts. ... 72c . 4%




s -_—
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Sauces &
condiments

Réf A601 et A602

\
'
L]
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prixen €
Mayonnaise a la truffe noire 3%
A681 54 Llebocal.......................... 180g.............. 9,80
Mayonnaise a la truffe d’été 3% W
A680 3% Llebocal................ 180g..-0o . 5,%0
Moutarde violette au motit de raisin (en grains)
A606 2% LepPOt.......coiiiiiii 200g. ... 4,%
Moutarde violette de Brive Denoix (sans grain)
A633 25 LepOt..............oiiiiill 200G, 4,30

\ - A607 2,8 LePOt.. ..ot 200 Q... 4%
s Périgueux aux truffes =
SO.U.CQS Réf. A6O1 et AGO2 Moutarde au piment doux

A608 2% Lepot 200¢g 4%

Réf. €aulo0g Désignation Poids net Prixen € Moutarde aromatisée a la truffe
La Sauce Périgueux aux truffes A609 4% Lepot...............oiiiiiill 200 Q..o 9,%
A601 3% 18boite................. 100g. .. ....... 3,% Moutarde tomate basilic Bio
A602 3,65 1[4 bofte . . ... . .. ... .. .. 200 g 7’30 A690 87 Le pOt AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 130 Foccacconsaosoo 4,90
LaS . Moutarde curry et curcuma Bio
R L NCERES © A689 37 LepOt..................ooi. 130g.............. 4,0
75 Y . . .
4003 L ljdbotte . ................ 20U - - 3, Moutarde saveur mangue et graine de lin Bio
La Sauce aux morilles 6 % A688 377 LePOt.........ccoiiiiiiiiiiii. 130g. ..o 410
A605 25 1ll4bofte................. 200g. . ... 5,%° Moutarde saveur cepes Bio
. A687 377 Lepot..............o 130G, 458
Marmandine sauce - Tomates Marc Peyrey 5 E 2
Pétales de tomates séchées et confites en coulis
A6000 2,%  detomates fraiches aux aromates  200g.......... 4,0
\ ..
! Réf. A606  Réf. A607 Réf. A608 Réf. A609 Réf. A633
Réf. A690 Réf. A689 Réf. A688 Réf. A687
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Epices DU PERIGORD

€aul00g

Réf.

A663 602 g

C300

G12133

G12132

G12131

G12130

Cl66
Cl67
Cl68
C169

27,80

260
)

3,0
3,0
6,%
3,0

Réf. G12130

Désignation Poids net Prix en €
Safran Artisanal du Périgord
(4doses) .. ............... 02g. ........ 12,
Fleur desel alatruffed’été 6% 50g......... 13,

SELS DE GUERANDE AROMATISES

Sel de Guérande au safran Bio

........................ 100g. .........2,%
Sel de Guérande aromatisé au thym et citron Bio
........................ 100g. .........2%
Sel de Guérande aromatisé spécial poisson Bio
........................ 100g. .........2%
Sel de Guérande aromatisé au thym Bio
........................ 100g. .........2%
™ o
o o
S 5
© ©
a la framboise du Périgord ...  200g.......... 6,°
a la noix du Périgord . .. .. .. 200g. ... ... ... 6,°
alatruffe . ............... 100g. ... ...... 6,°
a la chdtaigne du Périgord. . .. 200g.......... 6,
8 $
5 3}
Réf. C300
N (o2}
= =
3] o
G i~
& &
Réf. AG63

'

N

H
'

Saravane, Parfumeur d’esprit, un descriptif plus qu’approprié pour sa créatrice, ei{érte dans
les épices et thés du monde.

Aprés un passage réussi dans le monde de I'import export d’épices et thés, Florence Dubus
s’est lancée pour écrire sa propre aventure. Forte de son expérience et de son godt certain
pour sélectionner les meilleurs produits ol qu’il soit sur la planéte, vous découvrirez ses
sélections et préparations avec un intérét sans cesse renouvelé car chacun des thés et épices
a une dme particuliére. Suivez la « Saravane » des délices.

Réf.  €aul00g

G12135

G12148

G12147

G12146

G12145

G12144

G12143 11,%

G12142 9%

G12141 10,°

G12140 10,2

G12139 10,%°

G12138 10,°

G12137

G12136 9%

G12149 11,7

G12134 112

Désignation Poids net Prix en €

POIVRES

CITRUS PEPPER mélange poivre et hwle essentielle de citron
Boite fer 7,10

POIVRE DE PENJA blanc gros grams
Og

Bottefer . ............. ... 80g.......... 7,3

POIVRE SZETCHUAN

Boftefer . .. ... ... ... .. .. 28g. ... ... Vo

POIVRE CUBEBE A QUEUE

Boitefer .......... ... ... 50g. .. ... 6,%
EPICES

TANDOORI Benghigi coriandre fenugrec

cannelle cumin gingembre girofle

Boftefer. .. ............. .. 70g. ... 7,%

PAPRIKA DE HONGRIE

Bottefer .. ............... 72g. 6,%°

MELANGE PAIN D’EPICES anis vert

et étoilé cannelle cardamome girofle muscade

Boitefer .. ............ ... 65g. . . ....... 728

Boite fer
MELANGE CAJUN de poivre paprika cumin

moutarde piment et herbes aromatiques
Boite fer 65¢g. . .. ...... 6,7°

MASSALA KAFE mélange cannelle, gomre réglisse, Uar7ulle

Boite fer

JAMAICAN JERK mélange cannelle
gmgembre piment ail sucre

MELANGE CHERMOULA a base de 7cumm piment, pap6rlka
Og

4444444444 >

oftefer .. ... ... ... 65g. .. ....... 6,
CURRY MADRAS mélange d’épices
Bottefer .. ............... 67g. ... 6,7°
CURCUMA
Boitefer ................. 70g. . ... 6,0
COLOMBO mélange anis cannelle
coriandre cumin curcuma
Boitefer .. ... ......... .. 70g. . ... ... .. 6,
CUMIN
Boitefer ................. 65¢g. . . ....... 6,0
CINQ EPICES CHINOIS anis etoilé

cannelle girofle fenouil poivre szetchuan
Boite fer 65g. .. ... ... 7,30



Huiles &
vinaigrettes

Huiles puRrES

Réf.  €au100cl Désignation Contenance Prix en €

Huile de noix tradition Moulin de Val

A668 27,5 Labouteille ...................... 25¢cl...... 6,%
Huile de noix vierge Moulin de Val

A669 22 Llebidon........................ .. 50cl.............
Huile de noix vierge 1¢® pression a froid, Bio
Moulin de La Gaumerie

A671 475 Labouteille ......................
Huile de noisette vierge 1¢® pression a froid, Bio .
Moulin de La Gaumerie B

A672 47,5 Labouteille .................... .. 25¢l...... 11,%
Huile d’olive vierge extra 1° pression
du chateau de Borde Rouge

A630 25 Llabouteille ... ... 50cl....... 12,80

Huiles aux huiles essentielles

Huile de tournesol et huile essentielle de cardamome

Huiles

a la truffe

A686 59, Llabouteille ...................... 10cl.............. 5,%
Huile de tournesol et huile essentielle de cumin
A685 59,° Labouteille ...................... 10cl.............. 5.5
Huile d’olive et huile essentielle de romarin
A684 59,° Labouteille ...................... 10cl.............. 5.2
Huile d’olive et huile essentielle de basilic
A683 59,° Labouteille ...................... 10cl.............. (5,
Huile d’olive et huile essentielle de thym
A682 59,° Labouteille ...................... 10cl.............. 5,
o | wn < ﬁ h-3 o ‘N
- N o o * =} © ©
3 2 < 2 s 2 2 2
5 g . REESE B K
& pa T = == E=
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Réf.  €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Huile de tournesol et arome truffe noire Trufarome
A616 3320 labouteille ...................... 25¢l ..o 8,%°
Huile de tournesol et arome truffe noire Trufarome
A610 75 Labouteille ...................... Scl............. B
Huile d’olive et arome truffe noire Trufarome
A620 34% Labouteille ...................... 25¢l ... 8,%°
Huile d’olive et arome truffe noire Trufarome
A621 77,° Labouteille ...................... Scl ... 3,%
Vinaigrettes parfumées A8
Vinaigrette au piment d’Espelette Bio
A698 252 labouteille ...................... 25¢l ..o 6,%
Vinaigrette saveur tomate et basilic Bio
A697 252 labouteille ...................... 25¢l .o 6,%
Vinaigrette saveur truffe Bio
A696 25 Llabouteille ................... .. 25¢l .o 6,%
Vinaigrette saveur mangue baies roses Bio
A695 25 Llabouteille ................... .. 25¢l . 6,%
Vinaigrette saveur figues et oignons Bio
A695 252 labouteille .......... ... .. 25¢cl ... 6,%
Graisses
Graisse d’oie
€394 12 Llebocal................... 3208 3,3
C393 0/ labotte.......................... 7008 5,5
Graisse de canard
C419 0% Llebocal.......................... 3508 i 3,10
n =] el ~N (=}
3 3 3 3 S
= = " = =

Réf. A616
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Vinaigres aromatises
Réf. €au 100l Désignation Contenance Prixen €
Vinaigre au jus de truffes ©2
A623 225 Llabouteille .............. ... 25 c| 5,7°
Vinaigre de noix
A624 22 Labouteille ... ... ... 25 [c | S 5,7°
Vinaigre a la framboise
A625 228 Llabouteille ...................... 25¢cl...... 5,7°
Vinaigre a la figue
A626 228 Llabouteille ...................... 25 [ 5,7°
Vinaigre de cidre de la Dordogne
A678 75 Labouteille ...................... 50cl ..., 3,%
Vinaigre de malt de biere artisanal
A619 11,20 Labouteille ...................... 50cl ... 5,%
Vinaigre de cidre pulpe de framboise Bio
A693 31, Labouteille ...................... 25¢cl ..o 7,%°
Vinaigre de cidre pulpe de mangue Bio
A692 27,50 Labouteille ...................... 25¢cl ..o 6,%°
Vinaigre a la prune d’Ente
A6002 27,50 Llabouteille .................... .. 25¢cl ..o 6,%°
Vinaigre a la tomate
A6001 27,50 Llabouteille .................... .. 25¢cl ..o 6,%°

Vinaigres
aromatises
& balsamiques

Réf. A670

Réf. A691 Réf. A659 Réf. A662
Vinaigres balsamiques
Réf.  €au100cl Désignation Contenance Prix en €
Vinaigre balsamique a la truffe
A670 31, Labouteille ...................... 25¢l ... 7,%°
Vinaigre balsamique Bio a8
A691 27, labouteille ...................... 25¢l ..... ek 6,%
Vinaigre balsamique traditionnel de Modene
AQOP 12 ans minimum
A664 497 Labouteille ...................... 10cl ............ 49,70
Vinaigre balsamique de Modene IGP Goccia Oro
A659 67, Labouteille ...................... 25¢l ... 16,%°
Vinaigre balsamique de Modene IGP Goccia Nera
A662 390 labouteille ...................... 25¢l ..o 9,80
Vinaigre balsamique de Modeéne IGP Castagno
A656 19,2 Labouteille ...................... 25¢l .. 4%
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Coin

petit-dejeuner
: & gouter

A tartiner

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Pdtes a tartiner garanties sans huile de palme.
Pdte a tartiner véritable chocolat noir noisette
D764 2 Bocal..............ooi 200g. ..o 5,%
. Pate a tartiner veritable chocolat lait noisette
- D763 2,50 Bocal............................. 200g...... 5100
. Creme de marrons Bio (peu sucrée)
2 o 2 = o . c172 2%  Bocal................. 240g. ... Bt 480
~ ~ ~ ~ ~N
o o o o (=) ) . .
% % % % % Confiture de lait ferme de la Brunie
o o (=3 o e °
© 03119 2% Bocal............................. 200g........ 4,0
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en € : Tartinoix m]el et brlsure noix a tartiner
. © D752 2h2 Bocal............................. 500g........... 10,%°
D725 152 Miel toutes fleurs de Dordogne .500g................ 7.0 - £ ’
D770 12 Miel noir de forét de Dordogne .500g................ 72
D750 12 Mielatartiner .................. 5008, . . 7,50 .
D751 3% Frambois’ miel................... 250g. .. 7,509
Tartinoix miel et brisure noix a tartiner .
D752 212 500 g 10,50 . Réf. A6763 Réf. A764 Réf. 03119
2 ...........500g . ... ,
. Réf. C172

CO‘nfi tures de 'Abbaye d’Echourgnac

Réf. €au 100 g Désignation Poids net Prix en € Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Confiture artisanale de melons d'Espagne au citron Gelée artisanale de mure
D757 1,%  Lebocal........................... 340g............. 4% D779 174 Llebocal........................... 340g............. 5,%
Confiture artisanale extra aux fraises Gelée artisanale de framboises et groseilles
D755 1,4  Lebocal........................... 340g............. 40 D759 174 Llebocal........................... 340g............. 580
Confiture artisanale extra aux figues Gelée artisanale de cassis et groseilles
D754 174 Lebocal........................... 340g............. 510 D758 174 Lebocal........................... 340g............. 5.0
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Bonbons
& douceurs
g~ Macarons Artisanaux

Clest dans la petite entreprise familiale de Dordogne
que Lucy, jeune chef patissiére exerce ses talents.
Passionnée de cuisine, elle n‘a pas repris, mais
complété laventure de ses parents apiculteurs, en
se concentrant sur la conception de patisseries G
base de miel issu de la production familiale. Les
macarons « recette Lucy » en contiennent une
petite proportion, qui en plus de leur donner un godt
original, leur confere des vertus de conservation
inhabituelles pour des produits frais de cette qualité.
A conserver au réfrigérateur - DLC : 3 semaines

g 2 o g Réf.  €aul00cl Désignation Poids net Prix en €
Erl,'“ ts au SI rop ra_f rai Ch] S Coffrets de 25 macarons artisanaux Lucy Borie
a l Alcool {desserts a env. 3°} 72359 5% Boite cristal ................. 5008 ... 29,7°

Coffrets de 16 macarons artisanaux Lucy Borie

Ces gourmandises sont des desserts de fruits cuisinés au sirop rafraichis a 72358 6%  Botecristal ................. 330g..... 207 19,

I'alcool. “Rafraichir” un fruit est une pratique culinaire consistant G agrémen-
ter une préparation d’une rasade d’alcool pour lui donner du “peps”. A utiliser
aussi en cuisine dans des plats salés, tel un carré de porc aux mini-pommes.

pE\R

13
A“:SS;'\?C(\O
Réf. €au 100 cl Désignation Contenance Prix en € b
D738 172 Mini ananas rafraichis aurhum ....29¢ ............ 4%
D742 177 Mirabelles a l'eau de vie de prune... 29¢ ............ 4%
D715 17 Mini poires a I'eau de vie de poire .. 29¢l ............ 4%
D716 17 Mini pommes rafraichies au Calvados 29¢ ............ 4% BOthﬂS et douceurs ré ]OTI(J.IQS
D717 177 Pruneaux auvind’Orange ........... 29¢c 4% g
p718 17”7 Clémentines rafraichies d la Vodka .. 29¢ ............ 49 Ref.  €aul00g Deslgnation Polds net Prixen€
. . ) o Les Nogaillous (élu meilleur bonbon de France)
D719 17,7 Cerises noires au vin de Gascogne .29d 4, (cerneaux de noix au chocolat noir)
D701 12  Laboite (18 pieces) .............. 80g............ 10,%°
Les Arlequines de Carlux
(cerneaux de noix au cacao)
D703 3,8 Lesachetde...................... 250 g. i 8,%
Noix au chocolat
D708 3,0 Lesachet......................... 200g. .o 6,%
Noix grillées caramélisées
D711 3,0 Lesachet......................... 200g.. ..o 6,%
Gadteau artisanal aux noix
D700 AF legdteau ........................ 2208 6,%°
Noix du Périgord Noir au chocolat blanc
D762 4% Le paquetde........................ 120g............. 5,%
[O1X dU Perige Chocolat a la vieille prune de Souillac
ocolat blar D710 8, Lesachet......................... 220g...o 18,%°

el



Chocolats
& pruneaux Bt
ourres

s

|
|\

d’ Agen Guinguet .
e i Chocolats Guinguet

Chocolatier artisanal de qualité, reconnue pour ses produits originaux et

) 2o 5 toujours excellents, la maison Guinguet était productrice de pruneaux a ses
Pruneaux d'Agen fourres a la creme de pruneaux débuts. De fil en aiguille, producteur de pruneaux au chocolat puis chocolatier,
72373  3° La boiteferronde ................ 400g............ 15, c’est maintenant une référence incontournable du Sud-Ouest dans ces deux
activités étroitement liées. Laissez-vous séduire par une de leurs spécialités...

. foyrrés ala creme de pruneaux

Désignation Poids net Prix en €

Pruneaux d’Agen fourrés a la creme de pruneaux
o783, Ballotin........................... 250/ g 9,% Reéf.  €aul00g Désignation Poids net Prixen €

Assortiment enfants de chocolats Guinguet
22375 6,4 La boite ferenfants .............. 200g.. ..o 12,30

0l 72376 3% Lacagette. ....................... 720G 28,%°

Cagette assortiment de chocolats artisanaux Guinguet
72374 42 Lacagette. ....................... 400g............ 16,

— E— N Cagette assortiment de chocolats artisanaux Guinguet
- % 72372 42 Lacagette...................o.... 240g............ 11,%

Meilleur ouvrier de France

JOEL PATOUILLARD

Joél Patouillard, installé a Privas au coeur de ’Ardeche,

est un chocolatier de renommée internationale, grace a

son titre de Meilleur Ouvrier de France en Chocolaterie.

Ses créations n‘ont pas d’égal en matiére de saveurs.
Originalité et go(t sont ses maitres-mots, et ces
ballotins vous permettront de godter aux créations d’'un '
des plus talentueux Maitre Chocolatier de France.

Réf.  €aul00g Désignation Poids net Prix en €
Ballotin de chocolats fins assortis - MOF J. Patouillard
73333 8,50 Ballotin........................... 250N 21,%°
Ballotin de chocolats fins assortis - MOF ). Patouillard
72378 8% Ballotin........................... 1150/ 13,
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Réf.

D791

D790

D789

D788

€aul00g

3’95

Réf.

72381

D798

D797

€aul00g

360
)

2’35

3’31

Chocolats

-

& sables

Tablettes

de Chocolats
BOVETTI

Artisan en Périgord

Désignation Poids net

Tablette de chocolat blanc saveur framboise
.................................. 100 g...........3%
Tablette de chocolat lait et pétales de rose
.................................. 100 g...........3%
Tablette de chocolat lait, noisette
.................................. 100 g...........3%
Tablette de chocolat lait, caramel et fleur de sel
.................................. 100 g...........3%

Prixen €

Réf. €aul00g Désignation Poids net Prix en €

Tablette de chocolat noir, piment d’Espelette

D787 35 00 g ........... ]
Tablette de chocolat noir, orange confites

D786 3,550 TR 100 g...oonnn 3,6
Tablette de chocolat noir,
Ghana, Equateur, Papouasie

D785 350 T 100 g....oon 3,%°
Lot de 5 tablettes de chocolat m
Ghana, piment, blanc,

X13130 3, pétales de roses et caramel ...... 5x100 g. }9:0( 17,%

Valter Bovetti, fils de restaurateur Italien, s’installe en France et réve de fonder sa chocolaterie. Iy parvient en 1994 oli une grande
aventure commence. Présent de la sélection de la matiére premiére en Equateur, au Ghana et en Papouasie jusqu’a la fabrication
de ses chocolats d’exception, il livre dans ses tablettes a fenétre (dont il est dailleurs linventeur) une variété de parfums originaux

et savoureux

Biscuiten
GOULIBEUR

Désignation Poids net Prix en €
Croc sucre tradition
Lasachet.................... 125 g.......... 4,50
Broye du Poitou
LaBoite..................... 200 g.......... 4,7°
Boite collection sablés
artisanaux Goulibeur
Boite fer histoire ............ 360 g......... 11,%°

|

Réf. D798

Réf. 22381
Réf. 22381
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Thés “Saravane” The_s
Saravane, Parfumeur d’esprit, un descriptif plus 8 ]nfUS]OnS

qu’approprié pour sa créatrice, experte dans les
épices et thés du monde.

Apres un passage réussi dans le monde de l'import export ) e _ _
d’épices et thés, Florence Dubus s’est lancé pour écrire sa propre aventure, " ©**'%¢ S _ Poles T i
Forte de son expérience et de son goiit certain pour sélectionner les meil- 12158 10* The bleuvert Oolong de Chine ... L
leurs produits ol qu'il soit sur la planéte, vous découvrirez ses sélections et~ 612156 11.° The vert fleuri Sencha Ariake du Japon .. 120g . .13,%

préparations avec un intérét sans cesse renouveler car chacun des thés et ~ 612157 10/ The vert parfume aujasmin.............. 100g..10,%
épices ont une ame particuliere. Suivez la «Saravane» des délices. 612155 10 Thé noir chai massala indien parfumé . . . .. 100g..10,%
c12151 12 Thé noir Darjeelingd'Inde ............ .. 100g. .12,
612150 10° Thénoird’Assam .................... .. 100g. .10,
c12154 92 Thé noir Earl Grey parfumeé .............. 9g...8%
612152 13 Thé noir fumé Lapsang Souchong de Chine . 90g . .12,%
612153 8%* ThénoirslavegottRusse.............. .. 100g. . .8,

Theés “Comptoir du Thé francais”

Boite Fer - Vrac

612106 9,2 Thé noir DarjeelingFop .............. ... 100g...9,%°
c12107 8» Thénoir GrandEarlGrey ............. .. 100g...8,%°
InfUS] ons du Pé ri gord 612105 8» Thé noir Ceylanparfumeé ................ 100g...8,°
c12110 8» Thévertetnoir KamaSutra........... ... 100g...8,%®
e CEw ey Deslgnation Roldshet Prixen€ . G12166 1025 ThévertJapanLime .............. ... ... 80g.. .82
Sachet de thym citron Bio du Périgord G12164 10,2 Thé bleu vert Oolong caramel beurre salé ..80g. . .8
G12129 19  lesachet.... ... ... .. .. 20g. ... 3,° G12169 8» Infusion mate et the vert zen detox ....... 100g...8%°
Sachet de thym Bio du Périgord G12168 10 Rooibos African Sweety fraise ............ 80g...8%°
G12128  19,% Lesachet......................... 208 308
Boite de tisanes thym Bio
G12161  21,% 20sachets....................... 20g. i 4,30
Boite de tisanes menthe Bio
G12160 21,5 20sachets....................... 208 430
Boite de tisanes verveine citron Bio
612159 21%  20sachets... ... .. 208 4,3 Boite 20 Sachets
612117 17 ThéJapanLime ........... ... ... ... . ... 40g.. .7,

o ” - c12111 172 Thé Ceylan orange Pekoe ................ 40g...7,
Theieres fonte emaillée G12112 17 Thé Darjeeling .......................... 40g.. 7,5
Thé Grand Earl Grey

G12114 17 The Grand EarlGrey ... ....... . ... .. .. .. 40g...7,%
Théiére fonte émaillée orange avec filtre inox G12162 17 Thé vert et noir KamaSutra .............. 40g...7,5
E10292 - 50Cl . 27,5 c12163 172 Thé Oolong caramel beurresalé....... .. .. 40g.. .7,
Théiere fonte émaillée noire l’indispensable G12170 19, Infusion Mate thé vert zen detox .......... 40 g.s .7,90
avec filtre inox G12167 17,2 Rooibos African Sweety .. ............ .. .. 40g.. .7,
E10330 = 720l 42,0

Théiere fonte émaillée la belle bleue
avec filtre inox
E10331 = 100 cl. 46,7°
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Jus de fruits

et limonades NOuvEAU
ARTISANAUX

e Réf.  €au100cl Désignation Contenance Prix en €

- /
e

4 A Q g NECTARS DE FRUITS ARTISANAUX
Cafe de la Brilerie Sarladaise sttt il
Torréfacteur depuis prés de 30 ans, équipe de la Brilerie Sarladaise inonde les rues de ses - 07001 8% Labouteille ........... ZB@ o ooooooonon: 2,%
senteurs exquises. Une matiére premiére rigoureusement sélectionnée, leur permet de vous Nectar de péche jaune vallée du Rhone
proposer des cafés de la plus grande qualité choisis parmi les meilleurs crus du monde. D7002 8% Labouteillle . .. .. .. 25¢ .. 2,00
Réf. €aul00g Désignation Poids net Prixen € Nectar de poire williams du Lgonnais
Café en grains pur arabica moka Ethiopie D7003 10 Labouteille ... ........ 25c . 2,%
G12103 1% Lepaquet .. .......... 250g. ... 4, . ..
P'q : : g Nectar de fraise origine France
Cafe en grams pur arabica melange de saveurs D7004 10,% Labouteille . ... ... .. .. 251G P 2,60
G12104 158 lepaquet .. .......... 250g. .. 3,% . .
p'q . : = Nectar de framboise origine France
Cafe moulu pur arabica melange de saveurs D7005 11,%° Labouteille ... ... ... .. 25¢l. ... 2,90
G12100 1, Lepaquet ... ....... .. 250¢g. ... 3,% . , . .
p'q ; 5 _— Nectar de myrtille sauvage d’Ardeche-Lozeére
Café moulu pur arabica moka Ethiopie D7006 13, Labouteille ... .. .. .. . . 25¢l. .. 3,%
G12101 1% Lepaquet .. .. ...... .. 250g. ... ... 40 . .
p,q - g - Lot de 6 nectars assortis Patrick Font
Cafée moulu pur arabica Colombie - Abricot, péche, poire, fraise, framboise et myrtille
C12102 1% Lepaquet .......... .. 250g. . ... 4, X13132 9, Pack .. ... ... 6x25¢l. ... . 13,55
m Iéolt deb3 csf:s moulus’Fur azablca JUS DE FRUITS REGIONAUX
ez, Aleple @2 il g e Jus de raisins de Cahors chateau Eugénie
JEOZ U SR 3250g. . 17 1% D781 52 Labouteille .. ......... 75¢l. .. 9 ....... 3,%

7. Lot de 6 jus de raisins Chateau Eugénie
Cacao Véritable® X307 3% Les6boutelles 450l

D7000

« AL . . D783 4% La bouteille .. ... ... ... 75¢cl. ... ..
Les joies de la patisserie maison T

Réf.

A675

A676

A673

A674

D756

3,%

€aul00g

203
)

203
)

078
5

Boite de Veéritable cacao en poudre 100 % BOVETTI Jus de pomme Bio de Dordogne
Laboitefer . .......... 200g. ... 6,% D782 3% Labouteille ........... 100l

Jus pomme poire Bio de Dordogne

Désignation Poids net Prix en € D784 4,20 Labouteille . ... ... .. .. 75l RIRACO
Préparation pour gateau aux noix Moulin du Val L!MONADES ‘ARTISANAI.‘ES PUR Jus DE CITRON
IECEE e e e 320g . ... 6.5 Limonade artisanale pur jus de citron Maxara

: : = : 2 i 95
Préparation pour gateau aux noisettes D796 5 La bouteille . . ... ... ... 33cl. ... ... 1,
Moulin du Val Limonade artisanale pur jus de citron Maxara
leflacon.......... ... 320g. ... 6,%° D795 4% Labouteille ... ... ... .. 75¢cl ... 3,70
Farine artisanale de noix bio sans gluten
Moulin de la Gaumerie Bio v
Lepaquet ... ......... 500¢g. .. . 03
Farine artisanale de noisette bio sans gluten
Moulin de la Gaumerie Bio 0 -
Le paquet .. .......... 500g. .. .: 5,7 N R

()

Cerneaux de noix nature Bio Moulin de la Gaumerie
Le paquet Limonades artisanales

Réf. D7001 - 7002 -7003 - 7004 - 7005 - 7006 pur jus de citron et vraie vanille
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Bleres & cidres
artisanaux

Réf.  €aul00cl Désignation Contenace Prix en €
1/3 metre de bieres artisanales
Lapépie Pale Ale, Ratz St Patrick, Gaillarde triple, Chavagn’ Blonde,
X13110 9,5 Lutine Ambrée, Margoutie Blanche. . . . .. ... .. 198 cl. . 18,°

BRASSERIE ARTISANALE LAPEPIE PRES DE BERGERAC

ws013 8%  Biere Pale Ale Lapepie . ............. .. 33cl...2,%
w5002 8%  Biere Brune Lapepie................ .. 33cl...2,%
ws000 8%  Biere Blonde Lapepie .............. ... 33cl...2,%®
w5001 8%  Biere Ambrée Lapepie ................ 33¢l...2,%®
BRASSERIE LA MARGOUTIE A BLIS ET BORN EN PERIGORD
ws012 7  Biere Noire de La Margoutie . . .. ... ... 33¢l.. .2\
W5009 7, Biere Blonde de La Margoutie . . . Sq. 33c.. .2,
W5010 7,8 Biere Blanche de la Margoutie . . ;&= 33| . 250
w5011 7%  Biére Ambrée de la Margoutie .. 1onsr. 33cl...2,%
BRASSERIE RATZ A CAHORS DANS LE LOT (46)

W5008  7,% Biere Pepita Lemon BrasserieRatz . . . . .. 33¢cl...2%°
W5007 7,%8 Biere Saint Patrick Brasserie Ratz ... ... 33cl...2%®
W5006 7,5 Biere Brune BrasserieRatz . .. ....... .. 33cl...2,%°
W5005 7,58 Biere Ambrée Brasserie Ratz .. ........ 33¢l...2,%
W5004 7,58 Biere Blanche Brasserie Ratz .. ........ 33¢l...2,%
W5003 7% Biere Blonde BrasserieRatz . .......... 33cl...2,%

Pack de 6 Bieres Brasserie Ratz

X13089 7,53 Assortiment des six bieres . ... ... .. 6x33cl . 14,°
BRASSERIE LA LUTINE A LIMEUIL EN PERIGORD

W5019 7,58 Biere Blonde Brasserie La Lutine . .33 .. .2
ws020 7%  Biere Blanche Brasserie La Lutine AUE 33¢cl...2,%°
ws021 7%  Biere Ambrée Brasserie La Lutine "% 33| . 2,5

BRASSERIE LA GAILLARDE A GIGNAC DANS LE LOT (46)

wsole 8%  Biere Triple Brasserie Gaillarde .. ... ... 33cl...2,%®
W5015 8% Biere Blonde Brasserie Gaillarde . . ... .. 33¢cl...2,%
W5017 8% Biere Blonde Kiclac Brasserie Gaillarde .33dl. . .2,%
W5014 7,3 Biere Blonde Kiclac Brasserie Gaillarde .75¢cl. . .5,

BRASSERIE LA CHAVAGN’ A CHAVAGNAC EN PERIGORD

w5031 6%  Biere ambreée artisanale Chavagn’ . . . . .. 75¢cl...4%
W5030 8,18 Biere ambrée artisanale Chavagn’ . . . . .. 33cl...2°
w5029 6%  Biereblonde artisanale Chavagn’ . . .. . .. 75¢l...4%
W5028 8,8 Biére blonde artisanale Chavagn’ . . . . ... 33cl...2°
CIDRE ARTISANAL

ws018 6,4  Cidre brutde Dordogne ............... 75¢cl.. .4
x13140 5% Lot de 6 cidres brut de Dordogne . . . . .. 6x75cl. . 25,%
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Réf. Désignation Contépance Prix en € Réf. . d  Désignation Contenance Prixen €
Py . . F890  Noix a la liqueur la Salamandre - 20° ... .. B5.cl. ... 17,
X13028 Lot de 3 apéritifs artisanaux de fruits - - = "
Figues, noix et grattecul .................... 3x37,5dl... 1?;"0/ 13 F891  Griottes au kirsch La Salamandre - 18°. ... .. 215 | 17,
F801 .. Sarlanoix (Lapéritif du Périgord) - 16° 20d Y F892  Melange de fruits La Salamandre - 18°. ... 35l 173
arjanoFgiSEgeriiieaei) e MEDY . e ° F893  Mirabelles a la liqueur La Salamandre-18°... 35¢l........... 1722
F802 Ratafia (Apéritif ala Prune) -15°................ 70 @agson o o 065 11520 F894  Pruneaux a 'armagnac La Salamandre -18°... 35¢l........... 17,50
F803 Pineau blanc Tanguidé-17°.................. 75 @l - oottt 13, 895 Reine Claude La Salamandre -18°....... SEC|N 17,2
F896 Vieux pineau Vieil Or Tanguidé -17° ... .. 73 @b o apsnsaans 16, .
F806 Apéritif a la peche de vigne-15°............ 70cl........... 12, L] queurs REG‘ONALES
;e AL _ o 80
el AU TSP 13, F830 Liqueur de noix Lapouge - 20° ................ 50cl.......... 12,%°
F808 Floc de Gascogne-17°rosé.................. 75¢cl...... 12,%0 F831 La Périgourdine Lapouge - 20°
F8oo Apéritif ala truffe - 16° ......... 20d 1495 (Liqueur de noix a l'eau de vie de prune).............. 50cl.......... 13,%°
~ - . 832 Liqueur de chataigne Lapouge - 20°.......... 50cl.......... 15,
F810 Apéritif ala figue Terres Rouges - 16° . ... .. 70cl........... 14,%°
P 846 Creme de chdtaigne La Salamandre - 17° ... 50¢cl.......... 14,%°
Apéritif Fénelon Terres Rouges
O 1 - @ 50
F811 (Uin Rouge, Noix, Cassis) - 16°. ... ... 0d. 145 F847 Creme de cassis La Salamandre -16°....... .. 50cl.......... 14,
\ A . _1Q° 50
F812 Apéritif artisanal a 'armagnac F848 Creme de péche de vigne La Salamandre - 18° . 50¢cl .......... 14,
Terres Rouges -17°........................... 70cl........... 14, F861 Creme de violette La Salamandre - 18°..... .. 50cl.......... 14,5°
F813 Aperitif artisanal Gratte-cul - 11,5° ...... ... 70¢cl.... 9,% F863 Creme de noix La Salamandre - 20°.......... 50cl.......... 14,
F815 Sangriablanche-115°....................... 70cl............ 9,% F849 Creme de rose La Salamandre -16°......... .. 50cl.......... 14,%°
F818 Hypocras apéritif médiéval -115°........ 75¢cl... 9,% F850 Creme de mure La Salamandre - 16° ......... 50cl.......... 14,%°
F829 Pastis Bleu du Périgord -45° ................ 50cl........... 19,% F897 Supréme de noix liqueur Denoix - 30° ....... 35c........ 19,
F864 Apéritif Tariquet - 17° I'idée folle ... ... 75¢. 12,% F835 Pousse rapiere
Liqueur Orange Armagnac-24° ..................... 70cl.......... 27,%
F810 F801  F802  F829 F808 X13028 F895 F892 F894 F890 F893 F848  F849  F861
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Eaux de vie,
Eaux de Vie alcools

REGlONALES 8 u)h] Skld N 3 s
. ! —_— » 8 3 8
- [ [ [
Réf. Désignation Contenance Prix en €
822 Vieille Prune de Souillac Louis Roque - 42° . . . .. 70cl...... 37,°
856 Vieille prune Louis Roque 42° Réserve Impériale . . . . . 70cl...... 79, g 3 2 2 2
860 Vieille prune de Souillac magnum - 42° . . . .. 150¢cl... ... 79,% & &2 & & &2
823 Vieille Eau de Vie de Prune d’Ente - 46° . . . . . . 70cl...... 39,%
886 Cognac Tanguide vsop (10 ans) -45° ... . .. 70cl...... 32,% = Des'gnat'onE COSSE N P
887 Cognac Tanguide xo (30 ans) -45° ... ... 50cl...... 54,% _ . :
F826 Armagnac hors d’dge - 43° (Famille Expert) . . . . . . 35¢...... 21,% o] Wh'SkU nghlandParklz ans Smgle 40 J0d 48,50
F827 Armagnac hors d’dge - 43° (Famille Expert) . . . . .. 70cl...... 37,%° Whisky Glen Scotia 10 ans 46° N
F828 Armagnac millésimé 1979 (Famille Expert) . . . . . . 70¢cl...... 69,% F8009 ... 2000 00 oINS R ol CLLRLERE: 70dl...... 49,
F869 Armagnac Tariquet (8 ans) (100% Folle Blanche). . . . 70cl...... 43,5 F8014 Wh'SkU Glenf ‘?f?‘?‘_s_ 12 ans 43 _____________ 70¢c 54,80
Whisky Isles of Jura 12 ans “Elixir” 46°
F8011 . ... . . ... . 70cl...... 58,
Whisky Ardberg 10 ans 46° coffret+verre
E8OI2 N 70cl.... .. 59,80
Whisky Dalmore 12 ans 40°
F8O15 . ... 70cl...... 63,%
Whisky Auchentoshan Three Wood 43°
ESOISEIIN 70cl...... 65,%°
Whisky Inchmurrin 15 ans 46°
FBOL8 . ..ottt 70cl...... 69,%
F823 F822 F827 F887 F869

F8000
F8001

Alcools puMO U.S.A.

et ayashilHonten “Black Samourdi Bourbon US Knob Creek 9 ans 50° Whiskey

Feo19 Eiichi Yamahai Junmai ................... 72dl......39,% FBOOO .. .. . ... ... 70cl.... 47,0
F8007 Vodka Beluga 40° . SEEPE T FEEEEEEEE 70cl...... 48,12 Jack Daniel’s single barrel 45° Whiskey
F8006 Vodka Abnormal 40° ............ ... ... 70cl ... 347 FBOOL .\ttt 70cl...... 52,60
Rhum Barcelo Imperial

F8003 République Dominicaine 38°.............. 70cl...... 39, ) IR’ISH )
F8005 Rhum Don Papa Philippines 40° ... .. .. .. 70cl...... 45,0 - Coffret Jameson trilogie 40° Irish 60 cl 5400
F8004 Rhum Dictator 20 ans coffret + 2 verres 40° 70cl...... 69, "EEEEES S S ’
F8002 Coffret Gin Mombasa Club 41,5° + verre. . . 70¢cl...... 46,7°

(=} O

o o

2 2

JAPON

Whisky Japonais Nikkia pure malt white 43°

F8010 ... oot 50cl...... 51,%°
Whisky Japonais Hakushu distiller’s reserve 43°
F8003 F8016 70cl...... 68,%°

F8019 F8007 F8006 F8005 8002 . FBOLE L
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Rencontre

Domaine
Julien Auroux

HISTOIRE ET PARTICULARITES :
Situé sur la commune de Boisse au sud

de la Dordogne et en Périgord pourpre, le
Domaine Julien Auroux est une propriété
familiale transmise depuis six générations.

C’est un site remarquable ol le terroir
exceptionnel cdtoie un panorama qui
figure parmi les plus étendus de la région.

Apres dix années d’expérience au service
de la qualité dans différents Domaines et
Chateaux, Julien Auroux reprend a son
tour le domaine familialen 2013. Animé
par la passion, lobjectif est de produire
des vins toujours plus qualitatifs en
résonance avec le terroir et ceci, & travers
I'adhésion a lagriculture biologique,

dans le respect de I'environnement, du
producteur et du consommateur.

PROM TIONS

A.O.C. Bergerac et Bordeaux

X13047
6,5

X13141

19,9
®X13018

6,5
@ X13037

11,

Chateau Miaudoux A.0.C. cétes Bergerac moelleux
Carton de 6 bouteilles 75cl
Alpha de Joncal A.0.C. Bergerac sec
Carton de 6 bouteilles 75cl

20 .29,7°

2009 m%ﬁ .89,7°

Chateau Miaudoux A.0.C. cétes Bergerac Roug
Carton de 6 bouteilles 75cl m%& .29,°

Chateau les Vieilles Pierres A.0.C. Lussac St Emilion
Carton de 6 bouteilles 75cl

dans le
vignoble

Réf.

VBBC028B14

VMBCO001B14

VSBCO16B14

[ ]
VRBC029B14

X13136

Désignation Millésime Prixen €
Domaine Julien Auroux Bergerac blanc sec %
AO.C.Bergerac . . . ... ................ 75¢l 2014 . . 7,7°
Domaine Julien Auroux Cotes de Bergerac blanc moelleux %
AO.C.Bergerac . . . ... ................ 75cl 2014 . . 5,%°
Domaine Julien Auroux Bergerac rosé doux %
AO.C.Bergerac . . . ... ... .. ... 75 cl 2014 . . 5,%°
Domaine Julien Auroux Bergerac rouge
AO.C.Bergerac . . . ... ... ... 75 cl 2014 . . 9,%°

Carton de 6 bouteilles de vin Domaine Julien Auroux
3 bouteilles de Bergerac rouge, 1 bouteille de sec

1 bouteille de rosé doux, 1 bouteille de moelleux %

AO.C.Bergerac . . . .. ................. 450cl 2014 . 45,

A.O.C. Cahors

@ X13092

5,22
©X13021

7,78
®X13139

10,

Domaine Lafon A.0.C. Cahors
Carton de 6 bouteilles 75cl




Carte
des vins

Vins rosés, e Vins rouges fruités e Vins rouges structurés,
Vins blancs secs, « Vins blancs moelleux peu sucrés,
Vins blancs liquoreux concentrés,

% Domaine en agriculture bio en 2015

Cuvée des Dames (Ancien Pierre Seche, du Chateau Pineraie) Chateau Barouillet %
OVRCS009B11 A.O.C.Cahors . .. ................... 75l 2011 . . 4,%° ®VRPT002813  A.O.C. Pécharmantrouge. . . . ... ... ..... 75l 2013. . .9,%
Domaine Lafon Chateau la Renaudie
®VRCS038B14 A.O.C.Cahors . . .. .................. 75 cl 2014 . . 5,°° ®VRPTO06B10 A.O.C.Pécharmant. . . . ... ............ 75cl 2010. . .9,%°
90 -
VRCSO38MI0 Magnum ... .......... ... ... ... .. .. 150 cl 2010 . 11, Domaine des Costes &
Clos la Coutale ®VRPT007B10 A.O.C. Pécharmantrouge. . . . ... ........ 75cl 2010. .10,%°
g
90 ~ B
OVRCS013B13 A.O.C.Cahors. . . .. .................. 75l 2013 . . 6, Chadteau Beauportail
Chateau la Coustarelle ®VRPT004B13  A.O.C.Pécharmant. . . . .. ............. 75l 2013. .10,%°
00 A 0
@VRCS001B11 A.O.C.Cahors . . . ... ................. 75l 2011 . .7, Chateau de Tiregand
Chateau Croze de Pys OVRPTO0IB1l A.O.C. Pécharmant . . . ... ............ 75 cl 2011. .11,%°
50 A
@VRCS012B11 A.O.C.Cahors . . . . . ... .............. 75l 2011 . .7, Chateau Champarel
Chateau Lamartine ®VRPT005B08 A.O.C.Pécharmant. . . . ... .......... .. 75cl 2008. .11,%°
30 . A z
OVRCS005B12 A.0.C.Cahors. . . .. ....... ... ... .. .. 75l 2012 . .8, Mirabelle du Chdteau la Jaubertie W
Chateau Pineraie ®VRBCO08B11 A.O.C.Bergerac . ... ................ 75 cl 2011. .15,%°
g
80 ~ o
OVRCSO11B11 A.O.C.Cahors. . . ................... 75l 2011 . . 8, Chateau Miaudoux W
Prieuré de Cénac W @VRBCO0SB14 A.O.C.Bergeracrouge. . . . ... .......... 75 cl 2014. . .5,%°
80 N 2
@®VRCS014B12 A.O.C.Cahors . . .. ................. 75¢cl 2012 . .9, Chateau Jonc Blanc les sens du fI”UIt [
Chdteau Vent d’Autan % ®VRBC022B13 A.O.C.Bergeracrouge. . . . ... .......... 75l 2013. . .8,%°
50 9
B cCioso e L 75e e evReco10812 Chant de Coquelicot W . ... ... ... .. 75d 202, .7,
Chateau Lamartine Cuvée Particuliere 90 Chdteau Cluzeau rouge
L MO EHER ceeeeee md . AL OVRBCO04B12 A.O.C.Bergerac . .. . ... . ........... 75d 2012, .8,
L’ Authentique de La Pineraie N Tt o 1S e
L MGG GRS e s o ceneocae ooz Bl w2 @VRCBOOIB13 A.O.C. Cotes de Bergeracrouge . . . . .. ... .. 75d 2013...9,%
Chateau Lamartine Expression o Domaine Coquelicot, Lilas de Coquelicot
OVRCS002811 A.O0.C.Cahors. . ... 75d 2011 . 23, ®VRBCO11B10 A.O.C.Bergeracrouge . ... ............ 75cl 2010. .10,
Chateau la Coustarelle L’éclat © Chateau Cluzeau I'Empyrée W
AT OGO « o oL e e 75 2008 25, VRBCO02B12 A.O.C. Bergeracrouge. . . - . . ... ... ... .. 75d 2012, .14,%
BERGERAC
@VRPTO060NM 5% Chdteau la Renaudie A.0.C. Pécharmant. . . . . . . sL..27,%° vBacoosQ14 3,2 Domaine I'Ancienne Cure Blanc sec W
. ) . A.O.C.Bergeracsec2014. . . . ... ............ 5L..19,°
®VRBC015Q14 3, Domaine de I’Ancienne Cure Rouge W CAHORS
A.O.C.Bergeracrouge2014 . . . ... ... ... ... .. 5L..19,%° Al
VS8C010014 3% Domaine I'Ancienne Cure Rosé W ®VRCS045Q14 2, Domaine la Cardourque vin AOP Cahors 2014 . . . . 5L. .13,%
A.O.C.Bergeracrosé 2014 . . . ... ............ 5L..19,%° ®VRCS007Q13 3,8 Le Creste AO.C.Cahors2013. . . . .. ... ...... 5L..15,°



GRANDS VINS DE BORDEAUX ROUGES

Chateau Bouteilley

®VR1B0O01B12 A.O.C 1% Cotes de Bordeaux. . . . . .. ... .. 75l 2012. . .6,
Chdteau de Seguin
@®VRBS001B12 A.O.C Bordeaux supérieur . . . ... ........ 75l 2012. . .8,%
Chateau Tire Pé Diem &
®VRBX001B14 A.O.CBordeaux . ................... 75cl 2014. . .6,
Chateau Tire Pé %
®VRBX002B12 A.O.CBordeaux . ... ................ 75l 2012. . .9,%°
Chateau Tire Pé les Malbecs W
@®VRBX003B12 A.O.CBordeaux . . .................. 75l 2012. .15,%°
Vins de Domme du Périgord Pie it Pocd
OVREEQ01B12 A.O.C.SaintEstéphe . ... ............. 75cl 2012. .18,
Vin de Domme rouge Cuvée Tradition Clos Floridéne
®VRVD002B13 IGP Périgord A.O.C.vinde Domme . . . . . . . . 75cl 2013. . .6,% ®VRGS001B12 A.O.C.Cravesrouge. . ... ............. 75cl 2012. .17,%°
Vin de Domme rouge Cuvée Périgord Noir - Chéteau les Vieilles Pierres
@®VRVDO01B12 IGP Périgord A.O.C. vinde Domme . . . . . . . . 75cl 2012. . .8, OVRLEQOIBI1  A.O.C LussacSt Emilion . . . . . .. . . 75 ¢l 2011. . .8,%
i D rose vi Périgor: . . .
Vin de L pse vin du Périgord o Chateau les Vieilles Pierres
VSVD001B14 IGP Périgord A.O.C.vinde Domme . . . . ... ... 75cl 2014. . .5, . =
®X13037 Carton de 6 bouteilles A.O.C Lussac-St Emilion . 450 cl 2011. .49,
. Chateau Ferriere &
G]"Qn dS V] ns de Bordeaux blanc S @VRMX001B12 A.O.C. Margaux . . ... ............... 75¢l 2012. .31,%°
BLANCS SECS Chateau Mille Roses %
OVRMX003B12 A.O.C. Margaux . .. .. ............... 75l 2012. .20,%°
VBGS001B12 E lc?z Elond:lne 75 cl 2012 .21,%° [Chatequ Pantet Canet &
G SDIIVESDANCT . . - - R c 0% @VRPCO01B12 A.O.C.Pauillacrouge . . . ... ........... 75 cl 2012 110,8
VBPLO01B12 E }(l)actels . M(Elartlc Ig?grumere 75l 2012 . 62,% Chateau Malartic Lagraviére
asliessacieoganiianc it i RS S c o X% @VRPLOOIB12 A.O.C. Pessac Leognanrouge . . . ... ...... 75l 2012. .38,
Chdteau Rouget
BLANCS LIQUOREUX ®VRPO001B12 A.O.C.Pomerolrouge . ... ............ 75 cl 2012. .42,%°
Chateau du Coy Chateau Fonroque %
®VMSS002B13 A.O.CSauternes . . . .. ............... 75¢l 2013. .16, ®VRSE002B12  A.O.C. Saint Emilion grand crurouge . . . . . . . . 75l 2012. .26,
Chdteau Guiraud W Chateau Grand Corbin d’Espagne %
@VMSS003B12 AOC Sauternes . .. ................. 75l 2012. .53,%° @VRSE003B12 A.O.C. Saint Emilion grand crurouge . . . . . . . . 75cl 2012. .27,%
Chateau Doisy Daéne Chateau Talbot
@®VMSS004B12 A.O.C. Sauternes Barsac . . . . . ... ....... 75 cl 2012. .46, ®VRSJ001B12  A.O.C.SaintJulienRouge. . . . ... ........ 75 cl 2012. .46,°
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Vins blancs moelleux
et ligquoreux du Sud-Ouest

Chateau Miaudoux %

VMCB002B14 A.O.C. Cétes de Bergerac blanc moelleux . . . . . . 75cl
Chdteau Court les Mits

VMCBO005B14 A.O.C. Cotes de Bergerac moelleux . . . .. ... .. 75l
Domaine de 'Ancienne Cure %

VMCBOO06B14 A.O.C. Cétes de Bergerac moelleux . . . .. ... .. 75cl
Domaine Uby N°4 &

VRCGCO04B14 IGP Cotes de Gascogne . . . . . .. .......... 75cl
Domaine de Coutancie W

VMRE0OIB14 A.O.C.Rosette . . . ................... 75l
Chdteau Cluzeau «Les Tourelles» %

VMMC001B13 A.O.C. Monbazillac. . . . ... ... ... ... . ... 75¢cl

Monbazillac Domaine de Chantalouette
VMMC003B09 A.O.C. Monbazillac, sélection de grains nobles . . . . . 75 cl

Chateau Barouillet liquoreux W
VMMC004B13 A.O.C. Monbazillac. . . .. . .............. 75l

Chateau Cluzeau Bois Blanc W
VMMC006B12 A.O.C. Monbazillac. . . . ... ... ... ... .. ... 75cl

Chateau la Robertie &
VMMC008B12 A.O.C. Monbazillac. . . . ... ...... ... .. ... 75cl

Chateau de Monbazillac
VMMC009B10 A.O.C. Monbazillac. . . ... ... ... ... .. .. 75cl

2014. .

2014. .

2014. .

2014. .

2014. .

2013. .

2009 .

2013. .

2012.

2012.

2010.

2009 .

5,50

7,9

6,

6,

8%

7,5

.10,%°

.9,

.16,%°

11,20

16,

.16,

Vins roses
DU SUD-OUEST

Chateau Barouillet %

VSBCOO3B14 A.O.C.Bergeracrosé . ... ................. 75cl 2014. . .6,
Clos des Verdots

VSBC004B14 A.O.C.Bergeracrosé. . .. ... ............ 75 cl 2014. . .7,%°
Chateau Jaubertie « Mirabelle » %

VSBCO05B14 A.O.C.Bergeracrosé. . .. ... ............ 75 cl 2014. . .9,%
Chateau Court les Miits

VSBCO07B14 A.O.C.Bergeracrosé . . ... ................ 75¢l 2014. . .6,%°
Chateau de la Jaubertie %

VSBCO08B14 A.O.C.Bergeracrosé. . .. .. ............. 75¢cl 2014. . .7,
Domaine de I’Ancienne Cure %

VSBCO10B14 A.O.C.Bergeracrosé. . .. ... ............ 75cl 2014. . .6,%°
Vin de Domme rosé vin du Périgord

VSVD001B14 A.O.C.vindeDomme . . . . .............. 75l 2014. . .5,%°
Domaine Uby Byo Cabernet Franc Merlot IGP %

VSCG004B14 Cotes de Gascognerosé . .. ... .......... 75l 2014. . .5,%

DU SUD-EST

Chdteau Borde rouge cuvée rubellis %

VSCO001B13 A.O.P. Corbiéresrosébio . . . .. ........ .. . 75¢cl 2013. . .9,%°
Chdteau grand Boise Sainte Victoire

VSPEO01IM14 A.O.P. Cétes de Provence rosé - Magnum . . . . . 150 cl 2014. .22,%°
Chdteau grand Boise Sainte Victoire

VSPEOO1B14 A.O.P. Cétes de Provencerosé. . . . . ... ... .. 75 cl 2014. .10,
La Bargemone cuvée Marina

VSAP002M14 A.O.P. Coteaux d’Aix en Provence rosé - Magnum 150 cl 2014. .23,%°
La Bargemone cuvée Marina

VSAP002B14  A.O.P. Coteaux d’Aix en Provencerosé . . . . . . . . 75l 2014. .11,%°
La Bargemone

VSAPO01B14 A.O.P. Coteaux d’Aix en Provencerosé . . . . . . . . 75¢cl 2014. . .7,%°
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Vins blancs secs

Chateau Cluzeau I'Envol Sec élevé en fiits W

Carte
des vins

Champagnes et vins petillants

VBBCO01B13 A.O.C.Bergeracsec . ... ............... 75¢cl. .. 2013. .14,%°
Chdteau Cluzeau Sec W

VBBC002B12 A.O.C.Bergeracsec . . ... .............. 75¢cl...2012...8,°
Mirabelle du Chateau La Jaubertie %

VBBCO05B14 A.O.C.Bergeracsec . .. ... ............. 75cl. .. 2014. .15,%°

X13041 La Caisse de 6 Bouteilles . . . . ... .......... 450cl. . . .2014 . .88,
Chateau Court les Mts

VBBCO06B14 A.O.C.Bergeracsec . . .. ............... 75¢cl ... 2014. . .6,
Chateau la Jaubertie %

VBBC007B14 A.O.C.Bergeracsec . .. ................ 75¢cl. .. 2014...7,°

Tariquet

Domaine du Tariquet «Premieres Grives»

VMCG001B14 Vin de Pays des Cotes de Gascogne moelleux . . . 75cl. .. 2014. . .7,
Domaine du Tariquet «Dernieres Grives»

©VMCG002B09 Vin de Pays des Cétes de Gascogne liquoreux. . . . . 75¢l ... 2009. .18,

Domaine du Tariquet «Coté Tariquet»

VBCGO01B14 Vin de Pays des Cétes de Gascogne sec . . . . . . 75¢c. .. 2014...7,°
Domaine du Tariquet «Chardonnay»

VBCGO02B14 Vin de Pays des Cotes de Gascogne sec . . . . . . . 75cl. .. 2014. . .6,1°
Domaine du Tariquet «Sauvignon»

VBCG003B14 Vin de Pays des Cétes de Gascogne sec . . . . . . 75cl. .. 2014. . .6,1°
Domaine du Tariquet le Classic

VBCG004B14 Vin de Pays des Cotes de Gascogne sec . . . . . . 75cl. .. 2014. . .4
Domaine du Tariquet Chardonnay téte de cuvée

VBCGO05B12 Vin de Pays des Cotes de Gascogne sec . . . . . . 75¢cl ... 2012. .14,%°
Domaine du Tariquet Réserve

VBCGOO06B13 Vin de Pays des Cétes de Gascognesec . . . . .. .. 75¢ ... 2013...7,%
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CHAMPAGNES

Champagne Plinguier Potel 1/2 bouteille

VBCEOO5DNM A.O.C. Champagnebrut. . . ... ........... 37,5¢ ... ... 11,7
Champagne Plinguier Potel rosé

VSCHOO1BNM A.O.C. Champagnebrut. . . . ... ... .. .. ... . 75¢c ... 21,%©
Champagne Plinguier Potel brut

VBCEOOIBNM A.O.C. Champagnebrut. . . .. ............. 75¢cl ... 18,
Champagne Bollinger «spécial Cuvée»

VBCEO02BNM A.O.C. Champagnebrut. . .. ... ... ... .. ... 75¢ ... 43,%
Champagne Taittinger «brut Réserve»

VBCEO03BNM A.O.C. Champagnebrut. . .. ... ... ... ... . . 75¢c ... 33,%°
Champagne Francoise Bedel %

VBCEOI5BNM Cuvée originelle, Champagne brut. . . . . ... .. .. 70cl ... ... 29,7°

Champagne Charles Heidsieck blanc des Millénaires 1995

VBCE018B95 A.O.C. Champagnebrut. . .. ... ... ....... . 75¢c ... .. 124,%
Champagne Charles Heidsieck réserve rosé

VSCEO04BNM A.O.C. Champagne brutrosé. . .. ... ........ 75¢cl ... 42,
Champagne Charles Heidsieck

VBCEOI7MNM A.O.C. Champagne brut -Magnum . . . . . . . . . . 150cl .. .. .. 55,%
Champagne Charles Heidsieck

VBCEO17BNM A.O.C.Champagnebrut. . . .. ............. 75¢c ... 31,%°

CREMANTS

Chdteau Cluzeau UEtincelle

VPVMOOIBNM Pétillant Bergeracsec. . . . . .. ... ......... 75¢c ... 11,%
Chdteau Seguin Perle de Seguin

VPCX001B13 A.O.C. Crémantde Bordeaux. . . . .......... 75¢c ... ... 11,%



Les coffrets

Le coffret Tariquet

Grignotages
+ 1 Terrine de Campagne auxCépes . . . . . . . . . . ... .. 100 g
+ 1 Caviar d’Aubergines . . . . . . ... ... ... 100 g
Entree

+1BlocdeFoie Grasde Canard . . . . . ... .. ... ... .. 150¢g
+ 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) . . . . . . . 32¢g
+ 1 Vin Blanc AOC Cétes de Gascogne Domaine de Tariquet

« Cuvée Classic » Propriétaire Récoltant 2014 . . . . . . . . . . 75cl

Douceurs

+ 1 Cake Artisanal de Noél aux Agrumes et Chocolat Noir . . . . . 80¢g
+ 1 Sachet d’Amandes enrobées de Chocolat . . . . . . . . . . .. 90¢g

« 1 Valisette Carton « L’exception culinaire » (39.5 x 19.5 x 12.5 cm)

| 14120 |
Foie Gras Craquant

+ 1 Bloc de Foie Cras de Canard du Périgord . . . . . . ... .. 130¢g
+ 1 Coffret Cube Savoureux . . . . . . . . . . . (12.5x 11 x10.5 cm)

)

e ——

- 00€ |
17 ,00 L;

Py
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Mon P’tit Marche

Grignotages
+ 1 Terrine de Campagne aux Pruneaux

etalaVielllePrune . . . . . ... ... ... ...
« 1 Terrine Vigneronne aux Vendanges Tardives . . .

+ 1 Vin Rouge AOC Cahors Domaine Lafon 2014

Propriétaire Récoltant . . . . . . . ... ... ..

Entrée

+1Bloc de Foie Grasde Canard . . . . . . . . . ..
+1ConfitdeFigues . . . . ... .. ... .. ...

« 1 Panier en Métal ovale Coloris Rouge
« Mon P’tit Marché » avec Anses (29 x 18 x 9 cm)



B2 o corbeille Sarlat m.Cube a
Grignotages Foie Gras luxe

+1Crattonsde Canardconfits . . . . . . ... ... ... ... 9¢g

+ 1 Terrine Vigneronne aux Vendanges Tardives . . . . . . . . . 100 g 1 Fole Gras d'Oe Entier du Périgord 130g
Entree + 1 Cube Bois et Simili Cuir Rouge (11.2x11.2 x 11.6 cm)

+ 1 Bloc de Foie Cras de Canard IGP du Sud-Ouest . . . . . . .. 100 g

+ 1 Confit d’Oignons au Jusde Truffes . . . . . . ... ... ... 50¢g

+ 1 Vin Blanc AOC Cotes de Bergerac Moelleux

Chateau Court-les-Mdts 2014 Propriétaire - Récoltant . . . . . 37.5d

el
+ 1 Corbeille Rectangle en Osier et Tissu Coloris Gris (33 x 23 x 9 cm) g 25 45 € k
' ? ) )
[ ]
-

\\ 2‘5’0 s
Zv - -27125\€‘ ~ '
3%

=X Corbeille apéritive Sac Champetre

Apéritif Entreée
+1BlocdeFoie Grasde Canard . . . . . ... ... ... .. .. 65¢g « 1 Terrine de Campagne aux Cépes . . . . . . ... ... ... 180 g
+ 1 Confit de Poires au Piment d’Espelette . . . . . . . . .. ... 50¢g «1Fritonsde Canard Confits . . . . . . ... ... ... ... 190 g
« 1 Apéritif Artisanal alaNoix . . . ... ... ... ... 37.5dl «1Terrine FineaPArmagnac . . . . . . . ... ... ... ... 180 g
Grignotages + 1 Vin Rouge AOC Cétes de Bergerac Chateau Miaudoux 2014

.1 Grattons de Canard Confits . . . . . . . . . . . . . 90g Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique . . . . . . . . 75l
+1Cochonnailleen Persillade . . . . ... ... ... .. .. 100 g Douceur

« 1 Terrine Vigneronne aux Vendanges Tardives . . . . . . . . . 100 g « 1 Ballotin de Truffes au Chocolatet Cacao . . . . . . . . . .. 100 g
+ 1 Corbeille en Carton Coloris Rouge « Noeud Noir » (33 x 20 x 7 cm) + 1 Sac en Toile de Jute Rouge et Creme (35 x 18 x 27 cm)

\? 25755 : -
y“‘_‘__,.‘--" " et

’ 90€
\} 28, _,
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Le sac Pique-Nique isotherme

Grignotages
+ 1 Grattons de Canard confits
« 1 Sachet de Mini-Toasts Artisanaux aux Figues,
La Chanteracoise derniére Biscotterie artisanale de France .
Entree
+ 1 Bloc de Foie Gras de Canard IGP Sud-Ouest
« 1 Vin Rouge AOC Cotes de Bergerac Chateau Miaudoux 2014
Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique . . o
Douceurs
+ 1 Sachet de Fondants aux Fruits Rouges et au Chocolat blanc
+ 1 Compote de Cerise et Pomme au Kirsch

Boisson
« 1 Limonade Artisanale Pur Jus de Citron « Maxara »

« 1 Sac Isotherme Coloris Noir avec

180 ¢g

1l40g

100 g

37.5¢cl

100 g

120g

233l

R E
\)36’05 t{

PP

Le Coffret tout Sucre

Tout chocolat
« 1 Sachet de Noix au Chocolat artisanales de Rocamadour
« 1 Pate a Tartiner Véritable au Chocolat Noir et Noisettes

Bovetti Artisan Chocolatier en Périgord
« 1 Cake de Noél aux Agrumes et Chocolat Noir .
« 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao
Douceurs
« 1 Sablé Artisanal Pomme Caramel . RN
« 1 Douceur Ananas, Pommes et Fruits de la Passion
« 1 Confiture de Cerises Noires Cuite au Chaudron .
« 1 Bonbonniére de Guimauves Artisanales a la Framboise Malson Talllefer
Boisson

« 1 Limonade Artisanale Pur Jus de Citron « Maxara » Limonaderie « La Barthézie »

+ 1 Coffret Rectangle décor Carreaux Rouge et Gris (35 x 23 x 11 cm)

120 80 €|
LA

100g

.200¢g
... 80¢g
..100¢g

... 50g
.120¢g
100 g

75¢g

.33l

| 14126 | .
Malette aux Condiments

Assaisonnement
« 1 Vinaigre Balsamique de Modéne IGP Castagno
+ 1 Huile de Noix Tradition S
+ 1 Moutarde Tomate et Basilic BIO
+ 1 Sel de Guérande Aromatisé au Thym BIO
+ 1 Craisse d’Oie AR
Sucré Salé
+ 1 Confit de Poires au Piment d’Espelette
« 1 Confit de Figues
+ 1 Confit d’Oignons
+ 1 Confit d’Oignons au Jus de Truffes

+ 1 Malette en Osier et Tissu Coloris Gris (33 x 21 x 12 cm)

Coffret autour du champignon
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Autour de la Truffe
« 1 Terrine Rustique au Jus de Truffes
« 1 Vinaigre de Vin Blanc aromatisé a la Truffe .
« 1 Moutarde a la Truffe
« 1 Confit d’Oignons au Jus de Truffes

Autour du Cepe
« 1 Toastinade de Canard aux Cépes en Persillade .
« 1 Terrine de Campagne aux Cépes .
« 1 Bocal de Cépes Secs extra

« 1 Sachet de Pétes aux Cépes Production Artlsanale et Reg|onale .

« 1 Coffret luxe avec poignée Simili Cuir
coloris Rouge (33 x21 x 11 cm)

,40 °5€‘

A/“-—f

25l
25l
130g
100g
320g

50g
50g
.50g
50g

2q 00€!
\lﬁ 38; \
PP

130g
25l
100 g
.50g

.90¢g
100¢g
.40¢g
150¢g



el P coffret savoureux

Grignotages
1 Caviar d’Aubergines . . . . .. ... 100 g
« 1 Terrine Gourmande a la Fine Champagne . . . . . . . . . . . .. 100 g
« 1 Terrine de Campagne aux Pruneaux et a la Vieille Prune . . . . . 100g
Entree

+1BlocdeFoie Grasde Canard . . . . . . . . ... ... .. ... 150 g
+1Confitd’Oignons auJusde Truffes . . . . . .. ... ... .. .. 50g
« 1 Vin Blanc AOC Cétes de Bergerac Moelleux Chateau Miaudoux 2014

Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique . . . . . . . . . .. 75l

Douceurs

« 1 Ballotin de Truffes au Chocolatet Cacao . . . . . . . .. .. .. 100 g
« 1 Confiture de Cerises Noires cuite au Chaudron . . . . . . . . .. 100 g

« 1 Coffret rectangle Savoureux coloris Rouge et Noir (33 x 21 x 12 cm)

EEX Coffret Cadeau
Découverte

Grignotage
+ 1 Toastinade de Canard aux Tomates et Piment d’Espelette . . .90 g
Condiment
+ 1 Ketchup de Luxe « Saveur Truffe» . . . . ... .. ... .. 280¢g
+ 1 Huile de Tournesol et Ardme Truffe Noire . . . . . . . . . .. 25l
Entrée
+1BlocdeFoie Grasde Canard . . . . . . ... ... ... .. 150 ¢g
1 Confit d’Oignons au Jusde Truffes . . . . . . . ... ... .. 50¢g
Douceur
+ 1 Sablé Artisanal Abricot Coquelicot . . . . . . . ... ... .. 50g

« 1 Coffret Bois et Simili Cuir rouge (27 x 15 x 9.5 cm)

Panier ,
mon gros Marché

Grignotage
+1 Cochonnaille en Persillade . . . . ... ... ... ... ... . 100 g
Entrée
+ 1 Bloc de Foie Gras de Canard IGP du Sud-Ouest . . . . . . . . .. 100 g
Plat
+ 1 Bocal de Cassoulet aux Manchons de Canard Confits. . . . . . . 780 g
+ 1 Vin Rouge AOC Cahors Domaine Lafon 2014 Propriétaire Récoltant . 75 cl
Dessert
+ 1 Gateau Artisanal aux Noix du Périgord et Chocolat . . . . . . . . 80¢g
+ 1 Confiture de Cerises Noires Cuite au Chaudron . . . . . . . . .. 100 g
+ 1 Douceur de Fruits Exotiques Mangues et Fruits de la Passion . . .100 g
Douceur
+ 1 Sachet de Noix du Périgord au Chocolat de Rocamadour . . . . . 100 g

+ 1 Panier en Métal Coloris Rouge « Mon P’tit Marché » (34 x 24 x 13 cm)

\? 48’65 B
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L Outils Douceurs

Douceurs
« 1 Miel Artisanal Fleurs Sauvages . . ... ... ... .. ... ... ......................375¢g
« 1 Pain d’Epices Artisanal aux Figues et Noix 80g — << 7%
« 1 Confiture Extra aux Fraises Production artisanale Abbaye d’Echourgnac 340g - 50 € ‘ ’
« 1 Sachet de Truffes au ChocolatetCacao ... .. ............................ . .100g \ 49 e
+1SachetdePralinesRoses .. ..................... ... .................. .100g | \
« 1 Sachet de Pates de Fruits Naturelles Sans Colorant, ni Conservateur .............100g ' ’ ) J
« 1 Ballotin d’Assortiment de Chocolats X AfA.f‘L‘b

Patouillard Chocolatier Meilleur Ouvrier de France (MOF) . . .. ... ... ... ... ... .. ...100¢g

Boissons
« 1 Jus de Pomme Poire Fermier Issu de I’Agriculture Biologique . .. ... ... ... ... .. ... .. 75d
« 2 Limonades Artisanales Pur Jus de Citron «Maxara» . . . ... .....................2x33d

« 1 Caisse Rectangle « Douceurs » Coloris Marron Rose (26.5 x 21 x 15 cm)

Pl(ll S] IS GOUTm(ll’ldS (sans alcool) ( #54 9-5 € L‘k

Grignotage Douceurs ) )
-1 G AU 100g + 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .100¢g X .__‘.AF"'
Mise en Bouche « 5 Papillotes de Chocolat et Pates de Fruits Révillon Maitre
+1Soupe FineauxCépes .. .....................50c Chocolatier
Entrée )
« 1 Verrine de Foie gras de Canard Entier Artisanal 120g Boissons
« 1 Confit de Figues R .32g « 1 Jus de Pomme Fermier
Plat Issu de I’Agriculture Biologique ... ........100cl
« 1 Canard Confit et son Ecrasé de Pommes de Terre aux Cépes . 300 g
+ 1 Limonade Artisanale Pur Jus de Citron « Maxara » 75l
Dessert
« 1 Compote de Cerise et Pomme au Kirsch Favols . . .. ... . 120¢g

« 1 Douceur Ananas, Pomme et Fruit de la Passion Folines . 120 g « 1 Valisette Carton au Décor Festif (40.5 x 31.5 x 12.5 cm)

= L T BE
Qualite Terroir | 429,&1 ‘.;

Y JA-_L,

Grignotages Douceurs
+ 1 Toastinade de Canard aux Cépes en Persillade . . .90 g + 1 Gateau Artisanal aux Noix du Périgord et Chocolat . 80 g
+ 1 Paté de Canard au Monbazillac . . .. .. ... .. 130g « 1 Douceur Ananas, Pommes et Fruits de la Passion . 120 g
« 1 Saucisse Sechede Canard . . . . .. ........ 250¢g .

i Boissons

.1Bloc de Fole Grasde Canard . . . . . . . . ... .. 150g « 1 Biére Blonde Artisanale du Quercy Brasserie « Ratz » .33 cl
+1ConfitdeFigues. . ... ....... ... .. .. .. 50¢g + 1 Biére Blonde de Garde Brasserie « Gaillarde » . . . .33 cl
+ 1 Vin Blanc IGP Cétes de Gascogne Domaine UBY « 1 Sac Isotherme Coloris Rouge et Noir « Qualité Terroir »
« Colombard-Ugni Blanc» 2014. . ... ........ 75¢cl (36 x 16 x 30 cm)
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BN 1 ite a

Chapeau Savoureuse

EZE Donier
Gourmand Tradition

Grignotages Assortiment pour Grignotages
+ 1 Toastinade de Canard au Confit de salade Sarladaise » 1 Terrine Vigneronne aux Vendanges Tardives . . . . . . . . . . .. 100g
Figl'Jes et Pa,in-d’Epices - - 90g .1 Gésiers de Canard Confits .380 g +1 Caviard’Aubergines . . . . . .. ... 100g
+ 1 Rillettes d’Otes Confites . . 65g .1 Huile de Noix Tradition . . . .4cl Entrée
] + 1 Sachet de CroGtons Artisanaux La .
Autour du Foie gras Chanteracoise, derniere Biscotterie + 1 Bloc de Foie Cras de Canard IGP Sud-Ouest . . . . . . .. ... .. 200g
+ 1 Verrine de Foie Gras de Canard artisanale de France . . . . . 100 g «1Confitd’Oignons . . . . .. ... 50g
Entier Artiysafla[ ““““ 100g ! . + 1 Vin Blanc AOC Monbazillac Chateau Cluzeau « La Tourelle de Cluzeau »
+1Confitd’Oignons . . . . .. 50g  +1VinBlanc AOC Cotes de Gascogne 2013 Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique . . . . . . . . . 75l
« 1 Paté fagon Grand-mére Domaine de Grassa Tariquet Chardon- 1
au Foie Cras20% . . . . . . . 130g nay 2014 Propriétaire Récoltant . 75 cl - Plat
« 1 Boite de 2 Flateaux de Jambon au TN ) «1Jambonneau al’Ancienne . . . . . . . .. ... ... ... 350¢g
Foie Gras de Canard . . . . . 200g ° 1 Boite a Chapgau Décor Savoureux «1Moutarde Violette de Brive . . . . . . . . ... ... ... ... 200g
auge (13 x 34 cm)
Douceur
+ 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao. . . . . . . ... ... .. 100g

+ 1 Panier Rectangle Osier/Bois Coloris Cris avec Anses Rabattables
(35x27x 13 cm)

) . 1 65€ |
SRS

. 50€ *t + 1 Planche Apéritif en Bois
D

14099 .
Le panier Gourmand Isotherme

ey
\')772, A,.j

Grignotages Plat
+ 1 Paté Fagon Grand-Mére au Foie Gras 20% . 130 g +1Jambonneau a ’Ancienne . . . . . . .. 190¢g
+ 1 Terrine Gourmande a la Fine Champagne . 100 g + 1 Vin Rouge IGP Cdtes de Gascogne
+ 1 Tapenade d’Olives Noires concassées . . 100 g Domaine du Mage Propriétaire Récoltant . . .75 cl
+ 1 Vin Rosé AOC Cétes de Bergerac Dessert
Chateau Court Les Mats 2014 . . . . . . . 75l + 1 Pain d’Epices Artisanal aux Figues et Noix. . 80 g
Entrée
+ 1 Bloc de Foie Gras de Canard + 1 Panier Isotherme Coloris Rouge Deux Anses (43
IGP du Sud-Ouest. . . . .. ... ... . 200g X 28 x 22 cm)
« 1 Confit de Poires au Piment d’Espelette . .50 g
« 1 Apéritif Artisanal a la Figue . . . . . . . 37.5¢l
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Grignotages
+ 1 Terrine de Campagne aux Cépes . . . . . . . . 100 g
+ 1 Rillettes d’Oie confites . . . . . . . . . . .. 130g
+ 1 Fritons de Canard Confits . . . . . . . . .. 190 g
Entrée
+ 1 Verrine de Foie Gras de Canard Entier Artisanal . . 180 g
+ 1 Confit de Poires au Piment d’Espelette . . . . . . 50g

+ 1 Vin Blanc AOC Monbazillac
Chéateau Cluzeau « La Tourelle du Cluzeau »
Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique . . .75cl

Le colis Gourmand

Plat
« 1 Manchons de Canard Confits . . . . . . . . . 800 g
« 1 Ecrasé de Patates Douces aux Marrons de Noél . 200 g
+ 1 Vin Rouge AOC Cétes de Bergerac Chateau Miaudoux 2014
Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique . . .75¢cl
Dessert
« 1 Gateau Artisanal aux Noix du Périgord . . . . . 120g
Douceur
« 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao . . . . 200g

« 1 Valisette Carton au Décor Festif (40.5 x 31.5 x 12.5 cm)

EEH 7 - colis Grand Gourmand

Grignotages
+ 1 Paté de Foie de Canard 50 % Foie Gras . . . . . 190 g
+ 1 Terrine Gourmande a la Fine Champagne . . . . 180g
+ 1 Terrine de Campagnes aux Cépes . . . . . . . 100 g
+ 1 Terrine Vigneronne aux Vendanges Tardives . . . 100 g
+ 1 Rillettes d’Oie Confites . . . . . . . . . . .. 65g
+1Grattons de Canard Confits . . . . . . . . . . . 90¢g
Entrée
+ 1 Foie Cras de Canard entier Artisanal . . . . . . 180 g
+ 1 Bloc de Foie Gras de Canard IGP Sud-Ouest . . . 200 g
+ 1 Confit d’Oignons au Jus de Truffes . . . . . . . . 50g
+ 1 Vin Blanc AOC Cétes de Gascogne Domaine de Tariquet «
Chardonnay » 2014 Propriétaire Récoltant . . . . . . 75¢cl

Apéritif
+ 1 Apéritif Artisanal de Noél . . . . .. ... ... .. 25cl
Grignotages
+1 Cochonnaille en Persillade . . . . ... ... ... 100 g
+ 1 Caviar d’Aubergines . . ... ... ... ... .. 100 g
+ 1 Crattons de Canard confits . . .. ... ..... 180 g
+ 1 Paté de Canard au Monbazillac . . ... ... .. 130¢g
Spécialites

« 1 Boite de 2 Fluteaux de Jambon

auFoieGrasdeCanard . . . . ... ......... 200 g
+ 1 Magret de Canard Fourré au Foie Gras (20%) . . .380 g
« 1 Rillettes de Canard au Foie Gras (20%) . . . . . . 190 ¢

Autour du Foie Gras
+ 1 Verrine de Foie Cras de Canard Entier Artisanal . .320 g
+ 1 Verrine de Foie Cras de Canard Entier Artisanal . .180 g

Plat
« 1 Bocal de Cassoulet aux Manchons
deCanard Confits . . . . . . . . . . . ... 840 ¢g
«1Gésiers de Canard Confits . . . . . . . . .. 380¢g

« 1 Sauce Périgueux aux Truffes Noires du Périgord 1% 200 g
« 1 Vin Rouge AOC Cahors Domaine Lafon 2014

Propriétaire Récoltant . . . . . . . . . . . . .. 75¢cl
Douceurs
« 1 Pain d’Epices Artisanal aux Figues et Noix . . . . . 80g
« 1 Confiture de Cerises Noires cuite au Chaudron . . 100 g

« 1 Valisette Carton « L’exception culinaire » (40.5 x 31.5 x
12.5 cm)

Le Gueuleton du Cellier

+18Bloc de Foie Grasd’Oie . . . ... ......... 100¢g

« 1Bloc de Foie Grasde Canard . . . .. ....... 65g

+ 1 Confit de Poires au Piment d’Espelette . . . . . . 50¢g

Plat

« 1 Mitonnade de Canard aux Epices de Noél . . . . . 600 g

« 1 Enchaud a la Périgourdine (Confit de Porc) . . . .400 g

« 1 Vin Rouge AOC Lussac St Emilion Chéteau Les Vieilles
Pierres 2011 Propriétaire Récoltant . . . . . . . . 75¢cl

Douceurs
« 1 Douceur Ananas, Pommes et Fruits de la passion.120 g
« 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao . . . . . 200 g

« 1 Valisette Carton « L’Exception culinaire »
(54x36x12.5cm)
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Cr ! .-
Commandez les /e
a PRIX DIRECT PROPRIETE

P

¢ Du nouveau

chez TARIQUET
MAGNUM

et demi bouteilles

Paté de foie de Canard :
50% de fOie graS E Ref Désignation Contenance ~ Prix€

2-ms p A . Q Domaine Tariquet
A ’)ape”tlf ou en entree, le Pate au fOle de . VBCGOO4M14  Classic IGP Cétes de Gascogne 2014 Magnum . .. .150¢l. . .9,5°

canard 50% est un régal toujours apprécié. : Domaine Tariquet
2 . © VBCGO04D14  Classic IGP Cétes de Gascogne 2014 demi .. 37,5¢l...2,%
Profitez de cette offre pour le découvrir ou e .
. B i X omaine Tariquet
le falre découvrir. . Premiéres grives IGP Cotes de Gascogne 2014 o
RE.  €aulong S T oienc o VMCCOOIMI4  Magnum ... .. ... ... 150¢ 15,
Lot de 2 bocaux 3 | OFFRE MAG(Ii\lUMS par 6
2 2 3 . Lot de 6 magnums de Tariquet
de p(lte de f()]e de canard 190 g . X13128 Premiéres grives 2014 150¢cl .. ... .. .. soit 900 cl. 89,%
X13067 4,2 2bocaux. .. .......... 2x190g. ... ... 16, Lot de 6 magnums de Tariquet
o X13129 Classic 2014 150¢cl . . ... ........... soit900cl. 53,%

Et toujours des frais de port tres COMPETITIFS
(3 partir de 9,%° 5,%°“avec suivi colis)
OFFERTS 3 partir de 149 ¢ d’achat

www.foie-gras-sarlat.com




Bon de
commande
2015-16

-------------------------------------------

. CADEAU de RAPIDITE

+ Commandez de suite ou avant le 28 novembre et
. recevez en cadeau ce coffret de 3 confitures Alain
: Mllhat 30 g, figues violette, orange blonde et gnotte

@ © ©
v
SN

supérieure a 48 € ;
recue avant le 28 novembre ;

-------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------

...OU encore
des Foies gras...

oooooooooooooooooooooooooooooo

Vos cadeaux
FRANCO

de port - Pour 119 € vous recevrez en plus 65 g de Bloc de Foie gras

-f 2149 € Pour 149 € vous recevrez 100 g de Bloc de Foie gras
4 Plus vos frais de port offerts (“Franco de Port” et d’emballage livraison France métropolitaine)

« Pour 199 € vous recevrez 130 g de Bloc de Foie gras

« Pour 249 € vous recevrez 200 g de Bloc de Foie gras

« Pour 299 € vous recevrez 300 g de Bloc de Foie gras

« Pour 399 € vous recevrez 400 g de Bloc de Foie gras

Les cadeaux sont réservés a la vente par correspondance. lls ne sont pas cumulables (sauf cadeau de rapidité)
FRAIS DE PORT EXCEPTIONNELS DE 5,°° € pour produits classiques.
Frais de port de 12,”°€pour produits crus (références commengant par U ou N)
Port offert pour un montant supérieur a 149 €.

SAR.L. au capital de 39000 € - R.C.B. 309 286 821 - Photos non contractuelles - Photos Studio 8 - Conception et impression M.G.D. Imprimeurs - Carsac-Aillac

Frais de port Europe a partir de 14,95 € (Pays frontaliers France,nous consulter) - Pas d’expédition de produits frais hors France

Duo de rillettes oie et canard mi-cuites Lot de 6 nectars artisanaux
Réf. X13131 Réf. X13132

Aiguillettes séchées fourées au foie gras
Ref. M5512

Cellier du Périgord - Hotel de Maleville - Place de la Liberté - BP 39 - 24201 Sarlat cedex
cellierduperigord@gmail.com - Tél. 05 53 30 81 30 - Fax : 05 53 30 81 39

www.foie-gras-sarlat.com



Bon de

commande '

Commander 2015 16 ! Commandez
c’est facile e ““sur INTERNET

par courrier : Le Cellier du Périgord - BP 39 - 24201 Sarlat cedex o -
et gagnez un cadeau supplémentaire

par téléphone : 05 53 30 81 30 - par fax : 05 53 30 81 39 ,
Par e-mail : cellierduperigord@gmail.com 1 Rillettes d’oie confite 65 g
* minimum d’achat de 48,%° € .

ou sur notre site internet : www.foie—gras—sarlat.com

e e 00000000 \

Adresse de livraison (sielk est différente) Adresse de facturation
INOITE e N e
PréNOM & e PreNOM & e
SOCIELE & e SOCIBLE & oo
AdI@SSe & AAIESSE & oo
Etage: ... Porte: ..o Code: i Etage : ..o Porte: ..o Code: i
Code Postal & ... Ville: oo Code Postal : ... Ville: o
L TEL e O
(OBLIGATOIRE pour la livraison du colis) (OBLIGATOIRE pour la livraison du colis)
Adresse @-mMail & ... Adresse e-mail =

[[J Je souhaite recevoir les réductions par e-mail (maxi. 2 par mois)
[ Je ne souhaite pas, tant pis pour les promos !

A expédier [Ides réception Clouapresle: ...

Désignation Prix unitaire Qte
CAD108 Coffret de 3 Confitures 30g Alain Milliat offert pour toute commande passée avant le 28 novembre . """ OFFERT 1
SOUS TOTAL
Frais de port classiques < P
'Si la référence des produits commandés commance par U ou N >>  Si transport urgent produits frais’ 1228
Envoi de cadeau TOTAL®

En plus de votre commande personnelle, vous souhaitez expédier des produits ou un de nos paniers gourmands
a un proche, remplissez le cadre ci-dessous (vous pouvez joindre une carte). Je fais un cadeau a:

NI & e Code Postal : ......ooooovvovv Ville 2 e
PrBNOMY oot TEl. oo
AATESSC L e F NG =TI = 1 1= 1

Ne sera pas utilisée a des fins commerciales

A expédier LI des réception ou [Japrés e : ..o,

Désignation Prix unitaire Qteé

SOUS TOTAL

Cadre réservé Regu le Acompte N?de commande Frais de port classiques o = 5.8
a nos services . P
Si transport urgent produits frais 12%0¢€

AP PP V)
:

.
.

.
.

.

!

. en fonction de votre montant de commande
: (voir au dos).

secesscsssssssscccccccccsssssssssccccnns’

TOTAL (1)+(2)
NET A PAYER

Mode de réglement : [J Chéque bancaire joint a la commande

.........................................

[J Carte bancaire - expire afin: ... [
Nedecarte: | | | | | [ | | | | [ [ || ]]]

............................

Notez les 3 numéros inscrits : .
.

au dos de votre carte bancaire

* Les cadeaux ne sont pas cumulables
¢ (sauf cadeau de rapidité).

.
................................................................
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